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cz PouZiti podle urcenf

Pouziti podle uréeni

Peclivé si preCtéte tento navod. Tento ndvod

k pouZiti a montazni navod si peclivé
uschovejte pro dalsi potfebu ¢i pro dalsiho
uZivatele.

Po vybaleni zkontrolujte, zda nenf pfistroj
poskozen. Pokud do3lo béhem pfepravy
pfistroje k jeho posSkozeni, nepfipojujte jej.
Pisemné si zaznamenejte zavady a zavolejte
zakaznicky servis, jinak zanikd narok na
zaruku.

Vestavba pfistroje musi byt provedena dle
pfilozeného montazniho navodu.

Pfistroj je ur¢en pouze pro domaci pouziti

v soukromé domacnosti nebo domacnosti
podobném prostrfedi. Pfistroj pouZivejte pouze
pro pfipravu jidel a napojl. Pfistroj méjte
béhem provozu pod dozorem. Na pfistroj
musite dohliZet i pfi krdtkodobém provozu.
Pfistroj je urc¢en vyhradné pro pouziti

v uzavfenych prostorach.

Tento pfistroj je urcen k pouziti do nejvyssi
povolené nadmofské vysky 4000 m.
NepouZivejte Zadné kryty varné desky. Mohly
by zpUsobit Uraz z dGvodu prehfati, vzniceni
nebo odlomeni ¢asti materialu.

NepouZivejte Zadna ochranna zafizeni nebo
ochranné mfizky pfed détmi, které nejsou
doporucené vyrobcem varné desky. Mohly by
zpUlsobit Uraz.

Tento pfistroj neni urcen k pouZiti s externimi
spinacimi hodinami nebo dalkovym ovladanim.
Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo mentalnimi schopnostmi
smi pfistroj pouZivat pouze pod dohledem
zodpovédné osoby, kterd je pouci, jak pfistroj
bezpecné pouzivat, a v pfipadé, Ze pochopily
rizika, ktera z pouzivani vyplyvaji. Déti si

s pfistrojem nesmi hrat. Déti do 8 let véku a bez
dohledu zodpovédné osoby nesmi pfistroj Cistit
a ani provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZovat

v bezpecné vzdalenosti od pfistroje

a napdjeciho vedeni.

Na pfistroj béhem provozu vzdy dohlizejte.
| kratké pouZiti pfistroje musi byt nepfetrzité
monitorovano.

Jestlize pouzivate kardiostimulator nebo
podobné zafizeni, doporucujeme Vam, abyste
dbali zvySené opatrnosti pfi pouziti tohoto
pfistroje nebo pfi kontaktu s pfistrojem za jeho
provozu. Porad'te se se svym |lékafem nebo
vyrobcem daného zdravotnického pfistroje

0 mozné neslucitelnosti pfistroje s danym
zdravotnickym pfistrojem.



Dllezité bezpeénostni
pokyny

/A\Varovani - Nebezpeéi pozaru!

= Horky olej a tuk se velmi snadno vzniti.
Nenechdvejte horky olej a tuk nikdy bez
dozoru. V pfipadé vzplanuti oleje ¢i tuku
oher nikdy nehaste vodou. Vypnéte varnou
zonu. Uhaste opatrné plameny pomoci
poklicky, protipozarni deky nebo
podobného néstroje.

= Varné zény jsou po pouZziti velmi horké. Nikdy
na varnou desku nepokladejte hoflavé
nebo vybusné pfedméty. Na varné desce
zadné predméty neskladuijte.

= Pfistroj bude dosahovat vysokych
teplot. V zasuvkach pfimo pod varnou
deskou nikdy neskladujte hoflavé
predméty nebo spreje.

= Varna deska se automaticky vypne a nelze ji
jiz obsluhovat. Pozdéji se mize samovolné
zapnout. Vypnéte elektricky jisti¢ v
pojistkové sk¥ini. Kontaktujte zakaznicky
servis.

/A\Varovani - Nebezpeti popaleni!

= Varné zény a jejich okoli, obzvlasté pfipadny
ram varné desky, dosdhnou velmi vysokych
teplot. Nikdy se nedotykejte horkych ploch.
Déti se musi zdrzovat v bezpecné
vzdalenosti.

® Varnd zéna se zahteje, displej vSak nesviti.
Vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové
sk¥ini. Kontaktujte zakaznicky servis.

= Kovové pfedméty se na varné desce velice rychle
rozpali. Nikdy neodkladejte na varnou desku
kovové pfedméty, jako napf. noze, vidlicky,
|Zice a poklice.

= Po kazdém pouZiti vypnéte varnou desku
hlavnim vypinacem. Necekejte, azZ se po
odstranéni hrnce z varné zény varna deska
automaticky vypne.

/A\Varovani - Nebezpeti zasahu elektrickym

proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy
nebo vyménu sitového kabelu smi provadét
jen servisni technici vyskoleni vyrobcem.
V pfipadé vady pfistroje jej vypnéte a odpojte
od hlavniho vedeni nebo vypnéte elektricky
jisti¢ v pojistkové sk¥ini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

Dulezité bezpenostni pokyny

= Pronikajici vihkost mdze zplsobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte
zadné vysokotlaké nebo parni Cistice.

= Poskozeny pfistroj mGze zplsobit
zasah elektrickym proudem. Odpojte
pfistroj od hlavniho vedeni nebo
vypnéte elektricky jisti¢ v pojistkové
skiini. Kontaktujte zdkaznicky servis.

= Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice
mohou zplsobit zasah elektrickym
proudem. Odpojte pfistroj od hlavniho
vedeni nebo vypnéte elektricky jisti¢
v pojistkové skfini. kontaktujte
zakaznicky servis.

/A\Varovani - Nebezpeti poskozeni!

Na spodni strané varné desky se nachazi

ventilator. Pokud je pod varnou deskou

umisténa zasuvka, nesmi se v ni skladovat

Zadné malé predméty nebo papir. Mohly

by se nasat a mohly by poskodit ventilator

nebo chlazeni. Mezi obsahem zasuvky

a vstupem ventildtoru musi byt minimalnf

vzdalenost 2 cm.

/A\Varovani - Nebezpe&i poranéni!

= Béhem pfipravy pokrmu ve vodni lazni by
mohla v dlsledku ptehtati prasknout varna
deska a varna nadoba. Varna nadoba ve
vodni lazni se nikdy nesmi pfimo dotykat
dna hrnce, ktery je naplnény vodou.
Pouzivejte pouze Zaruvzdorné nadobi.

= Hrnce na vafeni by mohly v désledku
tekutiny mezi dnem hrnce a varnou zénou
néahle "vyletét vzhlru". UdrZujte varnou
z6nu a dno hrnce vzdy suché.

cz



cz Priciny poskozeni

PFic¢iny poskozeni

Pozor!

m Drsné povrchy hrncli a panvi mohou varnou desku
poskrabat.

m  Nezapinejte desku s prazdnym nadobim. Mohlo by dojit
k poskozeni.

m Na ovlddaci panel, ukazatele nebo ram varné desky
nikdy nestavte Zadné horké hrnce nebo panve. Mohlo
by dojit k poskozeni.

m Pokud na varnou desku spadnou tvrdé a 3picaté
predméty, mlze dojit k poskozeni.

=V piipadé umisténi alobalu ¢i plastovych naddob na varnou zénu
dojde k jejich roztaveni. Pouziti laminatovych folii na varnou
desku se nedoporucuje.

Prehled
V nésledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
poskozeni:
Poskozeni Pricina Opatieni
Skvrny Pripalené jidlo. Pfipalené jidlo okamZité odstrarite pomoci Skrabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostfedky. PouZivejte pouze Cistici prostfedky, které jsou vhodné pro
tento druh varné desky.
Skrabance Sal, cukr a pisek. NepouZivejte varnou desku jako pracovni a odstavnou desku.
Né&dobi s drsnym dnem. Zkontrolujte nadobi.
Zbarveni Nevhodné Cistici prostfedky. Pouzivejte pouze Cistici prostredky, které jsou vhodné pro
tento druh varné desky.
Odrené nadobi. Hrnce a panve pfi posunovéani nadzdvihujte.
Odlupovani  Cukr, pokrmy s vysokym obsahem cukru. Pripalené jidlo okamzité odstrarite pomoci skrabky na sklo.



Ochrana zivotniho
prostredi

V této kapitole naleznete informace o Uspore
energie a o likvidaci pfistroje.

Tipy na Usporu energie

m Dévejte na hrnce vidy vhodnou poklicku. Vafeni bez
poklicky zna¢né zvysuje spotfebu energie. PouZivejte
sklenéné poklicky, abyste mohli nahlédnout do hrnce,
aniz byste je museli zvedat.

= Pouzivejte hrnce a panve s rovnymi dny. Nerovnd dna
zvysuji spotfebu energie.

m Prdmér dna hrnce a panve by mél souhlasit s velikosti
varné zény. Davejte si pozor: Vyrobci nadobi uvadéji
¢asto prlimér vrchni ¢asti hrnce, kterd je vétsinou vétsi
nez pramér dna hrnce.

= Na malé mnozZstvi pfipravovaného pokrmu pouzivejte
maly hrnec. Velky, mélo naplnény hrnec spotfebovava
hodné energie.

m Varte s malym mnozstvim vody. Tim usetfite energii.
Zelenina si zachové vitaminy a mineraly.

m VCas pfepnéte na nizsi stuper ohfevu. Tim usetfite
energii.

Ekologicka likvidace pfistroje

Zlikvidujte obal v souladu s pfedpisy ochrany
Zivotniho prosttedi.
Tento pfistroj je oznacen dle evropské smérnice
ﬁ 2012/19/EU o elektrickych a elektronickych
zatizenich (waste electrical and electronic
mmmm €quipment - WEEE).
Smeérnice stanovuje ramec pro zpétny odbér

a recyklaci starych zafizeni, platny pro celou
EU.

Ochrana Zivotniho prostfedi cz

M Indukéni vareni

Vyhody indukéniho vareni

Indukéni vateni predstavuje zcela novy zpUsob pfipravy
pokrmd, pfi kterém vznika teplo pfimo v nadobé. To
prinési celou fadu vyhod:

n Qspora ¢asu pfi vafeni a smazeni.

m Uspora energie.

m Snadnd péce a Cisténi. Nedochézi k tak rychlému
pripéaleni vzkypélych potravin.

®  QOvladani teploty a bezpecnost. Varna
deska zahdji nebo prerusi pfenos energie ihned po
kazdém zapnuti nebo vypnuti. Varna deska prerusi pfenos
energie ihned, jakmile se nddoba sunda z varné desky,
atoiv pripadé, Ze je zapnuta.

Nadobi
Pouzivejte pouze feromagnetické nadobi uréené
k indukénimu vareni, napfiklad:

m Nadobi ze smaltované oceli
m Litinové nadobi
= Nadobi na indukci ze specialni nerezové oceli

Nahlédnéte do kapitoly —> ,Test vhodnosti nadobi”,
abyste zjistili, zda je nadobi vhodné.

Abyste dosahli dobrého vysledku, méla by
feromagneticka oblast dna nadoby odpovidat velikosti
varné zény. Pokud nedojde k rozeznéni nadobi na
varné zéné, zkuste jej dat na varnou zénu s mensim
prdmérem.

216 cm | @21 cm 228 cm

Pokud budete flexibilni varnou zénu pouZivat jako jednu
varnou zénu, miZzete pouzit vétsi nadoby, které jsou
obzvlasté vhodné pro tuto oblast. Informace k umisténi
varného nadobi naleznete v kapitole — ,Zdna Flex".




cz Indukéni vareni

Existuje také induk&ni nadobi' s celym
feromagnetickym dnem:

= Pokud je dno varného nadobi feromagnetické pouze
tastecné, zahfeje se pouze feromagnetickd ¢ast
nadobi. Také se muize stat, Ze se teplota nerozprostie
rovnomérné. Neferomagnetickd oblast by mohla vést
k pfilis nizké teploté pfi pfipravé pokrmu.

m Pokud se dno nadoby sklada castecné z hliniku, tak se
také snizuje feromagneticka oblast. MiZe se stat, Zze
se takové nadobi spravné nezahreje nebo jej varna
deska viibec nerozpozna.

Nevhodné nadobi
V Zddném pfipadé nepouZivejte rozptylovace tepla
nebo varné nddoby vyrobené z:

bézné nerezové oceli
skla

keramiky

médi

hliniku

Vlastnosti dna nadoby

Vlastnosti dna nddobi mohou ovlivnit vysledek vareni.
PouzZivejte hrnce a panve z material(i, které rovnomérné
rozloZi teplo v hrnci, napf. hrnce s trojvrstvym dnem

z nerezové oceli, tim usetfite ¢as a energii.

Pouzivejte nadobi s rovnym dnem, nerovnd dna
ovliviuji pfivod tepla.

7

Chybéjici nadoba nebo jeji nevhodna

velikost

Pokud nenfi na varné desce Zadné varné nadobi, nebo
pokud nemé vhodnou velikost, nebo je z nevhodného
materidlu, zacne blikat ukazatel varné zény. Postavte na
varnou zénu vhodné nadobi. Ukazatel pfestane blikat.
Jinak se varnd zéna po 90 vtefinach automaticky vypne.

Prazdné nadobi nebo nadobi s tenkym dnem

Nezahfivejte Zddné prazdné hrnce nebo panve

a nepouzivejte Zadné varné nadobi s tenkym dnem.
Nédobi se mtZe velice rychle rozehfat a vcas se
neaktivuje bezpecnostni vypinac. Dno nadoby se muze
roztavit a mlze se poskodit sklokeramika varné desky.
V tomto pfipadé se nedotykejte nddobi a vypnéte
varnou desku. Pokud varné deska po vychladnuti
nefunguje, kontaktujte zékaznicky servis.

Rozpoznani hrnce

Kazda varna deska ma limit pro rozpoznani hrnce, ta
zavisi na feromagnetickém priméru a materidlu dna
pouzivaného nadobi. Proto vzdy pouZivejte varnou zénu,
kterd nejlépe odpovida prliméru dna hrnce.



Sezndmeni se s pfistrojem ¢z

ESeznameni se s pFistrojem

Informace o rozmérech a vykonech varnych zén
viz— Strana 2.

Ovladaci panel
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Ovladaci panel Ukazatele
[x]

O Hlavni vypinaé& b Provozni stav
O/ Volba varné zény g Stupné ohfevu
Ol Pole nastaveni H/k Zbytkové teplo
b Funkce PowerBoost a ShortBoost =] Funkce PowerBoost
H Flexibilni varna zéna = Funkce ShortBoost
[l Funkce Move L Funkce udrzeni teploty
W Ochrana pred nahodnou aktivaci a détska — Senzor smazeni
Beisda <0 Détska pojistka
) Funkce udrZenf teploty oo Casové funkee
- senzor smazeni =1 Nastaveni doby pfipravy pokrmu
[C) Nastaveni doby pfipravy pokrmu a budiku o Budik
o AU G2 ST | Varna zéna FlexPlus
= Pfenos nastaveni
min/sec  Ukazatel ¢asu
kWh Spotfeba energie

Ovladaci panel

Po ohtati varné desky se rozsviti symboly ovlddacich
ploch, které jsou v danou dobu k dispozici.
Prislusnou funkci aktivujete tak, Ze stisknete
symbol.

Upozornéni:

s Odpovidajici symboly ovladaciho panelu se
rozsvécuji podle dostupnosti. Ukazatele varnych zén
nebo zvolené funkce sviti slabéji.

m VZidy udrZujte ovladaci panel Cisty
a suchy. Vihkost muze ovlivnit jeho funkénost.



cz Seznameni se s pfistrojem

Varné zény

Varné zény

= Jednoduchd varna zéna PouZijte nddobi o vhodné velikosti.
g Flexibilni varna zéna Viz odstavec — ,Z6na Flex”.
El/E Varna zéna FlexPlus Varné zény FlexPlus se zapinaji vzdy spolecné s pravou nebo levou flexiblilni

varnou zénou. Viz odstavec — ,Zona FlexPlus”.

PouZijte pouze nadobi vhodné pro indukéni varend, viz odstavec — ,/Indukcni vareni”.

Ukazatel zbytkového tepla

Kazda varna zéna ma vlastni ukazatel zbytkového tepla.
Ukazuje, zda je varné zéna jesté horka. Nedotykejte se
varné zény, dokud sviti ukazatel zbytkového tepla.

V zavislosti na vysi zbytkového tepla se zobrazi
nasledujici:

m Ukazatel H: vysoka teplota
m Ukazatel f: nizka teplota

Pokud béhem vareni sundate nadobi z varné zény,
rozblikaji se stfidavé ukazatel zbytkového tepla
a zvoleny stuperi ohfevu.

Pokud varnou zénu vypnete, rozsviti se ukazatel
zbytkového tepla. Také, pokud je varna deska jiz
vypnutd, sviti ukazatel zbytkového tepla, dokud je
varna zéna jesté tepla.



Obsluha pfistroje

V této kapitole naleznete informace o nastaveni varné
z6ny. V tabulce naleznete stupné ohfevu a doby
pfipravy pro riizné pokrmy.

Zapnuti a vypnuti varné desky

Varnd deska se zapina a vypina pomoci
hlavniho vypinace.

Zapnuti: Dotknéte se symbolu (D. Zazni zvukovy
signal. Rozsviti se symboly a funkce patfici k varnym
zonam, které jsou v danou dobu k dispozici.

Varna deska je pfipravena k provozu.

Vypnuti: Dotknéte se symbolu (D, dokud ukazatele
nezhasnou. Ukazatel zbytkového tepla sviti, dokud
varné zény dostate¢né nevychladnou.

Upozornéni
m Varnd deska se vypne automaticky, pokud jsou
vSechny varné zény vypnuté déle nez 20 vtefin.

m Zvolené nastaveni zlistane uloZené prvni 4 vtefiny po
vypnuti varné desky. Pokud ji béhem této doby opét

zapnete, spusti se provoz s pivodnim nastavenim.

Nastaveni varné zény

V oblasti nastaveni mlzZete nastavit pozadovany stuperi

ohfevu.

Stuperi ohfevu 9 = nejvyssi stuperi.
Kazdy stupen ohfevu ma jeden mezistuper. Tyto
mezistupné jsou oznaceny 5.

Upozornéni: Levé varné zény se nastavuji v levé
oblasti nastaveni a pravé varné zény v pravé
oblasti nastaveni.

Volba varné zény a stupné ohfevu
Varné deska musi byt zapnuta.

1. Dotknéte se symbolt []a || pozadované
varné zény.
Ukazatel i bude svitit slabgji.

2. Prejed'te prstem pres prislusnou
oblast nastaveni, dokud se nerozsvitf
poZadovany stuperi ohfevu.

of of I'I'l

Stuperi ohfevu je nastaveny.

Obsluha pfistroje

Zména stupné ohfevu

Zvolte varnou zénu a poté nastavte pozadovany
stuperi ohfevu.

Vypnuti varné zény

Zvolte varnou zénu a v nastaveni stisknéte <. Varna
zoéna se vypne. Ukazatel zbytkového tepla sviti,
dokud je varnd zéna jesté horka.

cz

Upozornéni: Pokud na varné zéné nestoji zadné nadobi,

blikd zvoleny stuperi ohfevu. Po urcité dobé
se varna zéna vypne.

Doporuceni $éfkuchare

Doporuceni

m Priohfivani kase, krémovych polévek a hustych
omacek je pfilezitostné michejte.

m Pro pfedehfivani nastavte stupefi ohfevu 8 - 9.

m Pro pfipravu pokrmu s poklickou sniZte stuperi
ohrevu, jakmile mezi poklickou a nddobou za¢ne
unikat para.

m Po dokonceni pfipravy pokrmu nechte nddobu az
do okamZiku servirovani pfikrytou.

m Béhem vafeni v tlakovém hrnci se fid'te pokyny
od vyrobce.

m Nevarte pokrmy pfilis dlouho, aby si zachovaly
vyzivovou hodnotu. Pomoci budiku mdZete nastavit
optimalni délku pfipravy.

m  Pro zdravéjsi vysledek vafeni, by se nemél olej
nebo tuk pfilis rozpalit.

m Aby pokrm zezlatl, smazte ho postupné po malych
porcich.

m Varné naddobi miZe béhem vareni dosahovat
vysokych teplot. Doporucujeme Vam pouzivat
kuchyriské chriapky.

m Doporuceni pro Usporné vafeni naleznete v kapitole
—> ,Ochrana Zivotniho prostiedi”.



cz Obsluha pfistroje

Tabulka pro vareni

V tabulce je uvedeno, jaky stuperi ohfevu je pro dany
pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu,
hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu.

Rozpousténi
Cokol4da, poleva 1-1.5 -
Maslo, med, zelatina 1-2 -

Ohfivani a udrZovani tepla

Eintopf (hustd polévka) napf. cockova 15-2 -
Miéko* 15-25 -
Parky ohfivané ve vodé* 3-4 -

Rozmrazovani a ohfivani
Spenat, hluboce zamrazeny 3-4 15-25
Gulas, hluboce zamrazeny 3-4 30-40

Pomalé vareni

Knedliky* 45-55 20-30
Ryba* 4-5 10-15
Bilé omacky, napf. beSamel 1-2 3-6
Slehané omacky, napf. Bernskd, Holandska 3-4 8-12

Vareni, duseni

Ryze (s dvojitym mnozstvim vody) 2-3 15-30
MIécna ryzZe 2-3 30-40
Brambory vafené ve slupce 4-5 25-30
Varené brambory 4-5 15-25
Téstoviny, nudle* 6-7 6-10
Eintopf (husta polévka) 3.5-45 15-60
Zelenina 25=3.5 10-20
Zelenina, hluboce zmrazena 3.5-45 7-20
Priprava pokrmu v tlakovém hrnci 45-55 =
Duseni
Masové rolady 4-5 50 - 60
gﬁféegna pecene 4-5 60- 100
3-4 50 - 60

* bez poklicky
** nékolikrat obrat'te




Obsluha pfistroje ¢z

Stuper Doba pfipravy
ohfevu  (min.)

Smazeni v malém mnoZstvi oleje*

Rizky, pfirodni nebo obalované

n 6-7 6-10
Rizky, hluboce zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, pfirodni nebo obalované** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Kuteci prsa (silnd 2 cm)** 5.6 10-20
Kuteci prsa, hluboce zmrazend** 5.6 10-30
Hamburger, frikadelky (silné 3 cm)** 45-55 30-40
Ryba a rybi filé, pfirodni 5.6 8-20
Ryba a rybi filé, obalované 6-7 8-20
Obalovana a hluboce zmrazena ryba, napt. rybi prsty 6-7 8-12
Krevety, tygfi krevety 7-8 4-10
Kratce restované pokrmy ze zeleniny a hub, Cerstvé 7-8 10- 20
Pokrmy z pénve, zelenina, maso na kousky na asijsky 7-8 15-20
zplisob 6-7 6-10
Pokrmy z panve, hluboce zmrazené 6-7

Palacinky (smaZené postupné) 35-45 3-6
Omelety (smazené postupné) 5.6 3-6

Volskd oka

Fritovani* (150-200 g porce ve 1-2 | oleje, fritovano po porcich)
Hluboce zmrazené vyrobky, napf. hranolky, kufeci nugety 8-9
Krokety, hluboce zmrazené 7-8
Maso, napf. ¢asti kurete 6-7 -
Ryba, obalované nebo v tésticku 6-7
Zelenina, houby, obalované nebo v téstitku, tempura 6-7
Drobné smazené pokrmy, napf. koblihy, ovoce v tésticku 4-5

* bez poklicky
** nékolikrat obrat'te



cz Zbéna Flex

Zébna Flex

MiZete ji pouzivat dle potfeby jako jednu varnou zénu
nebo jako dvé nezévislé varné zény.

Skl&da se ze Ctyr indukenich civek, které

funguji nezavisle na sobé. Pokud je flexibilni varna zéna
v provozu, tak se aktivuje pouze oblast, kterd

je pokryté nadobim.

Doporuceni pro pouZiti
varného nadobi

Pro optimalni rozpoznani nddobi a rozlozeni tepla
doporucujeme postavit varné nadobi na stfed, jak
je nasledovné popsano.

Jako jedna varna zéna

Sl Priimér mensi nebo odpovidajici

8P 13 cm. Umistéte nadobi do jedné
oY ze Ctyf poloh, které mUiZzete vidét
e na obrazku.

N/

Priimér vétsi nez 13 cm. Umistéte
nadobi do jedné ze tfi poloh, které
mUZete vidét na obrazku.

"
1
/T\ Pokud je pro umisténi nadobi
® tfeba vice nez jedna varna zéna,
\;/\ umistéte ho na za¢atku vrchniho
/ nebo spodniho okraje flexibilni
varné zony.

Jako dvé nezavislé varné zony

Pfedni a zadni varné zény, kazda
C) C> s dvéma indukénimi civkami, mohou byt
pouzivany nezavisle na sobé. Pro kazdou
7(} jednotlivou varnou zénu nastavte
pozadovany stuperi ohfevu. Na jednu
varnou zénu umistujte pouze jednu
nadobu.

Doporuceni

U varné desky, kterd ma

k dispozici vice nez jednu
flexibilni varnou zénu, umistujte
nadobi takovym zplsobem, aby

4( >7 byla vdy prikryta pouze jedna
flexibilni varna zéna.

(]
-Jinak se varné zény fadné
neaktivuji a nedosahnete
dobrého vysledku vareni.

Jako jedna varna zéna
Flexibilni varna zéna se aktivuje jako jedna
varnd zéna.

Aktivace

1. Pomoci symbolu || zvolte flexibilni
varnou zénu.
2. Nastavte pozadovany stupen ohfevu.

Flexibilni varna zéna je aktivovéna.

Zmeéna stupné ohfevu
Zvolte varnou zénu a v pfislusném nastaveni
zmérite stuperi ohfevu.

Pfidani nového nadobi
Postavte na varnou zénu nové nadobi
A dotknéte se dvakrat symbolu &. Dojde

k rozpoznani nadobi a pfedtim zvoleny stuperi
ohfevu zlistane zachovan.

Upozornéni: Pokud pfesunete nddobi na pouZzivanou
varnou zénu nebo ho nadzdvihnete, spusti

varna deska automatické vyhledavani a predtim
zvoleny stuperi ohfevu zlstane zachovan.

Deaktivace

Dotknéte se symbolu .

Flexibilni varné zéna je deaktivovana. Obé
varné zény funguji dale jako dvé
nezavislé varné zény.

Jako dvé nezavislé varné zény
Pouziti flexibilni varné zény jako dvou
nezavislych varnych zén.

Rozdéleni varnych zén

1. Dotknéte se symbolu &.

2. Pomoci symbolu [J zvolte pozadovanou
varnou zonu.

3. Nastavte pozadovany stuperi ohfevu.

Nastavenf je aktivovano.

Upozornéni

m Pokud se varna deska vypne a poté se
znovu zapne, bude flexibilni varna zéna opét
fungovat jako jedna varna zéna.

m Prozménu nastaveni flexibilni zény nahlédnéte
do kapitoly — ,Zakladni nastavenf".

Spojeni obou varnych zén
Dotknéte se symbolu .

Flexibilni varna zéna je aktivovana.



Funkce Move

Pomoci této funkce aktivujete celou flexibilni varnou
zénu a rozdélite ji do tii varnych oblasti. Kazda

varnd oblast ma pfednastaveny stuperi ohfevu.
PouZivejte pouze jednu nddobu. Velikost

varné oblasti zavisi na pouZité nadobé

a jejim umisténi.

Varné oblasti

Pomoci této funkce mlzete umistit nadobu
v pribéhu vareni do jiné varné oblasti:

Pfednastavené stupné ohtevu:

Predni ¢ast = stupefi ohfevu 9

Stfedni ¢ast = stupefi ohfevu 5

Zadni ¢ast = stuperi ohfevu

L5

Pfednastavené stupné ohfevu mizete
nezavisle ménit. Jak je miZete zménit,

se dozvite v kapitole — ,Zdkladni nastaven/”.

P4

Upozornéni

Pokud bude na flexibilni varné z6né

rozpoznana vice nez jedna nadoba, tak se funkce deaktivuje.

Pokud nédobu v rdmci flexibilni

varné zény nadzdvihnete nebo premistite, spusti
varna deska automatické vyhledavani. Nastavi se
stuper ohfevu nové oblasti.

Dalsi informace o velikosti a umisténi

varného nadobi naleznete v kapitole

— ,Z6na Flex".

Funkce Move cz

Aktivace
1. Zvolte jednu z dvou varnych zén flexibilni
varné zény.

2. Dotknéte se symbolu [|, bude svitit slabgji. Aktivuje se
flexibilni varnd zéna jako jedna varné zéna.
Stuperi ohfevu oblasti, na které se nachazi varné nadobi,
se rozsviti na Ukazateli varnych zén.

Funkce je aktivovana.

Zména stupné ohfevu

Bé&hem pribéhu vareni Ize ménit stupné ohfevu
jednotlivych varnych oblasti. Umistéte do varné oblasti
nadobi a zménte stuperi ohfevu.

Upozornéni

m Zméni se pouze stupen ohfevu pro oblast,
ve které se nadobi nachazi.

m Pokud funkci deaktivujete, obnovi se u t¥i varnych oblasti
pfednastavené stupné ohfevu.

Deaktivace
Dotknéte se symbolu [J|. Bude svitit

slabéji. Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Pokud varnou oblast nastavite na {J,
tak dojde b&hem nékolika vtefin k deaktivaci funkce.



cz Zbéna FlexPlus

@ Z6na FlexPlus

Varnd deska je vybavena dvéma varnymi zénami
FlexPlus, které se nalézaji mezi obéma flexibilnimi
varnymi zénami, a které jsou v provozu ve spojenf{

s jednou pravou nebo levou flexibilni varnou zénou. Diky
tomu miZete pouZivat vétsi varné naddoby a doséhnout
lepsich vysledk( vareni.

Obé varné zény FlexPlus se vzdy zapinaji ve spojeni

s pravou nebo levou flexibilni varnou zénou. Neni mozné
zapnout je oddélené.

Upozornéni k varnému nadobi

Pro optimalni rozpoznani nddobi a rozlozeni tepla
by mélo byt nadobi postaveno na stfed.

Nadobi by mélo pfikryvat bo¢ni varnou zénu

a varné zény FlexPlus.

V zavislosti na velikosti varného nadobi muiZze byt

flexibilni varnd zéna aktivovana jako dvé nezavislé
varné zény nebo jako jedna varna zéna.

Umisténi nadobi

® Podlouhlé varné nadobi:
Aktivujte flexibilni varnou
zénu jako dvé nezavislé
varné zény nebo jako jednu
varnou zénu.

Velké kulaté varné nadobi:
Aktivujte flexibilni varnou
zénu jako jednu varnou zénu.

Nadobi nesmi zarover
prikryvat obé varné zény
FlexPlus.

Aktivace

1. Postavte nddobu na varnou zénu
a davejte pozor na to, aby pfikryvalo také varnou
zénu FlexPlus.

2. Zvolte varnou zénu a poZadovany stupen
ohfevu. Rozsviti se ukazatele varné zény
a varné zény FlexPlus.

Varnd zéna FlexPlus je aktivovana.

Deaktivace

Sundejte nddobi z varné zény. Ukazatele zhasnou.
Varnd zéna FlexPlus je vypnuta.



Casové funkce

Vase varna deska ma k dispozici dvé ¢asové funkce:
= Nastaveni doby pfipravy pokrmu

= Budik
m Funkce stopky

Nastaveni doby pfipravy pokrmu
Varnd deska se po ubé&hnuti nastaveného casu
automaticky vypne.

ZpUsob nastaveni:

1. Dotknéte se dvakrat symbolu (. Na ukazateli
¢asovych funkci se rozsviti [l a ukazatel |-l

2. Zvolte varnou zénu. Rozsviti se ukazatel -l

3. Béhem nésledujicich 10 vtefin nastavte
pozadovanou dobu Upravy pokrmu. Smérem zleva
doprava je mozné prednastavit 1, 2, 3 ... az
10 minut.

-
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4. Pro potvrzeni nastaveni se dotknéte
symbolu ©
5. Zvolte pozadovany stuperi ohfevu.
-
=] -
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Zacne béZet doba pfipravy pokrmu.

Upozornéni:

n
Pro vSechny varné zény mlizete automaticky
nastavit stejnou dobu pfipravy pokrmu. Nastavena

doba béZi pro kazdou varnou zénu nezévisle na sobé.

Informace k automatickému programovani doby
pfipravy pokrmu naleznete v odstavci
— "Zakladni nastaveni".

m Pokud nastavite flexibilni varnou zénu jako jednu
varnou zénu, je nastaveny cas pro celou varnou
zénu stejny.

m Pokud u kombinované varné zény zvolite funkci
Move, je nastaveny cas pro tfi varné zény
stejny.

Casové funkce ¢z

Senzor smazeni

Pokud pro jednou varnou zénu nastavite dobu pfipravy
pokrmu a je aktivovany senzor smazeni, zacne cas bézZet
teprve tehdy, aZ bude dosazeno zvoleného teplotniho
stupné.

Zména nebo zruseni nastaveného ¢asu

Dotknéte se dvakrat symbolu (® a poté zvolte
varnou zénu.
Zmérite dobu pfipravy pokrmu nebo nastavte {7,

aby doslo ke zruSeni naprogramované doby pfipravy
pokrmu. Pro potvrzeni nastaveni se dotknéte symbolu

Po uplynuti nastaveného casu
Varna zéna se vypne, blika ukazatel -1 a varna zéna
ukazuje . Zazni zvukovy signal.

Na ukazateli ¢asovych funkci zablika symbol &
a ukazatel =1

Kdy? se dotknete symbolu (D, tak ukazatele zhasnou
a zvukovy signal utichne.

Upozornéni

m Pokud nastavite dobu pfipravy pokrmu pro vice
varnych zén, zobrazi se na ukazateli ¢asovace vzdy
nejkratsi doba pfipravy pokrmu.

m Pro zobrazeni zbyvajici doby pfipravy pokrmu pro
jednu varnou zénu se dvakrat dotknéte symbolu
(® a vyberte varnou zénu.

m Dobu pfipravy pokrmu miiZete nastavit az na
minut

Budik

Budik mdZzete nastavit na dobu trvani az 99 minut.

Funguje nezdvisle na varnych zénéch a ostatnich
nastavenich. Pomoci této funkce se varna zéna
automaticky nevypne.

ZpUsob nastaveni

1. Dotknéte se symbolu (©. Na ukazateli ¢asovych
funkci se rozsviti L1 a ukazatel £).

2. Nastavte pozadovany ¢as
a pro potvrzeni nastaveni se dotknéte
symbolu ©.

Po nékolika vtefinach zacne bézet cas.

Zména nebo zruSeni nastaveného casu
Dotknéte se symbolu (D.

Zménte nastaveni doby pfipravy pokrmu nebo nastavte
L1, aby doglo ke zrugeni naprogramované doby pFipravy
pokrmu.

Pro potvrzeni nastaveni se dotknéte symbolu (©.

Po uplynuti nastaveného casu
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni signél. Na
ukazateli ¢asovych funkci zablika 55 a symbol 4.

Kdyz se dotknete symbolu (D, tak ukazatele
zhasnou.



cz Funkce PowerBoost

Funkce stopky

Pfi aktivaci stopek se ukazuje ubéhly cas.

Funguje nezavisle na varnych zénach a ostatnich
nastavenich. Pomoci této funkce se varna zéna
automaticky nevypne.

Aktivace

Dotknéte se symbolu . Na ukazateli ¢asovych funkci se
rozsviti L.

Zacne béZet cas.

Deaktivace

Dotknéte se symbolu . Na ukazateli
¢asovych funkci se rozsviti (i a poté zmizi.
Funkce je deaktivovana.

Upozornéni: Pro deaktivaci funkce stopky musi byt
zvolena tato funkce.

i@ Funkce PowerBoost

Pomoci funkce PowerBoost zahtejete rychleji velké
mnoZstvi vody, ne? pomoci stupné ohtevu 5.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu aktivovat tehdy, pokud
neni v provozu jind varna zéna stejné skupiny

(viz obrazek).

‘ 1
|

2

Upozornéni: Funkci Powerboost mUzete aktivovat
také ve flexibilni oblasti, pokud je varna zéna
pouzivana jako jednd varna zéna.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.
2. Stisknéte symbol b.

Na ukazateli varné zény se rozsviti &.
Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol b.
Zhasne ukazatel & a varna zéna se prepne zpét na
stupefi ohfevu 5.

Funkce je deaktivovéana.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
PowerBoost automaticky vypne, aby ochrénila
elektronické komponenty uvnitf varné desky.



Funkce ShortBoost

Pomoci funkce ShortBoost zahtejete varné

néadobi rychleji, nez pomoci stupné ohfevu 5.

Po deaktivaci této funkce zvolte vhodny stuperi

ohtevu pro pfipravu Vaseho pokrmu.

Tuto funkci Ize pro varnou zénu aktivovat tehdy, pokud
neni v provozu jind varna zéna stejné skupiny (viz
obrazek).

2

Upozornéni: Funkci Shortboost mizete aktivovat
také u flexibilni varné zény, pokud
je pouZivana jako jedna varna zéna.

Doporuceni k pouZiti

m PouZivejte vzdy varné nadobi, které nebylo
predtim zahfaté.

m PouZivejte hrnce a panve s rovnym dnem. NepouZivejte

zadné nadoby s tenkym dnem.

m Nikdy nezahfivejte bez dozoru prazdné varné nadoby,
olej, maslo nebo sadlo.

= Nepokladejte na varné nadobi Zadné poklice.

m Varné nddobi postavte na stfed varné zény. Ujistéte se,

Ze pramér dna varné nadoby odpovida velikosti varné
zbny.

m Informace o druhu, velikosti a umisténi varného
nadobi naleznete v odstavci — “Indukcni vareni'.

Aktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Dotknéte se symbolu b
Rozsviti se ukazatel & .

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Zvolte varnou zénu.

2. Stisknéte symbol b.
Zhasne ukazatel &~ avarna zéna se prepne zpét na
stupefi ohfevu 9

Funkce je deaktivovéna.

Upozornéni: Za urcitych okolnosti se funkce
ShortBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty uvniti varné desky.

Funkce ShortBoost

cz

Funkce udrZeni teploty

Tato funkce se hodi pro rozpousténi ¢okolady nebo
masla a pro udrzovani teplych pokrma.

Aktivace

1. Dotknéte se symbolu .

2. Béhem dalSich 10 vtefin zvolte
pozadovanou varnou zénu.
Rozsviti se ukazatel L .

Funkce je aktivovana.

Deaktivace

1. Stisknéte symbol 5.
2. Zvolte varnou zénu.
Ukazatel L. zhasne. Varné zéna se vypne
a rozsviti se ukazatel zbytkového tepla.
Funkce je deaktivovana.



cz Pfenos nastaveni

PfFenos nastaveni

Pomoci této funkce miiZzete prevést stupen ohfevu
a nastavenou dobu pfipravy pokrmu z jedné varné
z6ény na druhou. "

Pro pfevod nastaveni pfemistéte naddobi
ze zapnuté varné zény na jinou varnou zénu.

7N _
;@LQJ
"
N/

Upozornéni: Doplriujici informace ke spravnému

umisténi varného nadobi naleznete v kapitole
—> ,Z6na Flex".

Aktivace

1. Presurite nadobi ze zapnuté varné zény na jinou
varnou zénu. U plvodni varné zény bliké stuperi
ohtevu. Dojde k rozpoznani nadobi a na
ukazatelich nové varné zény blika predtim zvoleny
stuperi ohfevu a ukazatel .

2. Pro potvrzeni nastaveni zvolte novou varnou zénu.
Stuperi ohfevu plvodni varné zény se
nastavi na iJ.

Nastaveni budou pfevedena na novou varnou zénu.

20

Upozornéni

Pfesurite varné nadobi na varnou zénu,
kterd neni zapnuta, ktera jesté neni nastavend nebo na
které se predtim nenachazelo zadné jiné nadobi.

Funkce PowerBoost- nebo ShortBoost muze byt
pfepnuta zleva doprava nebo zprava doleva pouze
tehdy, pokud nenf aktivovana zadna varna zéna.
Pokud postavite novou varnou nddobu na jinou
varnou zénu pfedtim, nez potvrdite nastaveni,
tak je tato funkce v pohotovosti pro obé

varné nadoby.

Pokud premistite vice nddob, tak je funkce

v pohotovosti pouze pro posledni pfemisténou
nadobu.



Senzor smazeni

Tato funkce fidi teplotu panve pomoci teplotnich stupri.
Béhem celého priibéhu smazeni zlistane zachovéna
vhodna teplota.

Varné zény, které maji k dispozici tuto funkci, jsou
oznaceny symbolem senzoru smazeni.

Vyhody p¥i smazeni

Varna zéna hteje pouze tehdy, pokud je nutné
zachovat teplotu. Tim se sniZuje spotfeba energie

a nepfepaluje se olej a tuk.

Senzor smazeni hlasi, kdyZ prazdna panev dosahne
optimalni teploty. Nyni mdZete do panve dat olej nebo
tuk a poté potraviny.

Upozornéni

Nepokladejte na panev Zadné poklice. Jinak se funkce
neaktivuje spravnym zplsobem. MiZete pouzit
ochranu proti stfikani, abyste zabranili vystfikovani
tuku z panve.

PouZijte olej nebo tuk vhodny na smaZeni. Pokud
pouZzijete maslo, margarin, pfirodni olivovy olej

nebo vepfové sadlo, nastavte stuper teploty

1 nebo 2.

Nikdy nezahfivejte prazdnou panev nebo panev

s pokrmem bez dohledu.

Panve vhodné pro senzor smazeni

Existuji specialni panve vhodné pro tuto funkci.
MUzZete je zakoupit ve specializované prodejné nebo
pres nas zakaznicky servis. Vzdy uved‘te odpovidajici
referencni ¢islo.

HEZ390210 Panev o priméru I5 cm.
HEZ390220 Panev o priméru 19 cm.
HEZ390230 Panev o priméru 21cm.

HEZ390250 Panev o priméru 28 cm.

Panve jsou opatfeny nepfilnavym povrchem,
proto smazte pouze na trosce oleje.

Upozornéni

Senzor smaZeni je nastaveny specialné na tyto
druhy panvi.

m Jiné panve se mohou piehfivat. M(iZe se nastavit

vys$si nebo nizsi teplota. U ostatnich panvi nastavte

nejprve nejnizsi teplotni stuperi a zmérite ho dle
potreby.

Ujistéte se, Ze priimér dna panve odpovida velikosti
varné zény. Postavte panev na stfed varné zény.

Senzor smazeni cz
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cz Senzor smazeni

Stuperni ohfevu

Stupen ohievu Vhodny pro

1 velice nizky Pfiprava a redukovani omacek, duseni zeleniny a smazeni pokrmt na pfirodnim olivovém oleji

extra, masle nebo margarinu.

2 nizky Smazeni pokrm0 na piirodnim olivovém oleji extra, masle nebo margarinu, napt. omelety.

3 stfedni - nizky  Smazeni ryb a silnych platkd, napf. frikadely a parky.

4 stfednf - vysoky Smazeni steakl, medium nebo well done, obalovanych hluboce zmrazenych vyrobku
a tenkych platkd, napt. fizky, soté a zelenina.

5 vysoky Smazeni na vysoké teploty, napf. steak rare (krvavy), bramboraky a smazené brambory.

Tabulka

V tabulce je uvedeno, jaky stuperi ohfevu je pro dany
pokrm vhodny. Doba pfipravy se fidi podle druhu,
hmotnosti, tloustky a kvality pokrmu. Nastaveny teplotni
stupen se lisi podle pouZité panve.

Predehfejte prazdnou panev, po zaznéni signélniho tonu

nalijte olej a vloZte suroviny.

Stuperi Celkova doba smaZeni po
ohfevu zaznéni signalniho tonu

(min.)
Maso
Rizky, pfirodni nebo obalované 4 6-10
Filet 4 6-10
Kotlety 3 10-15
Cordon bleu* 4 10-15
Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8
Steak, medium nebo well done (silny 3 cm) 4 8-12
Kuteci prsa (silna 2 cm)* 3 10-20
Parky, spafené nebo syrové* 3 8-20
Hamburger, Frikadely* 3 6-30
Sekana 2 6-9
Soté, gyros 4 7-12
Mleté maso 4 6-10
Slanina 2 5-8
Ryby
Celd ryba, smazend, napt. pstruh 3 10-20
Rybi filé, pfirodni nebo obalované 3-4 10- 20
Krevety, tygfi krevety 4 4-8
Pokrmy z vajec
Palacinky 5 =
Omelety** 2 3-6
Volska oka 2-4 2-6
Michana vejce 2 4-9
Trhanec 3 10-15
Francouzsky toast** 3 4-8

*nékolikrat obratte

**celkovd doba pfipravy na porci. SmaZzit po sobé.
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Brambory

Opecené brambory (z brambor vafenych ve slupce)
Opecené brambory (ze syrovych brambor)
Bramboraky**

Svycarské rosti

Glazované brambory

Zelenina

Cesnek, cibule

Cuketa, lilek

Paprika, zeleny chrest

Duseni zeleniny s pfidanim tuku a bez pfidani vody, napf. cukety, zelend
paprika

Houby

Glazovana zelenina

Hluboce zmrazené potraviny

Rizky

Cordon bleu*

Drabezi prsa*

Kufeci nugety

Gyros, kebab

Rybi filé, pfirodni nebo obalované

Rybi prsty

Hranolky

Pokrmy z panve, napf. zeleninova panev s kufecim masem
Jarni zavitky

Camembert/syr

Omacky

Rajcatova omacka se zeleninou

Besamel

Syrové omacka, napf. z gorgonzoly

Redukované omacky, napt. rajéatova omacka, boloriskd omacka
Sladké omécky, napf. pomerancova omacka

Ostatni

Camembert/syr

Suché hotové pokrmy s pfidanim vody, napf. nudlova panev
Krutony

Mandlelvlasské ofechyl/jadra piniovych ofiskl

* nékolikrat obrat'te

** celkova doba pfipravy na porci. Smazit po sobé.
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Senzor smazeni cz

Celkova doba smazeni po

zaznéni signalniho ténu
(min.)

6-12
15-25
2,5-3,5
50-55
15-20

2-10
4-12
4-15
10- 20
10-15
6-10

15-20
10-30
10-30
10-15
5-10
10-20
8-12
4-6
6-10
10-30
10-15

25-35
10-20
10-20
25-35
15-25

7-10
5-10
6-10
3-15
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cz Détska pojistka

Zplsob nastaveni

Z tabulky vyberte vhodny stuperi ohfevu. Na varnou
zénu postavte prazdnou panev.

1. Dotknéte se symbolu 8.
2. Zvolte varnou zénu. Na ukazateli varné zény se
rozsviti ukazatel «—.

of

3. Béhem nasledujicich 10 vtefin nastavte
poZadovany stuperi ohfevu.

of | I I

Funkce je aktivovana.
Blika symbol teploty «—, dokud
nebude dosazeno teploty smazeni. Zazni zvukovy
signal a symbol teploty prestane blikat.

4. Kdyz je dosazeno teploty smazeni, tak do panve
teprve prilijte olej a poté pokrm.

Upozornéni: Pokrm otacejte, aby se nepfipekl.

Vypnuti senzoru smazeni

Dotknéte se symbolu 8 a zvolte varnou zénu. Varna
zbna se vypne a rozsviti se ukazatel zbytkového tepla.
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[} Détska pojistka
Pomoci détské pojistky zabranite tomu, aby déti

zapnuly varnou zénu.

Aktivace a deaktivace détské pojistky
Varna deska musi byt vypnutd.

Aktivace:
1. Zapnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.
2. Dotknéte se na cca 4 vtefiny symbolu R,
Symbo <0 se rozsviti na 10 vtefin.
Varné deska je zablokovana.

Deaktivace:

1. Zapnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.
2. Dotknéte se na cca 4 vtefiny symbolu [,

Détska pojistka je odblokovana

Automaticka détska pojistka
Pomoci této funkce se détska pojistka zapne
automaticky po kazdém vypnuti varné desky.

Zapnuti a vypnuti

Jak zapnout automatickou détskou pojistku naleznete
v kapitole — ,Zdkladni nastaveni”.



Ochrana pred ndhodnou
aktivaci

Pokud otirdte ovlddaci panel, kdyz je varna deska
zapnutd, muize dojit ke zméné nastaveni. Aby se tak
nestalo, je varnd deska vybavena funkci, kterou Ize
ovladaci panel za Ucelem vycisténi zablokovat.

Aktivace: Stisknéte symbol W, Zazni zvukovy signal.
Ovladaci panel se zablokuje na 35 vtefin. MGZete otfit
povrch ovlddaciho panelu, aniz by se zménilo nastaveni.

Deaktivace: Po 35 vtefinach se ovladaci panel odblokuje.
Pokud chcete ovlddaci panel odblokovat dfive, stisknéte
symbol [,

Upozornéni

= 30 vtefin po aktivaci zazni zvukovy signal. To
upozoriiuje na to, Ze se ovladaci panel brzy odblokuje.

m Zablokovéni za icelem vycisténi nemé zadny vliv na
hlavni vypinac. Varna deska m(ize byt kdykoliv
vypnuta.

Ochrana pfed ndhodnou aktivaci ¢z

Automatické vypnuti varné
z6ny
Pokud je varna deska delsi dobu v provozu a nebyla

provedena Zadna zména nastaveni, tak se aktivuje
automaticky bezpec¢nostni vypinac.

Varnd deska pfestane hfat. Na ukazateli varné zény
zablika stfidavé F, B a ukazatel zbytkového tepla
f nebo H.

Pokud se dotknete libovolného symbolu, tak se
ukazatel vypne. Opét mlZete nastavit varnou zénu.

Automatické zapnuti bezpe¢nostniho vypinace se fidi
podle nastaveného stupné vafeni (po 1 az 10 hodinach).

25



cz

Zakladni nastaveni

Zakladni nastaveni

Pfistroj disponuje rtznymi zakladnimi nastavenimi.
Tato nastaveni mohou byt pfizplisobena
individualnim potfebam uZivatele.

Ukazatel Funkce

c

cd

c3

c5

ch

-4

n
oY

Automaticka détska pojistka.

g Manualni*.
! Automaticka.

c Funkce je deaktivovana.

Signalni tony

o Potvrzovaci a chybovy signél je vypnuty.
{ Je zapnuty pouze chybovy signal.

c Je zapnuty pouze potvrzovaci signdl.

3 Jsou zapnuté vSechny signalni tony.*

Ukazatel spotieby energie.
o Vypnuty.*

{ Zapnuty.

Automatické programovani doby pfipravy pokrmu
oo Vypnuty.*
1 1595 Doba do automatického vypnuti.

Délka signalniho ténu budiku

i 10 vtefin.*
c 30 vtefin.
3 1 minuta.
Funkce Power Management. Omezeni celkového vykonu varné desky
a Vypnuty.*
i 1000 W minimalni vykon.
i5 1500W.
c 2000 W.

5 nebo 5. Maximélni vykon varné desky.

Zména prednastavenych stuprit ohfevu pro funkci Move
_5 Prednastavené stupné ohfevu predni varné zény.

-5 Prednastavené stupné ohfevu prostiedni varné zony.
~ {5 Prednastavené stupné ohfevu zadni varné zény.

Nadobi, kontrola vysledku tpravy pokrmu
Nevhodné.

Neni optimalini.

Vhodné.

onfigurace aktivace flexibilni varné zény.
Jako dvé nezavislé varné zény

-~ D3R Mu-_C3

Jako jedna varna zéna.*

*Nastaveni z vyroby
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Zakladni nastaveni cz

Ukazatel Funkce

e Obnoveni nastaveni z vyroby.

o Individualni nastaveni.*
{ Obnoveni nastaveni z vyroby.

*Nastaveni z vyroby

Provedeni zakladniho nastaveni: 6. Dotknéte se minimalné na 4 vtefiny symbolu (.

Varnd deska musi byt vypnuta.
Nastaveni se uloZi.

-

. Zapnéte varnou desku.

2. Béhem nasledujicich 10 vtefin se dotknéte na cca Opusténi nabidky zakladnich nastaveni
4 vtefiny symbol (.

Prvni ¢tyfi hlaseni jsou informace o vyrobku.
Stisknéte oblast pro nastaveni, abyste mohli vidét
jednotlivé ukazatele.

Vypnéte varnou desku pomoci hlavniho vypinace.

Informace o vyrobku Ukazatel
Seznam technickych zékaznickych i
servis( (TK)

Vyrobni &islo Fd
Vyrobni ¢islo 1 95.
Vyrobni ¢islo 2 0e

3. Pokud se znovu dotknete symbol (©, dostanete
se do nabidky zakladnich nastaveni.
Na ukazateli sviti ¢ { a {J jako pfednastaveni.

[N

(=
of 1] ®
4. Znovu se dotkénte symbolu (®, dokud se
nezobrazi poZzadovana funkce.
5. Poté provedte pozadované nastaveni.
1
1
cc
of 1111 ®




cz Ukazatel spotieby energie

Ukazatel spotieby energie

Tato funkce zobrazuje celkovou spotfebu energie
béhem posledniho vafeni na této varné desce.

Po vypnuti se na 10 vtefin zobrazi spotieba v kWh.

Na obrazku naleznete priklad se spotfebou ve
vysi LB kwh.

(
kwh L

Jak zapnout tuto funkci naleznete v kapitole
— ,Zakladni nastaveni".
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Test vhodnosti nadobi

Pomoci této funkce mizete prezkouset rychlost a kvalitu
pribéhu vareni v zavislosti na varném nadobi.

Vysledek je referen¢ni hodnotou a zavisi na vlastnostech
varného nadobi a pouZité varné zény.

1. Na stfed varné zény postavte studené varné nadobfi
s cca 200 ml vody, primér varné zény musi co
nejlépe odpovidat priméru dna varného nadobi.

2. Jdéte do zékladniho nastaveni a vyberte nastaveni
cic
3. Dotknéte se oblasti pro provadéni nastaveni.
Na ukazateli varné zény zablika —.
Funkce je aktivovana.
Po 10 vtefinach se na ukazateli varné zény zobrazi
vysledek ohledné kvality a rychlosti priibéhu vareni.

Porovnejte vysledek s nasledujici tabulkou:

Vysledek

£ Varné nadobi neni pro varnou zénu vhodné a proto

se nezahfeje.*
{  Varné nadobi se zahteje pomaleji, nez je
ocekavano, a priibéh vareni nebude optimalni.*
C  Varné nadobi se zahfeje spravné a priibéh vafeni je
v poradku.

* Pokud mate k dispozici mensi varnou zénu, otestujte

varnou nadobu jesté jednou na této mensi varné zéné.

Pro opétnou aktivaci této funkce stisknéte oblast pro
provadéni nastaveni.

Upozornéni

m Flexibilni varna zéna je jednou varnou zénou;
pouZivejte pouze jedno varné nadobi.

m Pokud je pouZita varna zéna mnohem mensi nez
prdmér varného nadobi, zahfeje se pravdépodobné
jen stfed nadobi a vysledek nebude nejlepsi nebo
uspokojivy.

®  |nformace o této funkci naleznete v kapitole —
LZakladni nastaveni”.

= Informace o druhu, velikosti a umisténi varného
nadobi naleznete v kapitolach
— ,Indukéni'vareni”a — ,Zona Flex".



Cisténi pfisroje
Vhodné Cistici prostfedky a prostfedky na osetfovani
zakoupite v naSem zakaznickém servisu.

Varna deska

Cisteni

Varnou desku vycistéte po kazdém vareni. Tim zabranite
pripaleni ulpélych zbytkl. Varnou desku Cistéte teprve
tehdy, az zhasne ukazatel zbytkového tepla.

Varnou desku ocistéte vihkym hadfikem a vysuste ji, aby
se na ni netvofily skvrny.

PouZivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou vhodné
pro tento druh varné desky. Dbejte pokyn( od vyrobce,
které se nachazeji na obalu vyrobku.

V zadném pfipadé nepouZivejte:

Nezfedény prostfedek na myti nadobf

Cistici prostfedek na my¢ku nadobf

Drhnouci ¢istici prostredek

Agresivni Cistici prostfedky jako sprej na pecici troubu
nebo odstrariova¢ skvrn

m Drhnouci houbicky

m Vysokotlaky cisti¢ nebo parni isti¢

Odolné necistoty odstranite nejlépe bézné
prodavanou Skrabkou na sklo. Rid'te se pokyny od
vyrobce.

Vhodné Skrabky na sklo miizete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu.

Dobrych vysledkt docilite pomoci specialnich
houbicek na ¢isténi sklokeramickych varnych desek.

Skvrny od Vycistéte varnou desku, jakmile

vodniho kamene  vychladne. MUzZete pouzit vhodny

a vody Cistici prostfedek na sklokeramické
varné desky.*

Odstrarite okamzité. PouZijte
sklenénou nebo plastovou skrabku.
Pozor: Nebezpeci aleni.*

" Poté vycistéte vihkym hadfikem a osuste.

Cukr, ryZzovy
Skrob nebo plast

Upozornéni: Nepouzivejte Zadné Cistici prostiedky,
dokud je varnd deska horkd, tim mohou vzniknout
skvrny. Ujistéte se, Ze jste odstranili viechny zbytky
Cisticiho prostredku.

Cisteni cz

Ram varné desky
Abyste pfedesli poskozeni ramu varné desky,
dodrzujte, prosim, nasledujici upozornéni:

m PouZivejte pouze teplou vodu s mycim prostfedkem.

m  Nové pénové utérky pfed prvnim pouZitim fadné
vyperte.

m NepouZivejte zddné drhnouci nebo brusné cistici
prostfedky.

m NepouZivejte zddnou Skrabku na sklo nebo Spicaté
predméty.
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cz Casto kladené dotazy

Casto kladené dotazy

PouZziti pfistroje
Proc nelze zapnout varnou desku a proc sviti symbol détské pojistky?

Je aktivovéna détska pojistka.
Informace o této funkci naleznete v kapitole — ,Détska pojistka".

Proc blikaji ukazatele a je slySet zvukovy signal?
Odstrarite tekutiny a zbytky pokrmu z ovladaciho panelu. Odstrarite viechny pfedméty, které leZi na ovladacim
panelu. Informace o deaktivaci signalniho ténu naleznete v kapitole — ,Zékladni nastaven/”.

Proc jsou béhem vareni slySet zvuky?
V zavislosti na vlastnostech dna varného nddobi mohou béhem provozu varné desky vznikat zvuky. Tyto
zvuky jsou normdlni, patfi k indukéni technologii a nepoukazuji na Zzaddnou zévadu.

Mozné zvuky:

Hluboké bzuceni jako u transformatoru:
Vznikd béhem varfeni na vysoky stuperi ohfevu. Zvuk zmizi nebo bude tissi, pokud sniZite stuperi ohfevu.

Hluboké piskani:
Vznikd, kdyZ je varna naddoba prazdna. Tento zvuk zmizi, kdyZz date do varné nadoby vodu nebo potraviny.

Praskani:

Vznika u varnych nadob z rliznych pres sebe potazenych material(i nebo v pfipadé souc¢asného pouziti
varného nadobi rGzné velikosti a rdiznych material(i. Hlasitost zvuku zavisi na mnozstvi a druhu
pfipravovaného pokrmu.

Vysoké pisklavé tony:
Mohou vznikat, kdyZ jsou souc¢asné zapnuté varné zény na nejvyssi stuperi ohtevu. Pisklavé tény zmizi nebo
budou tissi, kdyZ sniZite stuperi ohfevu.

Hluk ventilatoru:
Varna deska je vybavend jednim ventildtorem, ktery se spusti pfi vysokych teplotach. Ventilator mtze bézet
dal i po vypnuti varné desky, pokud je zmérend teplota jesté pfilis vysoka.

Nadobi

Které typy nadobi je vhodné pro indukéni varnou desku?
Informace o varném nadobi, které je vhodné pro indukéni desku, naleznete v kapitole — ,/ndukcni vareni”.

Proc se varna deska nezahfiva a proc stale blika nastaveni ohfevu?
Neni zapnuta varnd zéna, na niz je postaveno nadobi.
Zkontrolujte, zda jste zapnuli sprdvnou varnou zénu.

Né&dobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni vareni.

Zkontrolujte, zda je varné nadobi vhodné pro indukéni vafeni, a Ze je umisténo na varné zoné spravné
velikosti. Informace o typu, velikosti a umisténi varného nadobi naleznete v kapitole — “ Indukcni vareni”, —
"Zona Flex"a — “Funkce Move”.

Proc trva zahrtati nadobi tak dlouho nebo proc se dostate¢né nezahfiva, ackoliv je nastaven vysoky stuper ohfevu?
Nadobi je pro zapnutou varnou zénu pfilis malé nebo neni vhodné pro indukéni vafeni.
Zkontrolujte, zda je varné nadobi vhodné pro indukéni vareni a Ze je umisténo na varné zoné spravné
velikosti. Informace o typu, velikosti a umisténi varného nadobi naleznete v kapitole — “ Indukcni
varen/’, — 'Zona Flex' a— "Funkce Move".



Co délat v pfipadé poruchy? ¢z

Jak se Cisti varna deska?

Optiméalniho vysledku dosahnete pomoci specidlnich ¢isticich prostfedkl na sklokeramiku. Nedoporucujeme
pouzivat Zadné ostré nebo brusné Cistici prostfedky, Cistici prostfedky na myc¢ky nadobi (koncentraty) nebo
drhnouci hadry. Dalsi informace o ¢isténi a péci o varnou desku naleznete v kapitole — , Cisténi pristroje”.

Co délat v pfipadé poruchy?

Poruchy jsou zpravidla snadno odstranitelné. Rid'te se,
prosim, pokyny v tabulce, nez zavolate zékaznicky

servis.

Ukazatel Mozna pficina

Zadny Je preruseno zasobovani elektrickym
proudem.
Pristroj nebyl zapojen podle schématu
zapojeni.
Zéavada na elektronice.

Ukazatelé blikaji. Ovladaci panel je vihky nebo je zakryt

néjakym predmétem.
Na displejich varné desky Vznikla zavada na elektronice.
blikd ukazatel —.

FZ2 Elektronika se prehféla a vypnula
odpovidajici varnou zénu.
o Elektronika se prehfala a vypnuly

se vSechny varné zény.

V oblasti ovladaciho panelu stoji

horky hrnec. Hrozi, Ze se elektronika

prehfeje.

F 5 zvukovy signal V oblasti ovladaciho panelu stoji horky
hrnec. Aby byla ochranéna elektronika,
tak se varna zéna vypnula.

Fl/FG Varna zéna je prehtaté a z ddvodu
ochrany Vasi pracovni plochy se vypnula.

F 5 + nastaveni ohfevu
a zvukovy signal

FO Nelze aktivovat funkci pfevodu
nastaveni.
Fg Nelze aktivovat funkci varnd

z6na FlexPlus.

FB Varna zéna byla v provozu dlouhou
dobu a bez pferuseni.

L=t Provozni napéti je chybné, mimo
£9n o normalni rozsah provozu.

£SO Varna deska neni zapojena spravné.
dt Je aktivovany demo rezim.

Reseni

Zkontrolujte pomoci ostatnich elektrickych pfistroj,
zda nedoslo k preruseni dodavky elektrické energie.
Ujistéte se, Ze byl pfistroj zapojen podle schématu
zapojeni.

Pokud nelze zdvadu odstranit, informujte zakaznicky
servis.

Osuste ovladaci panel nebo odstrarite predmét.

Pro potvrzeni poruchy rukou kratce zakryjte
ovladaci panel.

Vyckejte, neZ elektronika dostate¢né vychladne.
Poté stisknéte jakykoli symbol na varné desce.

Odstrarite hrnec. Kratce na to zmizi chybové
hlaseni. MGzZete pokracovat ve vareni.

Odstrarite hrnec. Pockejte nékolik vtefin. Stisknéte
libovolnou ovladaci plochu. AZ zmizi chybové
hlasent, tak miiZzete pokracovat ve vareni.

Pockejte, aZ elektronika dostatecné vychladne,
a opét zapnéte varnou zénu.

Zkontrolujte chybové hlaseni tak, Ze se dotknete
libovolné ovladaci plochy. MuZete vafit jako obvykle,
aniz byste pouzili funkci prevod nastaveni.
Kontaktujte technicky zékaznicky servis.
Zkontrolujte chybové hlaseni tak, Ze se dotknete
libovolné ovladaci plochy. Na zbyvajicich varnych
zénach muZzete varit jako obvykle. Kontaktujte
technicky zékaznicky servis.

Aktivoval se automaticky bezpecnostni vypinac.
Viz pfislusna kapitola.
Spojte se s Vasim dodavatelem elektrické energie.

Odpojte varnou desku od elektrické sité. Ujistéte

se, Ze byla varna deska zapojena podle schématu
zapojeni.

Odpojte varnou desku od elektrické sité. Pockejte
30 vtefin a opét ji zapojte. Beéhem daldich 3 minut se
dotknéte libovolné ovladaci plochy. Je aktivovany
demo rezim.

Nepokladejte na ovladaci panel Zadné horké hrnce.
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Zékaznicky servis

Upozornéni _
= Pokud sviti ukazatel £, musite drzet stisknuty senzor
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odpovidajici varné zény, aby bylo mozné precist kéd
zavady.

Pokud v tabulce neni uvedeny kéd zavady, odpojte
varnou desku od elektrické sité, vyckejte 30 vtefin

a opét ji zapojte. Pokud se ukazatel objevi znovu,
kontaktujte technicky zékaznicky servis a uvedte
presny koéd zavady.

Zakaznicky servis

Nas zadkaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad,
Ze potfebujete opravit Vas pfistroj. VZdy najdeme
nejvhodnéjsi feseni, aby jste se vyhnuli zbyte¢nym
néavstévam nasich servisnich technikg.

Oznaceni produktu (€.E) a vyrobni ¢islo (¢. FD)

Pokud si vyZadate nas zakaznicky servis, uvedte, prosim,
oznaceni produktu (€. E) a vyrobni ¢islo (¢.FD) vaseho
pfistroje.

Typovy stitek s témito Cisly naleznete:

m Vdokladech k Vasemu pfistroji.
m Na zadni strané varné desky.

Cislo E miizete nalézt také na sklokeramice varné desky.
Index zakaznického servisu (KI) a FD ¢islo mizete
zkontrolovat v zékladnim nastaveni. Za timto Gcelem
nahlédnéte do kapitoly — ,Zdkladni nastaveni”.

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z dlivodu chybné obsluhy se hradi poplatek,
a to i kdyz je pfistroj v zaru¢ni dobé.

Kontaktni informace pro viechny zemé naleznete

v seznamu zakaznickych center.

Dlivéfujte odbornosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude
oprava provedena proskolenymi servisnimi techniky,
ktefi maji k dispozici originalni ndhradni dily pro Vas
pfistroj.



Zkusebni pokrmy ¢z

Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkuSebni instituty
s cilem usnadnit testovani nasich pfistroju.

Data v tabulce se vztahuji k naSemu nadobi znactky
Schulte-Ufer (4dilny set hrnc(l na vateni pro
indukéni desky HZ 390042) s néasledujicimi
rozméry:

= Hluboky hrnec @ 16 cm, 1,2 | pro varné
zény o & 14,5 cm
m Hrnec @ 16.cm, 1,7 | pro varné zény o @ 14,5 cm
m Hrnec @ 22 cm, 4,2 | pro varné zény o & 18 cm
m Péanvitka @ 24 cm, pro varné zény o @ 18 cm

Stupeni Predehfati Po- Pfiprava
ohfevu Doba trvani klice Stupefi

Zku3ebni pokrmy

(min:sek) ohfevu
Rozpousténi cokolady Hluboky
Poleva (napf. znacka Dr. Oetker, horké ¢okolada hrnec, 15
s 55 % kakaa, 150 g) 216 cm : : : : ne

Cockova polévka, ohfivani a udrzovani teploty
Cotkova polévka*
Pocatecni teplota: 20 °C

MnoZstvi: 450 g Hrnec, 1:30
@16 cm 9 (bez michani) ano 1.5 ano
Mnozstvi: 800 g 2:30
hrnec, 9 (bez michani) ano 1.5 ano
@22 cm

Cockova polévka z plechovky.
Napf. Cocka s klobasami znacky
Erasco Pocétecni teplota: 20 °C

MnozZstvi: 500 g cca 1:30
Hrnec, (po cca
@16 cm 9 1 minuté ano 1.5 ano
zamichat)
MnoZstvi: 1 kg cca 2:30
hrnec, 9 (poeze. ano 1.5 ano
@22 cm 1 minuté
zamichat)
Pfiprava besamelu
Teplota mléka: 7 °C
Pfisady: 40 g masla, 40 g mouky, 0,5 | mléka (3,5 % tuku)
a Spetka soli.
1.Rozpust'te maslo, vmichejte mouku a sl a celou Hluboky . . .
hmotu zahtejte. e 1 cca3:00 ne
916 cm
2.K jisce prilijte mléko a vSe za stdlého michani . . .
pfived'te k varu. v ccas:30  ne
3.KdyZ pfivedete beSamel k varu, ponechte ho dalsi . i i ] ne

2 minuty za stdlého michani na varné zéné.

*Recept podle DIN 44550
**Recept podle DIN EN 60350-2
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Zkusebni pokrmy Nadobi Stuperi Predehfati Po- Pfiprava  Po-
ohfevu Doba trvani klice Stupen klice

(min:sek) ohfevu

Pfiprava mlécné ryze

MIécna ryze, pfiprava s poklici

Teplota mléka: 7 °C

Zahftejte mléko, dokud nezacne stoupat. Nastavte
doporuceny stuper ohfevu a pridejte ryzi, cukr a stl.
Doba vareni véetné predehfati cca 45 minut.

Prisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, H 3 (po 10
750 ml mléka (3,5 % tuku) a 1 g soli. o :geccr'n 8.5 cca7:00 ne  minutéch  ano
zamichat)
PFisady: 250 g kulatozrnné ryZe, 120 g cukru, HAEE 3 (po 10
1 I mléka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli. @22cm 85 cca5:30 ne  minutich  ano
zamichat)
MIécna ryze, bez poklice
Teplota mléka: 7 °C
K mléku pfidejte pfisady a vie za stadlého michani zahtejte.
Zvolte doporuceny stuperi ohfevu, az mléko dosahne cca
90 °C, prepnéte na nizsi stuper a nechte vafit asi 50 minut.
Pfisady: 190 g kulatozrnné ryze, 90 g cukru, Hrnec, .
750 ml miéka (3,5 % tuku) a 1 g soli. @16cm o ccaz:00  ne 3 ne
Prisady: 250 g kulatozrnné ryze, 120 g cukru, hrnec, 8.5 cca5:30 ne 2.5 ne
1 I mléka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli. @22 cm
Pfiprava ryZze*
Teplota vody: 20 °C
PFl’sady: 125_ g dlouhozrnné ryze, 300 g vody Hrnec, cca 2:30 Ja 2 ano
a $petka soli. @16 cm
Pfisady: 250 g dlouhozrnné ryze, 600 g vody hrnec, 9 cca 2:30 Ja 2.5 ano
a Spetka soli. @22cm
Veprova pecené
Pocatecni teplota pecené: 7 °C
Mnozstvi: 3 veprové pecené (celkova hmotnost Panvicka,
asi 300 g, 1 cm silnd) a 15 ml slunecnicového @24 cm 9 cca1:30 ne 7 ne
oleje.
Pfiprava palacinek**
MnozZstvi: 55 ml tésta na jednu palacinku. Pénvicka,
@24 cm 9 cca1:30 ne 7 ne
Fritovani hluboce zamrazenych hranolek Dokud
Mnozstvi: 1,8 | slune¢nicového oleje, na jednu hrnec, teplota oleje
porci: 200 g hluboce zamrazenych hranolek (napf. 022 cm 9 nedosdhne ne 9 ne
McCain, 123 Frites Original). 180 °C

*Recept podle DIN 44550
**Recept podle DIN EN 60350-2
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Montazni navod
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DuleZita upozornéni

Bezpecnostni upozornéni: Bezpe¢nost béhem pouzivani pfistroje
je zarucena pouze tehdy, pokud byla vestavba z technického
hlediska provedena spravnym zptisobem a podle tohoto
montazniho navodu. Za skody, které vzniknou neodbornou
vestavbou, ruc¢i montér.

Tento pfistroj je vhodny k pouZivani az do nadmorské vysky

4000 metrd.

A\ Nositelé elektronickych implantata!

Pfistroj mUze obsahovat permanentni magnety, které mohou
ovlivnit elektronické implantéty jako napf. kardiostimulator nebo
inzulinovou pumpu. Proto béhem montéze dodrzujte minimalni
odstup od elektronickych implantatd 10 cm.

Pfipojeni k elektrickému proudu: Musi byt provedeno
koncesovanym odbornikem. Pfitom musi byt dodrZzovéna
ustanoveni mistniho dodavatele elektfiny.

Pfistroj musi byt napojen napevno a pfipojka musi byt opatfena
odpovidajicim odpojovacem dle predpist o instalaci.

Typy pfipojeni: Pfistroj patfi do ochranné tfidy | a smi byt pouzit
pouze v kombinaci s uzemnénou pfipojkou.

Vyrobce nezodpovida za poruchy nebo mozné skody, které vznikly
v disledku chybné elektrické instalace.

Sitovy pfipojovaci kabel: Sitovy pfipojovaci kabel smi instalovat
pouze odbornik s licenci nebo vyskoleny technik zékaznického
servisu. Potfebné Udaje k pfipojeni naleznete na typovém stitku
a schématu pfipojeni.

Montaz pod pracovni desku: Indukéni varné desky smi byt
instalovany pouze nad zasuvky nebo pecici trouby s odvétravanim
stejné znacky. Pod varnou deskou se nesmi nachazet zadné
chladnicky, mycky nédobi, trouby bez odvétravani nebo pracky.

min. 65

Odsavac par: Vzdalenost mezi odsavacem par a varnou deskou

musi odpovidat minimalni udané vzdéalenosti podle montazniho

navodu pro odsavac par.

Pracovni deska: Musi byt rovnd, vodorovna a stabilni. DodrZujte

pokyny vyrobce pracovni desky.

Pokud tloustka pracovni desky, do které bude zabudovana varna

deska, neodpovidé zadani, vyztuZte ji nehoflavym materidlem

odolnym proti vodé, dokud nedoséhnete minimalni doporu¢ované

tloustky. V opa¢ném pfipadé nelze zarucit dostacujici stabilitu.

® Pracovni deska, do které bude varna deska zabudovana, by méla
snést zatizeni cca 60 kg.

m Po zabudovani varné desky nejprve zkontrolujte, zda je rovna.

Zaruka: Neodbornéd vestavba, napojeni nebo chybnad montaz

vedou ke ztraté zaruky.

Upozornéni: Veskeré prace provedené na vnittku spottebice,

vCetné vymény sitového pfipojovaciho kabelu, smi provést

vyhradné k tomu vyskoleny technik zékaznického servisu.

Pfiprava nabytku, obrazek 1/2/3

Vestavny nabytek: Musi byt odolny minimalné do

teploty 90 °C.

Vyfez: Po vyfiznuti odstrante tfisky.

Rezné plochy: Opatete je Zaruvzdornym materidlem.

Upozornéni: Pokud Sitka vestavného otvoru ¢ini 780 mm,

pouZzijte pfislusenstvi dodavané spolecné s pfistrojem.

Vestavba nad zésuvku, obrazek 2a

Pracovni deska: Musi mit tloustku minimalné 20 mm.

Odvétravani: Vzdalenost mezi povrchem pracovni desky a horni

oblasti zasuvky musi ¢init 65 mm.

Upozornéni: Pouzivejte pouze schranky ze dfeva, nebot’ kovové
objekty v zasuvce mohou v disledku recirkulace vzduchu

z odvétravani varné desky dosahnout vysokych teplot

(obréazek 10).



MontaZz nad pecici troubu, obrazek 2b

PFihradka: Musi mit tloustku minimalné 30 mm.

Upozornéni: Podivejte se do montazniho navodu pro pecici
troubu, zda nemusi byt vzdélenost mezi varnou deskou a pecici
troubou vétsi.

Odvétravani: Vzdalenost mezi pecici troubou a varnou deskou
musi ¢init minimalné 5 mm.
Ventilace, obrazek 3

Aby byla zarucena spravna funkcnost pfistroje, musi byt varna
deska odpovidajicim zplisobem odvétravana.

Protoze ventilace ve spodni Casti pfistroje potfebuje dostatecny
pfivod Cerstvého vzduchu, musi byt nabytek instalovan
odpovidajicim zptsobem. K tomu je tfeba nasledujici:

= Minimalni vzdélenost mezi zadni sténou nabytku a kuchyriskou
sténou a mezi povrchem pracovni desky a horni ¢asti zasuvky
(obrazek 3a).

® Otvor nahofe v zadni sténé nabytku (obrazek 3b).

= Pokud neni od zadni stén% nabytku dodrzena minimalni
vzdalenost 20 mm, musi byt v dolni ¢asti otvor (obrazek 3c).

m Pokud neni nabytek uvnitf $irsi nez 750 mm, proved'te na
bocnich sténach vyrezy (obrazek 3d).

Upozornéni: Pokud bude pfistroj vestavén do varného
ostrlivku nebo bude instalovan jinym zplisobem, ktery zde
nebyl popsan, musi byt dodrzeno odvétravani varné desky.
Vestavba pfistroje, obrazky 4/5/6/7/8/9
Upozornéni: Béhem vestavby varné desky pouzivejte ochranné
rukavice. Plochy, které nevidite, mohou mit ostré hrany.
U pfistroju, které nemaji pfeinstalovany kabel, zaved'te
pripojovaci kabel do pfipojné krabice.
1. Otocte pfistroj a odlozte ho na dno obalu, hadr nebo jiny
povrch, aby se neposkrabal.
. Pomoci Sroubovaku nadzdvihnéte viko pfipojné krabice
(obrazek 4).
. Uvolnéte pfipevriovaci Srouby a pomoci Sroubovéku
nadzdvihnéte hadicovou svorku (obrazek 5).
. Napojte pouze dle schématu na pfipojné krabici (obrézek 6):
BN: hnédy
BU: modry
GNIYE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: 3edy
Upozornéni
® Pokud pouzijete pfilozené médéné mustky, namontujte je
podle schématu pfipojenti.
= Davejte pozor na to, abyste po pfipojeni kabelu pevné utahli
Srouby na pfipojovaci krabici.

N

w

N

5. Pfipevnéte sitovy pfipojovaci kabel pomoci hadicové svorky
a utdhnéte pripevriovaci Srouby (obrazek 7).
6. Zaviete viko pfipojovaci krabice.

Upozornéni: Pokud potrebujete deli kabel, kontaktujte
zakaznicky servis.

Vestavba varné desky, obrazek 8
1. Namontujte pfidrzné kolejnice.
— Pokud jsou jiZ pfidrzné kolejnice namontovany, odstrarite je
a namontujte nové.
— U dlazdénych pracovnich desek pouzijte spodni otvory pro
Srouby.
— U kamennych pracovnich desek kolejnice nalepte (pouzijte
zaruvzdorné lepidlo vhodné k lepeni kovu nebo kamene).
2. Zasurite pfistroj do vestavného otvoru.
= Nepfiskiipnéte sitovy pfipojovaci kabel a neved'te ho pres ostré
hrany. Pokud je pod varnou deskou vestavéna pecici trouba, tak
ved'te vedeni k pfipojné krabici zadnim rohem pecici trouby.
Vedeni musi byt instalovéano takovym zpGsobem, aby se
nedotykalo zadnych horkych mist na varné desce nebo na pecici
troubé.
= U dldzdénych pracovnich ploch: Sparu mezi dlazdicemi utésnéte
silikonovou hmotou.

Pfipojeni pfistroje, obrazek 9

® Napéti: Viz typovy Stitek.

u Pfipojte pouze podle schématu pfipojeni:
BN: hnédy
BU: modry
GNIYE: Zluty a zeleny
BK: ¢erny
GY: Sedy

= Podle druhu pfipojeni musi byt pfipadné zménéno usporadani
svorek dodanych z vyroby. Svorky musi byt pfipadné zkraceny
aizolace odstranéna, aby bylo mozné nasadit svorku, ktera
spojuje dva kabely.

Demontaz pfistroje

Odpojte pfistroj od elektrické sité.

Zatlacte na varnou desku smérem zespodu a vyjméte ji.

Pozor!

Poskozeni pfistroje! Nezkousejte vyjmout pfistroj pacenim shora.



m— m g m z m Navod k pouZiti V tabulce je uvedeno, jaky stuper ohfevu je pro dany pokrm vhodny. Doba vmvsf se fidi podle druhu, hmotnosti, tloustky
Dal3i informace naleznete é a kvality pokrmu. Nastaveny stuperi ohfevu se li3 podle pouzité panve. Pfedehfejte prazdnou panev, po zaznéni signalniho
névodu k pouziti pro desku t6nu nalijte olej a vlozte suroviny.
odstavci St

si prectéte tento odstavec

Maso Rizky, pfirodni nebo obalované 4 6-10 Zelenina  Cesnek, cibule 12 2-10
Q Fil 4 6-10 Cuketa, lilek 3 4-12
. Kotlety* 3 10-15 Paprika, zeleny chrest 3 4-15
Jednoduse a rychle Metoda Cordon bleu, VideRisky fizek* _ 4 10-15 Na oleji dusena zelenina, napr. 1 10-20
- -, 1) Postavte prazdnou panev na varnou z6nu. Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8 cuketa, zelend paprika
Senzor smazeni 1D Stlatte symbol - Steak, medium nebo 4 812 Houby 41015
1) Zvolte varnou zonu. Na ukazateli varné zony well done (silny 3 cm) Glazovand zelenina 3 6-10
se rozsviti «—. “Driibez( prsa (5iTna 2 cm) 3 T0-20 "Hiuboce Rizky 4 15-20
Senzor smaZeni usnadiuje vafeni a zarucuje vynikajici vysledky IV) Zvolte pozadované nastaveni smaZen. Pérky, spafené nebo syrové™ 3 (BREO zmrazene . Cordon bleu* 4 10-30
. . F , Trikadely, karbanatky* 3 6-30 vyrobky T prsa* 2 10-30
smazen >:83mzmr< se udrZi teplota, aniZ byste museli ménit V) Symbol blikd, dokud neni dosazeno teploty na SHenBmIEs %5 m ubezl p!
zvoleny stupefi smaze smazeni. Potom zazni zvukovy signal. Symbol sviti. Faomayios - s = Kufeci nugety 4 10-15
V1) Po zaznéni signalniho ténu nalijte do panve _s_m&. masol 7 =70 = mﬁ.oM. _,Amvw_u Ani nebo obal = w Mm awo
olej a zagnéte smazit. i >—EEg BybifilENpiiodninebolobalovane
Rybi prsty 4 8-12
Ryby 3 10-20 Hranolky 5 4.6
) Rybifilé, pfirodni nebo obalované 3.4 10- 20 Pokrmy z panve, napr. zeleninova 3 6-10
Krevety, tygii krevety 4 4-8 panev s kufecim masem
Pokrmy Palacinky ** 5 - Jarni zévitky 4 10-30
zvajec Omelety ** 2 3-6 @ tsyr 3 10-15
[} Volsk oka 24 2-6 Omacky Rajatova omécka se 1 25-35
& Michana vejce 2 49 S befamel TR
Trhanec 3 NOHIS Syrova omécka, napf. z 1 10-20
I I Francouzsky toust ** 3 4-8 Redukovani omacek, napF. 1 25-35
Brambory Opecené brambory 5 6-12 boloriskd omacka, rajcatova omacka
Pfiprava a vafeni Smazeni ryb Smazen steakii, medium Smazeni pokrmi na , Opetené brambory ze 4 15-25 Rizné Camembertisyr  37-10
omacek, asilnych platki, nebo well done, hluboce vysokeé teploty, napF. syrovych brambor Susené hotové pokrmy s pfidanim 1 5-10
dusenf zeleniny, oleji extra, mésle nebo napf. frikadely zmrazenych, obalovanych steak rare, bramboréak aky** 5 PI5EBIS vody, napf. nudle
smazeni zeleniny na margarinu, napf. a parky. a jemnych pokrmil , napf. a hluboce zmrazené Svycarské Rosti 1 50-55 Krutony 3 6-10
piirodnim olivovém omelety. fizky, Cerstvé ragu hranolky. Glazované brambory 3 15-20 Mandle/vla3ské ofechy/jadra 4 3-15
oleji extra, masle nebo piniovych ofiska
margarinu.

AMINTRARERI - 00066900 * nékolatobrtte  ** celkova piprava n por

. Smazit postupné.
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Informace v pfipadé elektrickych varnych desek pro domacnost Symbol Hodnota Jednotka
Znacka SIEMENS
Model EX875LYC1E
Typ varné desky elektricka
Poéet z6n a/a nebo ploch na vafeni 4
Technologie ohievu (indukéni zény a plochy na vafeni, sdlavé zény na . -
vareni, pevné plotny) induken
V pripadé kruhovych zén a nebo ploch na vareni: primér
plochy uzite¢ného povrchu na elektricky ohfivanou zénu na
vareni, zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm
leva predni [0)] 20/23 cm
leva zadni @ 20/23 cm
prava zadni @ 20/23 cm
prava pfedni [0)] 20/23 cm
V pfipadé nekruhovych zén a nebo ploch na vareni: délka a Sitka
plochy uZitecného povrchu na elektricky ohfivanou z6nu a nebo
plochu na vafeni, zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm
Vypocitand spotfeba energie na zénu a nebo plochu na vareni na kg
levé predni 175,0 Wh/kg
leva zadni 175,0 Wh/kg
prava zadni 175,0 Wh/kg
prava predni 175,0 Wh/kg
Spotreba energie varné desky vypocitana na kg 175,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informaci pro doméacnost: (Ve smyslu ekodizajn Nafizeni Komise ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)
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Zarucni podminky

spolecnosti BSH doméaci spotrebice s.r.o.

1. Zdruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., obCansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana del3i zaruka,
Fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotfebiteli a jen na vyrobek k béznému uzivani v doma i. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 meésicni zaruka za predpokladu, Ze se koupé netyka jeho podnikatelské
Cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zplisob uzivani je obdobny uzivani v domacnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretézovan (kumulativné); v ostatnich pfipadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicu. Spole¢nost BSH
doméaci spotfebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pinéni zaruky nad ramec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotfebi¢ neni
provozovan v souladu s vy$e uvedenymi podminkami.

2. Pofizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prikazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Nedilnou
soucasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouZzené zaruky
i vyplnéného zarucniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zakaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych tdaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pfi¢iné i projevu) vady neiumérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek maze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zpUsobu feseni reklamace.

Seznam autorizovanych servist je k dispozici na www.siemens-home.com/cz.

Doba, po kterou zékaznik nemlze vyrobek z divodu vady pouzivat, se do zaruéni doby nepogita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zarucni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaru¢ni opravy je autorizovany servis povinen vydat zékaznikovi ¢itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim zajmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu souc¢innost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(vEetné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

Pfi uplatnéni reklamace pfeda zakaznik vyrobek ¢isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a pfisluSenstvi, umozriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytnd k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, b&h Ihaty k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



4. Neopravnénost reklamace
Reklamace neni opravnéna v pfipadech, vznikla-li zavada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nespravném napdjecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zboZzi v nevhodnych podminkach — vihko, prasnost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uzivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do piistroje (konstrukéni nebo jina Uprava, neodborna montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udajt nebo je-li na vyrobku odligné vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruénim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z davodu:

- transportniho poSkozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou disledkem bézného opotfebeni

- zmény barvy plastovych komponentti (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ase pouzivani)

- vady spotiebnich material(, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry v§eho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfislusenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zérucnich oprav jsou vylouc¢eny pfipady bézné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametr vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicu, a to za predpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozdrucni servis
V pfipadé placené pozaruéni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsirend zaruka nad ramec zékona

U spotfebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody
zplisobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotiebice. Vylou€ena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotiebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucéni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné predprodejni reklamaci je tfeba predlozit
Fadné vyplnény reklamacni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni Udaje zakaznika kupujiciho budou pouZity vyhradné k Gcelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udajt.

10. Prohlaseni o hygienické nezdavadnosti vyrobki

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji pozadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH doméci spotfebice s.r.o.
nasim obchodnim partnerm bylo vydano prohlaseni o shodé ve smyslu zakona €. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a prisludnych nafizeni viady. Toto ujidténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotfebicl, které jsou obsazeny v aktuélnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢i SIEMENS

BSH domaci spotfebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Pfijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dill
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.siemens-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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sk PouZitie podl'a urcenia

Pouzitie podl'a uréenia

Starostlivo si precitajte tento nadvod. Tento
navod na pouZitie a montazny navod si
starostlivo uschovajte pre dalSiu potrebu alebo
pre dalSieho pouZivatel'a.

Po vybaleni prekontrolujte, i nie je pristroj
poskodeny. Ak doslo behom prepravy pristroja
k jeho poSkodeniu, nepripajajte ho. Pisomne si
zaznamenajte poskodenie a zavolajte
zakaznicky servis, inak zanika narok na zaruku.
Pristroj musi byt zabudovany podl‘a prilozeného
montazneho navodu.

Pristroj je urceny iba pre domdce pouZitie

v sikromnej domacnosti alebo domécnosti
podobnom prostredi. Pristroj pouZivajte iba
pre pripravu jedal a napojov. Pristroj majte
behom prevadzky pod dozorom. Na pristroj
musite dozerat' aj pri kratkodobej prevadzke.
Pristroj je ur¢eny vyhradne pre pouZitie v
uzatvorenych priestoroch.

Tento pristroj je ur€eny na pouZzitie v najvyssej
povolenej nadmorskej vyske 4 000 m.

NepouZivajte Ziadne kryty varnej dosky. Mohli
by spdsobit’ Giraz z dévodu prehriatia,
vznietenia alebo odlomenia ¢asti materialu.
NepouZivajte Ziadne ochranné zariadenia
alebo ochranné mriezky pred detmi, ktoré nie
su odportcané vyrobcom varnej dosky. Mohli
by sposobit’ traz.

Tento pristroj nie je uréeny pre

pouZitie s externymi spinacimi

hodinami alebo dial'kovym ovladanim.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
schopnostami mozu pristroj pouzivat'iba pod
dozorom zodpovednej osoby, ktord ich pouci,
ako pristroj bezpec¢ne pouZivat', a v pripade, Ze
pochopili rizikd, ktoré z pouzivania vyplyvaju.
Deti sa s pristrojom nesmu hrat’. Deti do 8
rokov veku a bez dohl'adu zodpovednej osoby
nesmd pristroj Cistit' a ani robit’ jeho Gdrzbu.
Deti mladSie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti od pristroja
a napajacieho kabla.

Na pristroj behom prevadzky vzdy dozerajte.
Aj kratke pouZitie pristroja musi byt’
nepretrzite monitorované.

Ak pouZivate kardiostimuldtor alebo podobné
zariadenie, odportuc¢ame vam, aby ste dbali
na zvysenu opatrnost’ pri kontakte s
pristrojom pri jeho prevadzke. Porad'te sa so
svojim lekarom alebo vyrobcom daného
zdravotnickeho pristroja o0 moznej
nezlucitel'nosti pristroja s danym
zdravotnickym pristrojom.



DéleZité bezpeénostné
pokyny

/\Varovanie - Nebezpeéenstvo poziaru!

= Horlci olej a tuk sa mézu I'ahko vznietit.
Hordci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. V pripade vzplanutia oleja ¢i tuku
oheni nikdy nehaste vodou. Vypnite varnu
zénu. Uhaste opatrne plamene pomocou
pokrievky, protipoZiarnej deky alebo
podobného nastroja.

= Varné zény su po pouZiti vel'mi horuce.
Nikdy na varnu dosku nepokladajte horl'avé
alebo vybusné predmety. Na varnej doske
Ziadne predmety neskladujte.

® Pristroj bude dosahovat' vysokych teplot.
V zasuvkach priamo pod varnou doskou nikdy
neskladujte horl'avé predmety alebo spreje.

® Varna doska sa automaticky vypne
a nie je mozné ju uz obsluhovat'.
Neskdr sa moze samovol'ne zapnat',
Vypnite elektricky isti¢ v poistkovej
skrini. Kontaktujte zakaznicky servis.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo popalenia!

= Varné zoény a ich okolie, obzvlast' rdm varnej
dosky, dosiahnu vel'mi vysokych teplot.
Nikdy sa nedotykajte hortcich pléch. Deti sa
musia zdrzZiavat' v bezpecnej vzdialenosti.

= Varna zoéna hreje, displej viak
nesvieti. Vypnite elektricky isti¢
v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

= Kovové predmety sa na varnej doske vel'mi
rychlo rozpalia. Nikdy neodkladajte na
varnu dosku kovové predmety, ako napr.
noze, vidli¢ky, lyZice a pokrievky.

= Po kazdom pouZziti vypnite varni dosku
hlavnym vypinatom. Necakajte, aZ sa po
odstrdneni hrnca, alebo panvice z varnej
z6ny varna doska automaticky vypne.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo

zasahu elektrickym priadom!

= Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy
alebo vymenu sietového kabla smu
vykondvat' len servisni technici vyskoleni
vyrobcom. V pripade chyby pristroja ho
vypnite a odpojte z elektrickej siete alebo
vypnite elektricky isti¢ v poistkovej skrini.
Kontaktujte zakaznicky servis.

Dolezité bezpecnostné pokyny sk

= NepouZivajte vysokotlakové Cistice alebo

parné Cistice, mozu viest' k Urazu
elektrickym prddom.

Poskodeny pristroj méZze spdsobit’ zasah
elektrickym pridom. Nikdy nezapinajte
poskodeny pristroj. Odpojte pristroj z eletrickej
siete alebo vypnite elektricky isti¢ v poistkovej
skrini. Kontaktujte zakaznicky servis.

Trhliny alebo praskliny v sklokeramike moézu
sposobit' zasah elektrickym prddom. Odpojte
pristroj z elektrickej siete alebo vypnite
elektricky isti¢ v poistkovej skrini. Kontaktujte
zakaznicky servis.

/\Varovanie - Nebezpetenstvo

poskodenia!Na spodnej strane varnej
dosky sa nachadza ventilator. Ak je pod
varnou doskou umiestnena zasuvka,
nesmu sa v nej skladovat' Ziadne malé
predmety alebo papier. MéZu sa nasat’ do
ventildtora a mohli by ho poSkodit' alebo
poskodit’ chladenie.

Medzi obsahom zasuvky a vstupom
ventildtora musi byt’ minimalna vzdialenost’
2cm.

/A\Varovanie - Nebezpetenstvo trazu!

® Behom pripravy pokrmu vo vodnom kupeli by

mohla v dosledku prehriatia prasknut’ varna
doska a varna nadoba. Varna nadoba vo vodnom
kuapeli sa nikdy nesmie priamo dotykat’ dna
hrnca, ktory je naplneny vodou. PouZivajte iba
Ziaruvzdorné nadoby.

Hrnce by mohli v dosledku tekutiny medzi dnom

hrnca a varnou zénou nahle "vyletiet hore".
UdrZujte varnud zénu a dno hrnca vzdy suché.



sk Priciny poskodenia

Pri¢iny po3kodenia

Pozor!
= Drsné dna hrncov a panvic poSkrabu varnut dosku.

m Nezapinajte varni dosku s prézdnymi nddobami. Mohlo

by dojst’ k poskodeniu.
= Na ovlddaci panel, ukazovatele alebo rdm varnej dosky

nikdy nestavajte ziadne hortice hrnce alebo panvice. Mohlo

by dojst’ k poskodeniu.

® Ak na varnt dosku spadnu tvrdé a Spicaté predmety, moZzu ju
poskodit. )

m Hlinikova félia a plastové nadoby sa na hortcich varnych
zbénach roztavia. Neodporica sa na varnej doske pouzivat’

ochrann foliu na sporak.

Prehl'ad
V nasledujlicej tabul'ke najdete najcastejsie
poskodenie:
Poskodenie  Pricina
Skvrny Pripalené jedlo.
Nevhodné cistiace prostriedky.

Skrabance Sol', cukor a piesok.
Né&doby s drsnym dnom.
Zafarbenie Nevhodné cistiace prostriedky.

Odrené nadoby.

Odlupovanie  Cukor, pokrmy s vysokym obsahom cukru.

Opatrenie
Pripalené jedlo okamZite odstrarite pomocou skrabky na sklo.

PouZivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné pre
tento druh varnej dosky.

NepouZivajte varnt dosku ako pracovni a odstavnu dosku.
Prekontrolujte nadoby.

Pouzivajte iba cistiace prostriedky, ktoré st vhodné pre
tento druh varnej dosky.

Hrnce a panvice pri postvani nadvihujte.
Pripélené jedlo okamZite odstrérite pomocou Skrabky na sklo.



Ochrana zivotného
prostredia

V tejto kapitole ndjdete informécie o Uspore

energie a o likvidacii pristroja.

Tipy na Usporu energie

m Davajte na hrnce vzdy vhodnt pokrievku. Varenie bez
pokrievky znacne zvysuje spotrebu energie. PouZivajte
sklenené pokrievky, aby ste mohli nahliadnut’ do
hrnca, bez toho, aby ste ich museli zdvihat'.

m PouZivajte hrnce a panvice s rovnym dnom.
Nerovné dnd zvysuju spotrebu energie.

m Priemer dna hrnca a panvice by mal sthlasit’
s vel'kost'ou varnej zény. Davajte si pozor: vyrobcovia
nadob uvadzaju ¢asto priemer vrchnej ¢asti hrnca,
ktory je vacSinou vacsi ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozZstvo pripravovaného pokrmu pouzivajte
maly hrniec. Vel'ky, mélo naplneny hrniec spotrebovava
vel'a energie.

m Varte s malym mnoZzstvom vody. Tym usetrite energiu.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

= \/as prepnite na nizsi stuperi vykonu. Tym usetrite
energiu.

Ekologicka likvidacia pristroja

Zlikvidujte obal v stlade s predpismi ochrany Zivotného
prostredia.

Tento pristroj je oznaceny podl‘a eurépskej
E smernice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zariadeniach (waste electrical
mmmm 2Nd electronic equipment - WEEE).

Smernica stanovuje ramec pre spatny odber
a recyklaciu starych zariadeni, platny pre celd EU.

Ochrana Zivotného prostredia sk

M Indukéné varenie

Vyhody indukéného varenia

Indukéné varenie predstavuje celkom novy spésob
pripravy pokrmov, pri ktorom vznika teplo priamo
v nadobe. To prinésa cely rad vyhod:

n Qspora ¢asu pri vareni a smazeni.

m Uspora energie.

m Jednoduchd starostlivost'a Cistenie. Nedochadza tak
k rychlemu pripaleniu vykypenych potravin.

doska zahaji alebo prerusi prenos energie ihned' po

kazdom zapnuti alebo vypnuti. Varna doska prerusi prenos

energie ihned’, ako sa nadoba odstrani z varnej dosky,
a to aj v pripade, Ze je zapnuta.

Riad
PouZzivajte iba feromagnetické nddoby urcené pre
induk¢né varenie, napriklad:

m Nadoby zo smaltovanej ocele
m Liatinové naddoby
m Nadoby na indukciu zo Speciadlnej nehrdzavejlicej ocele

Nahliadnite do kapitoly — , Test vhodnosti riadu”, aby
ste zistili, ¢i si nddoby vhodné.

Aby ste dosiahli dobrého vysledku, mala by
feromagneticka oblast'dna nddoby zodpovedat’ vel'kosti
varnej zény. Ak neddjde k rozpoznaniu nadoby na
varnej zéne, vyskusajte ju dat’na varnd zénu s mensim
priemerom.

216 cm | @21 cm 228 cm

Ak budete flexibilnd varni zénu pouzivat’ ako jednu

obzvlast' vhodné pre tdto oblast. Informacie pre
umiestnenie varnych nadob néjdete v kapitole
—> ,Zbna Flex".
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Existuju tieZ indukéné nddoby s celym feromagnetickym
dnom:

m Ak je dno varnych nadob feromagnetické iba
Ciastocne, zohreje sa iba feromagnetickd ¢ast’ nadob.
TieZ sa moZe stat,, Ze sa teplota nerozprestrie
rovnomerne. Neferomagneticka oblast’by mohla viest’
k prilis nizkej teplote pri priprave pokrmu.

m Ak sa dno nadoby skldda ciastocne z hlinika, tak sa
tiez znizuje feromagneticka oblast. MdZe sa stat, ze
sa také nadoby spravné nezohreju alebo ich varna
doska vobec nerozpozna.

Nevhodny riad
Nikdy nepouZivajte rozptyl'ovace tepla alebo varné
nadoby vyrobené z:

beznej nehrdzavejlcej ocele
skla

keramiky

medi

hlinika

Vlastnosti dna riadu

Vlastnosti dna riadu méZu ovplyvnit' vysledok varenia.
PouZivajte hrnce a panvice z materialov, ktoré
rovnomerne rozlozia teplo v hrnci, napr. hrnce

s trojvrstvym dnom z nehrdzavejlcej ocele, tym usetrite

¢as a energiu. Pouzivajte nadoby s rovnym dnom, nerovné

dna ovplyvhuji privod tepla.

7

Chybajuce riad alebo jeho nevhodna vel'kost'

Ak nie je na varnej doske Ziadny riad alebo ak nema
vhodn vel'kost' alebo je z nevhodného materialu,
zacne blikat' ukazovatel' varnej zény.

Postavte na varnt zénu vhodny riad. Ukazovatel'
prestane blikat". Inak sa varna zéna po 90 sekundéach
automaticky vypne.

Prazdny riad alebo riad s tenkym dnom

Nezohrievajte Ziadne prazdné hrnce alebo panvice
a nepouzivajte Ziadny riad s tenkym dnom. Riad sa
moze vel'mi rychlo rozohriat' a vcas sa neaktivuje
bezpecnostny vypinac. Dno riadu sa mdze roztavit’
a moZze sa poskodit' sklokeramika varnej dosky.

V tomto pripade sa nedotykajte riadu a vypnite
varnu dosku. Ak varna doska po vychladnuti
nefunguje, kontaktujte zékaznicky servis.

Rozpoznanie hrnca

Kazda varna doska ma limit pre rozpoznanie hrnca. Ta
zavisi od feromagnetického priemeru a materidlu dna
pouZivaného riadu. Preto vZdy pouZivajte varnu zénu,
ktora najlepSie zodpoveda priemeru dna hrnca.
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B8 Zoznadmenie sa s pristrojom

Informacie o rozmeroch a vykonoch varnych zén, vid'—
Strana 2.

Ovladaci panel
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Ovladaci panel Ukazovatele

O Hlavny vypina¢ o Prevédzkovy stav

O/ Vol'ba varnej zény g Stupne ohrevu

Ol Pole nastavenia H/k Zostatkové teplo

b Funkcia PowerBoost a ShortBoost =] Funkcia PowerBoost

H Flexibilna varna zéna = Funkcia ShortBoost

[l Funkcia Move L Funkcia udrzania teploty

W Ochrana pred nahodnou aktivaciou - Senzor smazenia
dEEs.¢) pelale <0 Detska poistka

) Funkcia udrzania teploty oo el e

d— Sl S e =l Nastavenie doby pripravy pokrmu

®© Nastavenie doby pripravy pokrmu a budika o Budik

o AU G S | Varna zéna FlexPlus

£ Prenos nastavenia
min/sec Ukazovatel' ¢asovych funkcii
kwWh Spotreba energie

Ovladaci panel
Po zohriati varnej dosky sa rozsvietia symboly ovlddacich
ploch, ktoré su v dant dobu k dispozicii.

Prislusnt funkciu aktivujete tak, Ze stlacite symbol.

Upozornenie:
m Zodpovedajlice symboly ovlddacieho panela sa
rozsvecuju podla dostupnosti.
Ukazovatele varnych zén alebo zvolené funkcie svietia slabsie.

= VZdy udrZujte ovladaci panel isty a suchy.
Vlhkost' méZe ovplyvnit jeho funkénost'.
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Varné zény

= Jednoduchd varna zéna Pouzivajte riad s vhodnou vel'kostou.
g Flexibilna varna zéna Vid odsek — ,Zéna Flex”.
El/E Varna zéna FlexPlus Varné zény FlexPlus sa zapinaju vzdy spolocne s pravou alebo Iavou flexibilnou

varnou zénou. Vid odsek — ,Z6na FlexPlus”.

Pouzite iba vhodné nadoby pre indukéné varenie, vid prislusna kapitola — “Indukcéné varenie”.

Ukazovatel' zostatkového tepla

Kazda varna zéna ma vlastny ukazovatel'
zostatkového tepla. Ukazuje, i je varnd zéna este
hortica. Nedotykajte sa varnej zény, dokial' svieti
ukazovatel' zostatkového tepla.

V zavislosti od vysky zostatkového tepla sa zobrazi
nasledujice:

= Ukazovatel' H: vysoka teplota
m Ukazovatel' f: nizka teplota

Ak behom varenia odstranite z varnej zény riad,
rozblikaju sa striedavo ukazovatel' zostatkového
tepla a zvoleny stuperi ohrevu.

Ak varnu zénu vypnete, rozsvieti sa ukazovatel'
zostatkového tepla. | v pripade, Ze je varna doska uz
vypnutd, svieti ukazovatel' zostatkového tepla,
dokial' je varna zéna este tepla.



Obsluha pristroja

V tejto kapitole ndjdete informécie o nastaveni varnej
z6ny. V tabul'ke najdete stupne ohrevu
a doby pripravy pre rézne pokrmy.

Zapnutie a vypnutie varnej dosky

Varnd doska sa zapina a vypina pomocou

hlavného vypinaca.

Zapnutie: Stlac¢te symbol (D Zaznie zvukovy signal.
Rozsvietia sa symboly a funkcie patriace k varnym
zénam, ktoré su v danu dobu k dispozicii. Varna doska je
pripravena na prevadzku.

Vypnutie: Stla¢te symbol (D, dokial’ ukazovatele
nezhasnu. Ukazovatel zvySkového tepla svieti,
dokial' varné zény dostatoc¢ne nevychladnd.

Upozornenie
m Varnd doska sa vypne automaticky, ak st vietky varné
zény vypnuté dlhsie ako 20 sekdnd.

m  7volené nastavenie zostane ulozené prvé 4 sekundy po
vypnuti varnej dosky. Ak ju behom tejto doby opat'
zapnete, spusti sa prevadzka s pdvodnym nastavenim.

Nastavenie varnej zény

V oblasti nastavenia moZzete nastavit' pozadovany stupen
ohrevu.

Stuperi ohrevu 1 = najnizsi stuperi.

Stuperi ohrevu 9 = najvyssi stuperi.

Kazdy stuperi ohrevu ma jeden medzistuperi. Tieto
medzistupne st oznacené 5.

Upozornenie: Lavé varné zény sa nastavuju v lavej
oblasti nastavenia a pravé varné zény v pravej
oblasti nastavenia.

Vol'ba varnej z6ny a stupria varenia

Varna doska musi byt zapnuta.

1. Stla¢te symboly [(Ja ||
pozadovanej varnej zény.
Ukazovatel' {i bude svietit' slabsie.

2. Prejdite prstom cez prislusni oblast’ nastavenia,
dokial’ sa nerozsvieti pozadovany stuperi ohrevu.

of of I'I'l

Stuperi ohrevu je nastaveny.

Obsluha pristroja sk

Zmena stupfia ohrevu
Zvol'te varnul zénu a potom nastavte
poZadovany stuperi ohrevu.

Vypnutie varnej zony

Zvol'te varnu zénu a v nastaveni stlacte 0. Varna
z6na sa vypne. Ukazovatel' zostatkového tepla svieti,
dokial' je varna zéna este horuca.

Upozornenie: Ak na varnej zéne nestoji Ziadna nadoba,
blikd zvoleny stuperi ohrevu. Po urcitej dobe
sa varna zéna vypne.

Odporucania $éfkuchara
Odporicanie

m  Prizohrievani kase, krémovych polievok
a hustych omacok ich obc¢as miesajte.
m Pre predhrievanie nastavte stuperi ohrevu 8 - 9.
m  Pre pripravu pokrmu s pokrievkou zniZte stuperi ohrevu,

hned’ ako medzi pokrievkou a nddobou zac¢ne unikat' para.

m Po dokonceni pripravy pokrmu nechajte pokrievku na
nadobe, az do okamihu servirovania.
m Behom varenia v tlakovom hrnci dodrzujte pokyny od

vyrobcu. ) . o
m Nevarte pokrmy prilis dlho, aby si zachovali vyZivovu

hodnotu. Pomocou ¢asovych funkcii mézete nastavit’
optimalnu dizku pripravy.

m Pre zdravsi vysledok varenia by sa nemal olej alebo tuk
prilis rozpalit'.

m  Aby bol pokrm zlatisty, smaZte ho postupne po malych
porciach.

= Varné nadoby mozu behom varenia dosahovat' vysokych
teplot. Odporic¢ame Vam pouzivat' kuchynské rukavice.

m  QOdporucania pre Usporné varenie najdete
v prislusnej kapitole — "Ochrana Zivotného prostredia”.
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Tabul'ka pre varenie
V tabul'ke je uvedené, aky stuperi ohrevu je pre

dany pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi podl'a
druhu, hmotnosti, hribky a kvality pokrmu.

Stupen Doba pripravy

ohrevu min.
Rozpustenie
Cokolada, poleva 1-1.5 -
maslo, med, Zelatina 1-2 -
Zohrievanie a udrziavanie tepla
Eintopf (husta polievka),napr. $o3ovicové 15-2 -
Mlieko* 15-25 -
Parky zohrievané vo vode* 3-4 -
Rozmrazovanie a zohrievanie
Spenat, hiboko zmrazeny 3-4 15-25
Gulds, hiboko zmrazeny 3-4 30-40
Pomalé varenie
Knedle* 45-55 20-30
Ryba* 4-5 10-15
Biele omacky, napr. besamel 1-2 3-6
Sl'ahané omacky, napr. Bernskd, Holandska 3-4 8-12
Varenie, dusenie
RyZza (s dvojitym mnozstvom vody) 2-3 15-30
Mliecna ryza 2-3 30-40
Zemiaky varené v Supke 4-5 25-30
Varené zemiaky 4-5 15-25
Cestoviny, rezance* 6-7 6-10
Eintopf (husta polievky) 3.5-45 15-60
Zelenina 2.5-35 10-20
Zelenina, hlboko zmrazena 3.5-45 7-20
Priprava pokrmu v tlakovom hrnci 45-55 -
Dusenie
Masové rolady 4-5 50 - 60
Dusené maso 4-5 60-100

3-4 50 - 60

*Bez pokrievky
** Niekol'kokrat obrét'te
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Stupen Doba pripravy

ohrevu (min.)
Smazenie v malom mnoZstve oleja*
Rezne, prirodné alebo obal'ované 6-7 6-10
Rezne, hlboko zmrazené 6-7 8-12
Kotlety, prirodné alebo obal'ované** 6-7 8-12
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12
Kuracie prsia (silné 2 cm)** 5-6 10-20
Kuracie prsia, hiboko zmrazené** 5-6 10-30
Hamburger, frikadelky (silné 3 cm)** 45-5.5 30-40
Ryba a rybacie filé, prirodné 5-6 8-20
Ryba a rybacie filé, obal'ované 6-7 8-20
Obal'ovana a hlboko zmrazend ryba, napr. rybacie prsty 6-7 8-12
Krevety, tigrie krevety 7-8 4-10
Kratko restované pokrmy zo zeleniny a hribov, cerstvé 7-8 10-20
Pokrmy z panvice, zelenina, médso na kusky na azijsky sposob 7-8 15-20
Pokrmy z panvice, hlboko zmrazené 6-7 6-10
Palacinky (smazené postupne) 6-7 -
Omelety (smazené postupne) 3.5-4.5 3-6
Volské oka 5-6 3-6

Fritovanie* (150-200 g porcie v 1-2I oleja, fritované po porciach)
Hlboko zmrazené vyrobky, napr. hranolceky, kuracie nugetky 8-9
Krokety, hiboko zmrazené 7-8
Maso, napr. Casti kurata 6-7 -
Ryba, obal'ované alebo v cesticku 6-7
Zelenina, huby, obal'ované alebo v cesti¢ku 6-7
Drobné smaZené pokrmy, napr. Sisky, ovocie v cesticku 4.5

*Bez pokrievky
** Niekol'kokrat obrat'te
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Zébna Flex

MbzZete ju pouzivat podla potreby ako jednu varnid zénu
alebo ako dve nezavislé varné zény.

Sklada sa zo Styroch indukénych cievok, ktoré

funguju nezavisle od seba. Ak je flexibilnd varna zéna

v prevadzke, tak sa aktivuje iba oblast, ktord

je pokryta nadobami.

Odporucenie pre pouzitie
varnych nadob

Pre optimélne rozpoznanie nadob a rozlozenie tepla
odpord¢ame postavit' varné nadoby do stredu, ako
je nasledovne popisané.

Ako jedna varna zéna

Sl Priemer mensi alebo

W) zodpovedajtci 13 cm. Umiestnite
(o) nadoby do jednej zo Styroch poldh,
e ktoré moZete vidiet' na obrazku.
S/

Priemer vacsi ako 13 cm.
Umiestnite nddoby do jednej
z troch polbh, ktoré mdzete
vidiet' na obrazku.

Ak je pre umiestnenie nadoby
potrebna viacej ako jedna varna
zéna, umiestnite ju na zaciatku
vrchného alebo spodného okraja
flexibilnej varnej zény.

Ako dve nezavislé varné zény

Predné a zadné varné zény, kazda
C) C> s dvomi indukénymi cievkami, mozu byt’
pouzivané nezavisle od seba. Pre kazdu
jednotlivd varnd zénu nastavte
’C} pozadovany stuperi ohrevu. Na jednu
varnt zénu umiestriujte iba jednu
nadobu.

Odporucenie
U varnej dosky, ktord ma
T’g k dispozicii viacej ako jednu
flexibiln varnt zénu,
umiestriujte riad takym
sposobom, aby bola vzdy prikryta

(]
iba jedna flexibilna varna zéna.
Inak sa varné zény riadne
neaktivuju a nedosiahnete

dobrého vysledku varenia.

Ako jedna varna zéna
Flexibilna varnd zéna sa aktivuje ako jedna
varnd zéna.

Aktivacia
1. Pomocou symbolu || zvol'te flexibilnd

varnu zénu.
2. Nastavte pozadovany stuperi ohrevu.

Flexibilna varna zéna je aktivovana.

Zmena stupna ohrevu
Zvolte varnu zénu a v prislusnom nastaveni
zmerite stuperi ohrevu.

Pridanie nového riadu

Postavte na varnt zénu novy riad a stlacte dvakrat
symbol & Déjde k rozpoznaniu riadu
a predtym zvoleny stuper ohrevu zostane zachovany.

Upozornenie: Ak presuniete nddobu na pouzivanu
varnu zénu alebo ju nadvihnete, spusti

varna doska automatické vyhladavanie a predtym
zvoleny stuper ohrevu zostane zachovany.

Deaktivacia
Stlacte symbol &

Flexibilna varnd zéna je deaktivovana. Obidve
varné zény funguju dalej ako dve nezavislé varné
zbny.

Ako dve nezavislé varné zény
Pouzitie flexibilnej varnej zény ako dvoch
nezavislych varnych zén.

Rozdelenie varnych zén

1. Stla¢te symbol &

2. Pomocou symbolu [] zvolte pozadovand
varnu zénu.

3. Nastavte pozadovany stuperi ohrevu.

Nastavenie je aktivované.

Upozornenie

m Ak savarnd doska vypne a potom sa
znova zapne, bude flexibilnd varna zéna opat’
fungovat’ ako jedna varna zéna.

m Pre zmenu nastavenia flexibilnej zény nahliadnite
do prisludnej kapitoly — ,Zakladné nastavenie".

Spojenie obidvoch varnych zén
Stlatte symbol &
Flexibilna varnd zéna je aktivovana.



Funkcia Move

Pomocou tejto funkcie aktivujete celd flexibilnd varnd
zénu a rozdelite ju do troch varnych oblasti. Kazda
varna oblast’'ma prednastaveny stuperi ohrevu.
PouZivajte iba jednu nadobu. Velkost' varnej oblasti
zavisi od pouzitej nadoby a jej umiestnenia.

Varné oblasti

Pomocou tejto funkcie mézete umiestnit' nadobu
v priebehu varenia do inej varnej oblasti:

Prednastavené stupne ohrevu:

Predna cast’ = Stuperi ohrevu 5

Stredna ¢ast' = Stupefi ohrevu 5

Zadna ¢ast' = Stupefi ohrevu 1.5

Prednastavené stupne ohrevu moéZzete

nezavisle menit. Ako ich mézete zmenit',

sa dozviete v prislusnej kapitole

—> ,Zakladné nastavenie”.

Upozornenie

m Ak bude na flexibilnej varnej zéne rozpoznané viacej
ako jedna nadoba, tak sa funkcia deaktivuje.

m Ak nddobu v rdmci flexibilnej varnej zény nadvihnete
alebo premiestnite, spusti varna doska automatické

vyhl'adavanie. Nastavi sa stuperi ohrevu novej oblasti.

= Dalsie informéacie o velkosti a umiestnen{
Varnych nddob néjdete v prislusnej kapitole
— ,Z6na Flex"

Funkcia Move sk

Aktivacia

1. Zvolte jednu z dvoch varnych zén flexibilnej
varnej zény.

2. Stla¢te symbol [J], bude svietit slabgie. Aktivuje sa
flexibilna varna zéna ako jedna varné zéna.

Stuperi ohrevu oblasti, na ktorej sa nachédza varna
nadoba, sa rozsvieti na ukazovateli varnych zén.

Funkcia je aktivovana.

Upozornenie

Behom priebehu varenia je mozné menit’ stupne ohrevu
jednotlivych varnych oblasti. Umiestnite do varnej oblasti
riad a zmerite stuper ohrevu.

Upozornenie
m Zmeni sa iba stuperi ohrevu pre oblast,

v ktorej sa riad nachadza.
m Ak funkciu deaktivujete, obnovia sa u troch varnych oblasti
prednastavené stupne ohrevu

Deaktivacia

Stlacte symbol [I]. Bude svietit' slabsie.
Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Ak varnt oblast’ nastavite na &7, tak
déjde behom niekol'kych sekind k deaktivacii funkcie.
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@ Z6na FlexPlus

Varnd doska je vybavend dvomi varnymi zénami FlexPlus,
ktoré sa nachadzajui medzi obidvomi flexibilnymi varnymi
zénami a ktoré su v prevadzke v spojeni's jednou pravou
alebo l'avou flexibilnou varnou zénou. Vd'aka tomu
mozete pouzivat vacsie varné nadoby a dosiahnut’
lepsich vysledkov varenia.

Obidve varné zény FlexPlus sa vzdy zapinaju v spojenf{

s pravou alebo 'avou flexibilnou varnou zénou. Nie je
mozné ich zapnuit oddelene.

Upozornenie k varnym nadobam

Pre optimélne rozpoznanie nadoby a rozloZenie tepla
by mala byt nddoba postavena do stredu.

Nédoba by mala prikryvat’ bo¢nt varnid
a varné zoény FlexPlus.

V zavislosti od velkosti varnej nddoby méze byt
flexibilnd varna zéna aktivovana ako dve nezavislé
varné zény alebo ako jedna varna zéna.

Umiestnenie nadoby

® Pred(zeny riad:

Aktivujte flexibilnd varnt
z6nu ako dve nezavislé
varné zény alebo ako jednu
varnu zénu.

Vel'kd gul'atd varna nddoba:
Aktivujte flexibilnd varna
zénu ako jednu varnt zénu.

Riad nesmie zaroven
prikryvat' obidve varné zény
FlexPlus.

Aktivacia

1. Postavte riad na varni zénu
a davajte pozor na to, aby prikryval tiez
varnu zénu FlexPlus.

2. Zvolte varnt zénu a pozadovany stuper
ohrevu. Rozsvietia sa ukazovatele varnej zény
a varnej zény FlexPlus.

Varnd zéna FlexPlus je aktivovana.

Deaktivacia

Dajte dole riad z varnej zény. Ukazovatele
zhasnu.
Varnd zéna FlexPlus je vypnuta.



Casové funkcie

Vasa varna doska je vybavend tromi ¢asovymi funkciami

m Nastavenie doby pripravy pokrmu
= Budik
m Funkcia stopky

Nastavenie doby pripravy pokrmu
Varnd doska sa po uplynuti nastavenej doby
automaticky vypne.

Spo6sob nastavenia:

1. Stla¢te dvakrat symbol ® Na ukazovateli ¢asovych
funkcii sa rozsvieti (7 a ukazovatel' -l

2. Zvolte varni z6nu. Rozsvieti sa ukazovatel' -1

3. Behom nasledujlcich 10 sekind nastavte
pozadovanu dobu pripravy pokrmu. Smerom zl'ava

doprava je mozné prednastavit' 1,2,3...a210 mindt.

:l 1
2 min
11

4. Pre potvrdenie nastavenia stlacte symbol (©.

5. Zvolte poZadovany stuperi ohrevu.

T
L
=]

It min

I

of 11111

Zacne plynat doba pripravy pokrmu.

Upozornenie:

®  Pre vietky varné zony mozete automaticky nastavit’
rovnaku dobu pripravy pokrmu. Nastavend doba beZi
pre kazdu varnu zénu nezavisle od seba.
Informacie k automatickému programovaniu doby
pripravy pokrmu néjdete v odseku
— "Zdkladné nastavenie”

m Ak nastavite flexibilnt varnt zénu ako jednu varnt
zénu, je nastaveny €as pre cell varnd zé6nu
rovnaky.

® Ak u kombinovanej varnej zény zvolite funkciu
Move, je nastaveny cas pre tri varné zény
rovnaky.

Casové funkcie sk

Senzor smazenie

Ak pre jednu varnt zénu nastavite dobu pripravy pokrmu
a je aktivovany senzor smazenie, zacne ¢as plynat’

az vtedy, ked' sa dosiahne zvoleného teplotného

stupna.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu

Stlacte dvakrat symbol (® a potom zvolte varni
zénu.

Zmerite dobu pripravy pokrmu alebo nastavte {7,
aby doslo ku zruseniu naprogramovanej doby pripravy
pokrmu.

Pre potvrdenie nastavenia stlacte symbol (D.

Po uplynuti nastaveného casu
Varna zéna sa vypne, blika ukazovatel' |-l a varna zéna
ukazuje . Zaznie zvukovy signl.

Na ukazovateli ¢asovych funkcii zablika symbol

a ukazovatel |-,
Ked'stlacite symbol (O, tak ukazovatele zhasnu a
zvukovy signal utichne.

M
[Ny

Upozornenie

m Ak nastavite dobu pripravy pokrmu pre viac varnych zén,
zobrazi sa na ukazovateli ¢asovych funkcif vzdy
najkratsia doba pripravy pokrmu.

m  Pre zobrazenie zostévajlicej doby pripravy pokrmu
pre jednu varnu zénu stlacte dvakrat symbol
© a vyberte varnt zénu.

= Dobu pripravy pokrmu mézete nastavit'az na 55 minit.

Budik

Budik mdZete nastavit na dobu trvania az 99 minut.
Funguje nezavisle od varnych zén a ostatnych nastaveni.
Pomocou tejto funkcie sa varna zéna automaticky
nevypne.

Sposob nastavenia

1. Stla¢te symbol (O Na ukazovateli ¢asovych
funkcii sa rozsvieti 0 a ukazovatel' £).

2. Nastavte pozadovany ¢as
a pre potvrdenie nastavenia stlacte
symbol ©.

Po niekolkych sekundéch zacne plynat’ ¢as.

Zmena alebo zrusenie nastaveného ¢asu
Stlacte symbol (.
Zmefite dobu pripravy pokrmu alebo nastavte £iiJ,

aby doslo ku zruseniu naprogramovanej doby
pripravy pokrmu. Pre potvrdenie nastavenia stlacte
symbol (5.

Po uplynuti nastaveného casu
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie signal. Na
ukazovateli asovych funkcii blika G5 a symbol £,

Ked' stlagite symbol (©, tak ukazovatele
zhasnu.



sk Funkcia PowerBoost

Funkcia stopky
Funkcia stopky zobrazuje cas, ktory ubehol
od okamihu aktivécie.

Funguje nezavisle od varnych zén a ostatnych
nastaveni. Tato funkcia varnt zé6nu automaticky
nevypne.

Aktivacia
Stlac¢te symbol @ Na ukazovateli ¢asovych funkcii sa
rozsvieti (L. Za¢ne bezat' ¢as.

Deaktivacia

Stlacte symbol () Na ukazovateli ¢asovych funkcif
sa rozsvieti i a potom zmizne.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Pre deaktivaciu funkcie stopky musi byt
zvolenad tato funkcia.

Funkcia PowerBoost

Pomocou funkcie PowerBoost zohrejete rychlejsie vel'ké
mnozstvo vody ako pomocou stupria ohrevu 5

Tuto funkciu je mozné pre varnt zénu aktivovat' vtedy, ak
nie je v prevadzke ina varna zéna rovnakej skupiny (vid’
obrazok).

‘ 1
|

2

Upozornenie: Funkciu Powerboost moZete aktivovat’
tiez vo flexibilnej oblasti, ak je varna zéna pouzivana
ako jedna varna zéna.

Aktivacia
1. Zvol'te varnu zénu.
2. Stlacte symbol b.

Na ukazovateli varnej zony sa rozsvieti &.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvol'te varni zénu.

2. Stla¢te symbol b.
Zhasne ukazovatel' &y a varna zéna sa prepne spat' na
stupefi ohrevu 5

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Za urcitych okolnosti sa funkcia
PowerBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty vo vnutri varnej dosky.



Funkcia ShortBoost

Pomocou funkcie ShortBoost zohrejete rychlejsie
varné nadoby ako pomocou stupria ohrevu 5.
Po deaktivacii tejto funkcie zvol'te vhodny stupen
ohrevu pre pripravu Vasho pokrmu.

Tato funkciu moéZete pre varni zénu aktivovat’ vtedy,
ak nie je v prevadzke ind varna zéna rovnakej skupiny
(vid' obrazok).

‘ 1
|

2

Upozornenie: Funkciu Shortboost méZete aktivovat’
tiez u flexibilnej varnej zény, ak je pouzivané ako jedna
varna zéna.

Odporucanie pre pouZitie

= PouZivajte vZdy varné nadoby, ktoré neboli
predtym zohriate.

m PouZivajte hrnce a panvice s rovhym dnom.
NepouZivajte Ziadne nadoby s tenkym dnom.

m Nikdy nezohrievajte bez dohladu prazdné varné nadoby,
olej, maslo alebo sadlo.

= Nepokladajte na varné nadoby Ziadne pokrievky.

m Riad postavte do stredu varnej zény. Ubezpecte sa, ze
priemer dna varnej nddoby zodpoveda vel'kosti varnej
z6ny.

= Informécie o druhu, vel'kosti a umiestneni varnych

nadob najdete v prislusnej kapitole — "/ndukcné
varenie"

Aktivacia
1. Zvol'te varnu zénu.
2. Stlacte symbol b.

Rozsvieti sa ukazovatel' &~ .
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia

1. Zvol'te varnu zénu.

2. Stlacte symbol b.
Zhasne ukazovatel' &~ a varna zéna sa prepne spat’
na stupefi ohrevu 5.

Funkcia je deaktivovana.

Upozornenie: Pri urcitych okolnostiach sa funkcia
ShortBoost automaticky vypne, aby ochranila
elektronické komponenty vo vnutri varnej dosky.

Funkcia ShortBoost sk

Funkcia udrZiavania teploty

Této funkcia sa hodi pre rozptstanie ¢okolady alebo
masla a pre udrZiavanie teplych pokrmov.

Aktivacia

1. Stlagte symbol {5F.

2. Pocas dalSich 10 sekind vyberte pozadovanu
varnu zénu.

Rozsvieti sa ukazovatel' L.
Funkcia je aktivovana.

Deaktivacia
1. Stla¢te symbol .
2. Zvolte varnu zénu.

Ukazovatel L zhasne. Varna zéna sa vypne
a rozsvieti sa ukazovatel zostatkového tepla.
Funkcia je deaktivovana.



sk Prevod nastavenia

Prevod nastavenia

Pomocou tejto funkcie méZzete previest' stuperi ohrevu
a nastavenu dobu pripravy pokrmu z jednej varnej zény
na druhd.

Pre prevod nastavenia premiestnite nadobu
zo zapnutej varnej zény na ind varnu zénu.

N
(o)

Upozornenie: Doplriujlce informdcie pre spravne
umiestnenie varného riadu néjdete v prislusnej
kapitole — ,Zdna Flex"

Aktivacia

1. Presurite nddobu zo zapnutej varnej zény na
inU varnu zénu. U pévodnej varnej zény blika
stuperi ohrevu. D6jde k rozpoznaniu nadoby a na
ukazovatel'och novej varnej zény blika predtym
zvoleny stupef ohrevu a ukazovatel' £.

2. Pre potvrdenie nastavenia zvolte novu varnd zénu.
Stuperi ohrevu pévodnej varnej zény sa
nastavina .

Nastavenia budu prevedené na novu varnd zénu.

20

Upozornenie

Presurite varni nadobu na varnt zénu, ktora nie je
zapnuta, ktord este nie je nastavend alebo na ktorej sa
predtym nenachddzala Ziadna ind nddoba.

Funkcia PowerBoost alebo ShortBoost-Funktion méze
byt' prepnuté zl'ava doprava alebo sprava dolava iba
vtedy, ak nie je aktivovana Ziadna varna zéna.

Ak postavite novi varnt nadobu na ind

varnu zénu predtym, ako potvrdite nastavenie,

tak je tato funkcia v pohotovosti pre obidve

varné nadoby.

Ak premiestnite viacej nadob, tak je funkcia

v pohotovosti iba pre posledni premiestnent nadobu.



Senzor smaZenia

Tato funkcia riadi teplotu pomocou teplotnych stupriov.
Behom celého priebehu smaZenia zostane zachovana
vhodna teplota.

Varné zény, ktoré maju k dispozicii tato funkciu, su
oznacené symbolom senzoru smaZenia.

Vyhody pri smazeni

m Varnd zéna hreje iba vtedy, ak je nutné zachovat’
teplotu. Tym sa zniZuje spotreba energie
a neprepaluje sa olej a tuk.

m Senzor smazenia hlési, kedy prazdna panvica dosiahne
optimalnej teploty. Teraz mozZete
do panvice dat olej alebo tuk a potom potraviny.

Upozornenie

m Nepokladajte na panvicu Ziadne pokrievky. Inak sa funkcia
neaktivuje spravnym spésobom. MdZete pouZit’ ochranu
proti striekaniu, aby ste zabranili vystrekovaniu tuku
z panvice.

B Pouzite olej alebo tuk vhodny na smaZenie. Ak pouZijete
maslo, margarin, prirodny olivovy olej alebo
bravcové sadlo, nastavte stuperi teploty 1 alebo 2.

m Nikdy nezohrievajte prazdnu panvicu alebo panvicu
s pokrmom bez dohladu.

Panvice vhodné pre senzor smazenia
Existuju Speciélne panvice vhodné pre tato funkciu.
Mbzete ich kupit v $pecializovanej predajni alebo
prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu. Vzdy
uved'te zodpovedajlce referencné ¢islo.

m HEZ390210 Panvica s priemerom 15 cm.
m HEZ390220 Panvica s priemerom 19 cm.
m HEZ390230 Panvica s priemerom 21 cm.

m HEZ390250 Panvica s priemerom 28 cm.

Panvice su opatrené nepril'navym povrchom, preto
smazte iba na troske oleja.

Upozornenie
m Senzor smaZenia je nastaveny specidlne na tieto druhy

panvic.

m Iné panvice sa mdZu prehrievat. MoZe sa nastavit' vyssia
alebo nizsia teplota.
stuperi ohrevu a potom ho zmerite podl'a potreby.

m  Ubezpecte sa, Ze priemer dna panvice zodpoveda vel'kosti
varnej zény. Postavte panvicu do stredu varnej zény.

Senzor smazenia

sk
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sk Senzor smazZenia

Teplotné stupne

Teplotny stupen Vhodny pre
1 velminizky ~ Priprava omacok, dusenie zeleniny a smazenie pokrmov na extra panenskom olivovom
oleji, masle alebo margarine.
2 nizky Smazenie pokrmov na olivovom oleji, masle alebo margarine.
3 stredne nizky Smazenie ryb a silnych kusov pokrmu, napr. frikadelky a parky.
4 stredne Smazenie steakov, medium alebo well done, obalované hlboko zamrazené vyrobky
vysoky a slabé kusy pokrmov, napr. rezne a zelenina.
5 vysoky Smazenie pri vysokych teplotach, napr. steaky rare (krvavé), zemiakové placky a pecené zemiaky.
Tabul'ka

V tabul'ke je uvedené, aky teplotny stupen je pre dany
pokrm vhodny. Dizka pripravy zavisi od druhu,
hmotnosti, velkosti a kvalite pokrmu.

Nastaveny teplotny stuperi sa liSi podl'a pouZitej
panvice. Predhrejte prazdnu panvicu, po zazneni
zvukového signalu pridajte olej a pokrm.

Teplotny  Celkova doba smazenia po

stupen zazneni signalneho ténu

Maéso

Rezeri, prirodny alebo obalovany
Filet

Kotlety*

Cordon bleu

Steak, prudko opeceny (3 cm hruby)

Steak, stredne alebo dobre prepeceny (3 cm hruby)

Kuracie prsia (2 cm hrubé)*
Parky, predhriate alebo surové
Hamburger

Sekana

Gyros

Mleté mdso

Slanina

Ryby

Celd ryba, smaZend, napr. pstruh
Rybacie filé, prirodné alebo obalované
Krevety, tigrie krevety

Pokrmy z vajec
Palacinky**
Omelety**

Volské oka
Miesané vajcia
Trhanec
Francuzsky toast**

* Niekol'kokrat obratit’

** Celkova doba pripravy na porciu. SmaZte postupné.

N A AN WWWHUU A WD D

(min.)

6-10
6-10
10-15
10-15
6-8
8-12
10-20
8-20
6-30
6-9
7-12
6-10
5-8

10-20
10-20
4-8

3-6
2-6
4-9
10-15
4-8
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Teplotny  Celkova doba smaZenia po

stuperi zazneni signalneho ténu

(min.)
Zemiaky
Smazené zemiaky (varené v Supke) 5 6-12
Hranolceky (zo surovych zemiakov) 4 15-25
Svajciarske rosti 5 2,5-3,5
Zemiakové placky** 1 50-55
Glazované zemiaky 3 15-20
Zelenina
Cesnak, cibul’gl 1-2 2-10
g:;fi::, tz):réizéagpargl’a 3 4-12
Dusenie zeleniny s pridanim tuku a bez pridania vody, 3 4-15
napr. cuketa, zelena paprika 1 10-20
Hriby ) : 4 10-15
Glazovana zelenina 3 6-10
HIboko zmrazené potraviny
Rezne 4 15-20
Cordon bleu* 4 10-30
Hydinové prsia* 4 10-30
Kuracie nugety 4 10-15
Gyros, kebab 3 5-10
Rybacie filé, prirodné alebo obal'ované 3 10-20
Rybacie prsty 4 8-12
Hranolceky 5 4-6
Pokrmy z panvice, napr. zeleninova panvica s kuracim masom 3 6-10
Jarné zavitky 4 10-30
Camembert syr 3 10-15
Omacky
Raj¢inova omacka so zeleninou 1 25-35
Besamel 1 10-20
Syrova omécka, napr. z gorgonzoly 1 10-20
Redukované omacky, napr. rajéinova omacka, boloriskd oméacka 1 25-35
Sladké omacky, napr. pomarancova omacka 1 15-25
Ostatné
Camembert syr 3 7-10
Suché hotové pokrmy s pridanim vody, napr. 1 5-10
cestoviny Krutény 3 6-10
Mandle, vlasské orechy, jadré piniovych oriesSkov 4 3-15

* Niekol'kokrat obratit’

** Celkova doba pripravy na porciu. Smazte postupne.
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sk Detské poistka

Nastavenie

Z tabul'ky vyberte vhodny teplotny stuperi. Na varnu
zénu postavte prazdnu panvicu.

1. Stlacte symbol 3.
2. Zvol'te varnt zénu. Na ukazovateli varnej zény sa
rozsvieti ukazovatel’ «—.

of

teplotny stupen.

3. Behom nasledujdcich 10 sekind nastavte pozadovany

of | I I

Funkcia je aktivovana.

Blika symbol teploty «—, kym

nebude dosiahnuta teplota smazenia. Zaznie

zvukovy signal a symbol teploty prestane blikat.
4. Ked'sa dosiahne teploty smazenia, tak eSte len do

panvice prilejte olej a potom pokrm.

Upozornenie: Pokrm otacajte, aby sa
nepripiekol.

Vypnutie senzoru smazenia

Stlacte symbol 8— a zvolte varnl zénu. Varnd zéna sa

vypne a rozsvieti sa ukazovatel zvyskového tepla.

24

[} Detska poistka

Pomocou detskej poistky zabrénite tomu, aby deti

zapli varnu zénu.

Aktivacia a deaktivacia detskej poistky
Varné doska musi byt' vypnuta.
Aktivacia
1. Zapnite varnt dosku pomocou hlavného vypinaca.
2. Stlatte na cca 4 sekundy symbol [,
Symbol <0 sa rozsvieti na 10 sekund.
Varnd doska je zablokovana.
Deaktivacia
1. Zapnite varnt dosku pomocou hlavného vypinaca.
2. Stlacte na cca 4 sekundy symbol [,
Detska poistka je odblokovana.

Automatickd detska poistka
Pomocou tejto funkcie sa detska poistka zapne
automaticky po kazdom vypnuti varnej dosky.

Zapnutie a vypnutie

Ako zapnut automatickd detsku poistku najdete
v prislusnej kapitole — "Zdkladné nastavenie".



Ochrana pred ndhodnou
aktivaciou

Ak utierate ovladaci panel, ked' je varnd doska
zapnuta, moze dgjst' k zmene nastavenia. Aby sa tak
nestalo, je varna doska vybavend funkciou, ktorou je
mozno ovladaci panel za Gicelom vycistenia

ﬁ(lt)ﬂ\%gg?gﬂaéte symbol [V, Zaznie zvukovy signal.
Ovladaci panel sa zablokuje na 35 sekund.

Povrch ovladacieho panela mozete utriet' bez toho, aby sa
zmenilo nastavenie.

Deaktivacia: po 35 sekundach sa ovladaci panel
odblokuje. Ak chcete ovladaci panel odblokovat' skér,
stla¢te symbol [,

Upozornenie
m 30 sekind po aktivécii zaznie zvukovy signal.

To upozorniuje na to, Ze sa ovladaci panel ¢oskoro odblokuje.

m Zablokovanie za tcelom vycistenia nemé Ziadny vplyv
na hlavny vypinac. Varna doska méze byt
kedykol'vek vypnuta.

Ochrana pred ndhodnou aktivaciou sk

Automatické vypnutie
varnej zény

Ak je varna doska dlhsi ¢as v prevadzke a nebola
vykonana Ziadna zmena nastavenia, tak sa
aktivuje automaticky bezpecnostny vypinac.
Varna doska prestane hriat’. Na ukazovateli varnej
z6ny zabliké striedavo F, 5 a ukazovatel'
zostatkového tepla H alebo H.

Ak sa dotknete l'ubovol'ného symbolu, ukazovatel'
sa vypne. Opat' moZzete nastavit' varnd zénu.

Automatické zapnutie bezpecnostného vypinaca sa riadi
podl‘a nastaveného stupria ohrevu
(po 1 az 10 hodinach).
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Zakladné nastavenie

Zakladné nastavenie

Pristroj disponuje réznymi zakladnymi
nastaveniami. Tieto nastavenia mozu byt
prispdsobené individualnym potrebam uZivatela.

Ukazovatel' Funkcia

c

cd

c3

c5

ch

-4

n
oY

Automaticka detska poistka

g Manualna*
! Automaticka.
c Funkcia je deaktivovana.

Zvukové signély

Potvrdzovaci a poruchovy signél je vypnuty.
Je zapnuty iba poruchovy signdl.

Je zapnuty iba potvrdzovaci signal.

.SU zapnuté vietky signdlne tény.*

LN WP

Ukazovatel' spotreby energie.
o Vypnuty*

{ Zapnuty
Automatické programovanie doby pripravy pokrmu
oo Vypnuté.*
1 1595 Doba do automatického vypnutia.
Dizka signélneho ténu budika

{ 10 sekind.*
c 30 sekiind.*

3 1 mindta.
Funkcia Power Management. Obmedzenie celkového vykonu varnej dosky.
o Vypnuté*
H 1000 W, minimalny vykon
{5 1500w
2 2000 W

S alebo §.Maximalny vykon varnej dosky.

Zmena prednastavenych stupriov ohrevu pre funkciu Move
_5  Prednastavené stupne ohrevu prednej varnej zény.

-5 Prednastavené stupne ohrevu prostrednej varnej zény.
~ {5 Prednastavené stupne ohrevu zadnej varnej zény.

Riad, kontrola vysledku tGpravy pokrmu
In}

o Nevhodné
{ nie je optimalne
c vhodné
Konfiguracia aktivacie flexibilnej varnej zony.
o Ako dve nezavislé varné zény

{ Ako jedna varna zéna.*

* Nastavenie z vyroby
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Zakladné nastavenie

sk

Ukazovatel' Funkcia

ch Obnovenie nastavenia z vyroby
o Individualne nastavenie.*

/ Obnovenie nastavenia z vyroby.

* Nastavenie z vyroby

Vykonanie zdkladného nastavenia:
Varna doska musi byt' vypnuta.

-

. Zapnite varnu dosku.

2. Pocas nasledujtcich 10 sekuind stlacte na cca

4 sekundy symbol (.

Prvé Styri hldsenia su informécie o vyrobku. Stlacte
oblast' pre nastavenie, aby ste mohli vidiet’
jednotlivé ukazovatele.

Informacie o vyrobku Ukazovatel'
Zoznam technickych zékaznickych i
servisov (TK)

Vyrobné &islo Fd
Vyrobné ¢islo 1 95.
Vyrobné ¢&islo 2 0e

3. Ak znova stla¢ite symbol (® dostanete sa do
ponuky zakladnych nastaveni.
Na ukazovateli svieti = { a {I ako prednastavenie.

[N

Coi
of 111 Q
4. Znova stlacte O kym sa nezobrazi
pozadovana funkcia.
5. Potom vykonajte pozadované nastavenie.
1
1
c?
of 1111 C

6. Stla¢te minimalne na 4 sekundy symbol (©.

Nastavenie sa ulozi.

Opustenie ponuky zdkladnych nastaveni

Vypnite varnt dosku pomocou hlavného vypinaca.



sk Ukazovatel' spotreby energie

Ukazovatel' spotreby
energie

Tato funkcia zobrazuje celkovi spotrebu energie pocas
posledného varenia na tejto varnej doske.
Po vypnuti sa na10 seklnd zobrazi spotreba v kWh.

Na obrazku najdete priklad so spotrebou {.J5 kWh.

(
kwh L

Ako zapnut' tato funkciu najdete v prislusnej
kapitole — "Zakladné nastavenie”.
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Test vhodnosti riadu

Pomocou tejto funkcie mézete preskisat’ rychlost’
a kvalitu priebehu varenia v zavislosti od varnych nadob.

Vysledok je referen¢nou hodnotou a zavisi od
vlastnosti varnych néddob a pouZitej varnej zény.

1. Do stredu varnej zény postavte studenu varnu
nadobu s cca 200 ml vody, priemer varnej zény
musi ¢o najlepsie zodpovedat’ priemeru dna varnej
nadoby.

2. Zvol'te zakladné nastavenie a vyberte nastavenie £ /.

3. Stlacte oblast' pre vykonanie nastavenia.

Na ukazovateli varnej zény zablikd —.

Funkcia je aktivovana.
Po 10 sekundach sa na ukazovateli varnej zény zobrazi
vysledok ohl'adom kvality a rychlosti priebehu varenia.

][]

mn
i

OfLELEEEEREETETTEE s

€]

Porovnajte vysledok s nasledujicou tabul'kou:

Vysledok

£ Varna nadoba nie je pre varnt zénu vhodna, a preto

sa nezohrieva.*
! Varna nadoba se zohrieva pomalsie ako sa ocakava,
a priebeh varenia nebude optimalny.*
£ Varna nadoba sa zohrieva spravne a priebeh varenia
je v poriadku.
*Ak mate k dispozicii mensiu varnt zénu, otestujte varnu

nadobu este raz na tejto mensej varnej zéne.

Pre opdtovnu aktivaciu tejto funkcie stlacte oblast' pre

vykonanie nastavenia.

Upozornenie

m Flexibilna varna zéna je jednou varnou zénou;
pouZzivajte iba jednu varnd nadobu.

= Ak je pouZitd varna zéna ovela mensia ako
priemer varnej nadoby, zahreje sa pravdepodobne
len stred nadoby a vysledok nebude najlepsi alebo
uspokojivy.

= Informécie o tejto funkcii ndjdete v prislusnej

kapitole — "Zakladné nastavenie” i .
Informacie o druhu, velkosti a umiestneni varnych

nadob néjdete v prislusnych kapitolach
—> ,Indukcné varenie” a — ,Z6na Flex".



Cistenie pristroja
Vhodné Cistiace prostriedky a prostriedky na oSetrovanie

zakupite prostrednictvom zékaznickeho servisu.

Varna doska

Cistenie

Varnu dosku vycistite po kazdom vareni. Tym
zabrénite pripaleniu prichytenych zvyskov. Varnu
dosku Cistite az zhasne ukazovatel' zostatkového tepla.

Varnu dosku ocistite vihkou handrickou a vysuste ju, aby
sa na nej netvorili Skvrny.

PouZivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré st vhodné pre
tento druh varnej dosky. Dbajte na pokyny od vyrobcu,
ktoré sa nachadzaju na obale vyrobku.

V Ziadnom pripade nepouZzivajte:

Nezriedeny prostriedok na umyvanie riadu

Cistiaci prostriedok na umyvacku riadu

Drhnci Cistiaci prostriedok

Agresivne Cistiace prostriedky, ako sprej pre rdru na
pecenie alebo odstrariovac Skvin

m Drhndce hubky

m Vysokotlakovy cisti¢ alebo parny cisti¢

Odolné necistoty najlepsie odstranite bezne

predévanou skrabkou na sklo. Riad'te sa pokynmi

od vyrobcu.

Vhodné skrabky na sklo méZete zakupit' prostrednictvom
nésho zakaznickeho servisu.

Dobré vysledky docielite pomocou Specidlnych Spongif
na Cistenie sklokeramickych varnych dosiek.

Mozné skrvny

Zvysky Vycistite varnd dosku ihned' po

vodného vychladnuti. MéZzete pouzit vhodny

kameria Cistiaci prostriedok na sklokeramické
varné dosky.*

Cukor, ryZovy Odstréarite okamZite. Pouzite
Skrob alebo plast  sklenent alebo plastovu skrabku.
Pozor: Nebezpecenstvo popélenia.*

* Potom vycistite vihkou handri¢kou a ususte.

Upozornenie: NepouZivajte Ziadne Cistiace prostriedky,
pokial' je varna doska hortca, tym mézu vzniknut' skvrny.
Ubezpecte sa, Ze ste odstranili vSetky zvysky cistiaceho
prostriedku.

Cistenie pristroja sk

Ram varnej dosky
Aby ste predisli poskodeniu rdmu varnej dosky,
dodrZujte, prosim, nasledujlice upozornenie:

m Pouzivajte iba teplt vodu s umyvacim prostriedkom.

m Nové penové utierky pred prvym pouZitim riadne
vyperte.

= NepouZivajte Ziadne drhntce alebo brisne Cistiace
prostriedky.

= NepouZivajte ziadnu Skrabku na sklo alebo $picaté
predmety.
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sk Casto kladené otézky

Casto kladené otazky

PouZzitie pristroja

Preco nie je mozné zapnut varnu dosku a preco svieti symbol detskej poistky?
Je aktivovand detska poistka.
Informacie o tejto funkcii ndjdete v prislusnej kapitole — "Detska poistka ".

Preco blikaju ukazovatele a je poéut’ zvukovy signal?
Odstrarite tekutiny a zvysky pokrmu z ovladdacieho panela. Odstrarite vietky predmety, ktoré leZia na ovlddacom
paneli. Informdcie o deaktivacii signdlneho ténu najdete v prislusnej kapitole — "Zakladné nastavenie'.

Preco su pocas varenia po&ut zvuky?
V zavislosti od vlastnosti dna varnych nadob moézu pocas prevadzky varnej dosky vznikat' zvuky. Tieto zvuky
su normdlne, patria k induk¢nej technologii a nepoukazujd na Ziadnu poruchu.

Mozné zvuky:

Hiboké bzucanie ako u transformatora:
Vznikd pocas varenia na vysokom stupni ohrevu. Zvuk zmizne alebo bude tichsi, ak zniZite stuperi ohrevu.

Hlboké piskanie:
Vznikd, ked' je varny riad prazdny. Tento zvuk zmizne, ked’ déte do varného riadu vodu alebo potraviny.

Praskanie:
Vznika u varného riadu, ktory je zloZzeny z r6znych materialov alebo v pripade, ak sticasne pouzijete varné

nadoby réznej vel'kosti a réznych materialov. Hlasitost’ zvuku zavisi od mnoZstva a druhu pripravovaného
pokrmu.

Vysoké piskl'avé tény:
Mo&Zu vznikat', ked' st sti¢asne zapnuté varné zény na najvyssi stuperi ohrevu. Piskl'avé tony zmiznt
alebo budu tichsie, ked' zniZite stuperi ohrevu.

Hluk ventilatora:
Varna doska je vybavena jednym ventilatorom, ktory sa spusti pri vysokych teplotach. Ventilator méze bezat’
dalej aj po vypnuti varnej dosky, ak je este prilis vysokd namerand teplota.

Vhodné varné nadoby

Ktoré varné nadoby st vhodné pre indukénd varni dosku?

Informacie o varnych nddobach, ktoré st vhodné pre induként dosku, néjdete v prislusnej kapitole
— "Indukéné varenie'.

Preco sa nezohrieva varna zéna a blika stuperi ohrevu?
Varnd zdna, na ktorej stoji varna naddoba, nie je zapnuta.
Skontrolujte, ¢i ste zapli spravnu varnt zénu.
Varna nadoba je pre zapnutul varnt zénu prilis mald alebo sa nehodi pre induk&né varenie. Prekontrolujte,
¢i je riad vhodny pre indukéné varenie a ¢i je umiestneny na varnej zény spravnej vel'kosti. Informacie

o type, vel'kosti a umiestneni riadu najdete v prislusnej kapitole — "Indukéné varenie',
—> "Zona Flex"a — "Funkcia Move'".

Preco trva tak dlho, kym sa varna nadoba zohreje, popr. preco sa nezohreje dostatocne, hoci je nastaveny vysoky
stupen ohrevu?

Varna nadoba je pre zapnutd varnt zénu prilis mald alebo sa nehodi pre induk&né varenie. Prekontrolujte,

Ci je riad vhodny pre indukéné varenie a Ci je umiestneny na varnej zoény spravnej vel'kosti. Informacie

o type, vel'kosti a umiestneni riadu néjdete v prislusnej kapitole — "/ndukcné varenie”,

—> "Zoéna Flex"a — "Funkcia Move".



Co robit'v pripade poruchy? sk

Ako sa Cisti varna doska?

Optimalny vysledok dosiahnete pomocou Specialnych Cistiacich prostriedkov na sklokeramiku. Neodporucame
pouZivat'Ziadne ostré alebo brusne Cistiace prostriedky, Cistiace prostriedky na umyvanie riadu (koncentraty)
alebo drhndce hubky. Dalsie informécie o ¢isténi a starostlivosti o varnti dosku najdete v prisluinej kapitole
—s "Cistenie pristroja’.

Co robit v pripade poruchy?

Poruchy su spravidla I'ahko odstranitel'né. Riad'te sa,
prosim, pokynmi v tabul'ke, predtym ako zavolate

zakaznicky servis.

Ukazovatel'
Ziadny

Ukazovatele blikaju

Na displejoch varnej
dosky bliké ukazovatel' —.
Fc

Fy

F 5 + nastavenie ohrevu
a zvukovy signal

F 5 a zvukovy signal

Fl/FE

MozZna pricina

Je prerusené zasobovanie elektrickym
pradom.

Pristroj nebol zapojeny podl‘a
schémy zapojenia.

Porucha na elektronike.

Ovladaci panel je vlhky alebo je
zakryty nejakym predmetom.

Vznikla porucha na elektronike.

Elektronika sa prehriala a vypla
zodpovedajlicu varni zénu.
Elektronika sa prehriala a vypli sa
vietky varné zény.

V oblasti ovladacieho panela stoji
hortci hrniec. Hrozi, Ze sa elektronika
prehreje.

V oblasti ovladacieho panela stoji
hortci hrniec. Aby bola ochranend
elektronika, tak sa varna zéna vypla.

Varnd zéna je prehriata a z dévodu

ochrany Vasej pracovnej plochy sa vypla.

Nie je mozné aktivovat' funkciu
prevodu nastavenia:

Nie je mozné aktivovat' funkciu varna
z6na FlexPlus:

Varnd zéna bola v prevadzke dlhi
dobu a bez prerusenia.

Prevédzkové napatie je nespravne,
mimo normalny rozsah prevadzky.

Varnd doska nie je zapojena spravné.

Je aktivovany modus demo:

RieSenie

Prekontrolujte pomocou ostatnych elektrickych
pristrojov, ¢i nedoslo k preruseniu dodavky elektrickej
energie.

Ubezpecte sa, Ze bol pristroj zapojeny podl‘a

schémy zapojenia.

Ak nie je mozné poruchu odstranit’ svojpomocne,
informujte zakaznicky servis.

Ususte ovladaci panel alebo odstréarite predmet.

Pre potvrdenie poruchy zakryte rukou ovladaci panel
na kratku dobu.

Pockajte, dokial' elektronika dostato¢ne vychladne.
Potom stlacte akykol'vek symbol na varnej doske.

Odstrarite hrniec. Kratko na to zmizne chybové
hlasenie. MézZete pokracovat’ vo vareni.

Odstrérite hrniec. Pockajte niekol'ko sekind. Stlacte
I'ubovol'ni ovladaciu plochu. AZ zmizne chybové
hlasenie, tak mozete pokracovat' vo vareni.

Pockajte, aZ elektronika dostato¢ne vychladne
a opat’ zapnite varni zénu.

Prekontrolujte poruchové hlasenie tak, Ze sa dotknete
'ubovol'nej ovladacej plochy. MéZete varit ako
zvycajne, bez toho aby ste pouzili funkciu prevod
nastavenia. Kontaktujte technicky zdkaznicky servis.

Prekontrolujte poruchové hldsenie tak, Ze sa
dotknete l'ubovolnej ovlddacej plochy. Na
zostavajucich varnych zénach mézete varit ako
zvycajne. Kontaktujte technicky zakaznicky servis.

Aktivoval sa automaticky bezpec¢nostny vypinac.
Vid' prislusna kapitola.
Spojte sa s Vasim dodavatel'om elektrickej energie.

Odpojte varnu dosku z elektrickej siete. Uistite sa,
Ze varna doska bola zapojend podl'a schémy.
Odpojte varnt dosku z elektrickej siete. Pockajte

30 sekiind a opat’ ju zapojte. Behom dalsich 3 minut
sa dotknite 'ubovol'nej ovladacej plochy. Modus
demo je deaktivovany.

Nepokladajte na ovladaci panel Ziadne hortice hrnce.
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Zékaznicky servis

Upozornenie
m Ak svieti ukazovatel' £ musite drzat’ stlaceny senzor

32

zodpovedajlcej varnej zony, aby bolo mozné precitat’
kéd poruchy.

Ak v tabul'ke nie je uvedeny kéd poruchy, odpojte varnt
dosku z elektrickej siete, pockajte 30 sekind a opat’

ju zapojte. Ak sa ukazovatel' objavi znova,

kontaktujte technicky zakaznicky servis a uvedte

presny kéd poruchy.

Zakaznicky servis

Pre pripad, Ze potrebujete opravit' Va3 pristroj, je
Vam nas zakaznicky servis k dispozicii. VZdy
najdeme najvhodnejsie riesenie, aby ste sa vyhli
zbyto¢nym navstevam nasich servisnych technikov.

Oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné cislo (¢. FD)
Ak kontaktujete n&s zékaznicky servis, uved'te, prosim,

(€. E) a (C. FD) Vésho pristroja.

Typovy stitok s tymito ¢islami najdete:

=V dokladoch pre Vas pristroj.

= Na zadnej strane varnej dosky.

E-Cislo moZete néjst’ tieZ na sklokeramike varnej
dosky. Index zékaznického servisu (KI) a FD-¢islo
moZzete skontrolovat'v zdkladnom nastaveni. Za
tymto Ucelom nahliadnite do prislusnej kapitoly
— "Zakladné nastavenie”.

Berte prosim ohl'ad na to, Ze za navstevu servisného
technika z dévodu nespravnej obsluhy sa hradi
poplatok, a to aj ked' je pristroj v zdru¢nej dobe.

Kontaktné informdcie pre vietky krajiny najdete
v zozname zakaznickych centier.

Doverujte odbornosti vyrobcu. Tym zabezpedite, Ze bude
oprava vykonand preskolenymi servisnymi technikmi,
ktori maju k dispozicii originalne ndhradné diely pre V&s
pristroj.



Skisobné pokrmy sk

Skasobné pokrmy

Tieto tabul'ky boli zhotovené pre skiiSobné instituty
s ciel'om ul'ah¢it' testovanie nasich pristrojov.

Udaje v tabul'ke sa vztahujd k na$mu riadu znacky
Schulte-Ufer (4 dielny set hrncov na varenie pre
induk¢né varné dosky HZ 390042) s nasledujdcimi
rozmermi:

m Hlboky hrniec @ 16cm, 1,2l pre varné zény
o @ 14,5cm
m Hrniec @ 16 cm, 1,7 | pre varné zény o @ 14,5 cm
m Hrniec @ 22 cm, 4,2 | pre varné zény o @ 18cm
m  Panvitka @ 24 cm, pre varné zény o @ 18 cm

Predhriatie Priprava
A Stupel poba trvania Po- Stuperi Po-
Skisobné pokrmy Nadoba ohrevu (min:sek)  krievka ohrevu krievka
Rozpustanie ¢okolady Hiboky
Poleva (napr. znacka Dr. Oetker, horké ¢okolada hrniec, 15 Ni
s 55% kakaa, 150g) 916 cm : e
So3ovicova polievka, ohrievanie a udrziavanie teploty
So3ovicova polievka*
Pociatocnd teplota 20 °C
MnoZstvo: 450 g Hrniec 1:30 ’ 5
716 cm 9 (bez mie3ania) Ano 1.5 Ano
MnoZzstvo: 800 g Hrniec 2:30 ’ 5
322 cm 9 (bez mie3ania) Ano 1.5 Ano
Sogovicova polievka z plechovky,
Napr. SoSovica s klobdsami znacky
Erasco Pociatocna teplota 20 °C
Mnozstvo: 500 g cca 1:30
Hrniec, (po cca 5 X
716 cm 2 1 minite Ano 15 Ano
zamiesat)
MnoZstvo: 1 kg cca 2:30
Hrniec, (po cca A A
@22 cm & 1 minGte Ano 15 Ano
zamiesat)
Priprava besamelu
Teplota mlieka: 7 °C
Prisady: 40 g masla, 40 g muky, 0,5 | mlieka (3,5 % tuku)
a Stipka soli
1. Rozpustite maslo, zamiesajte muku a sol' a celd Hiboky 1 cca3:00 Nie _
hmotu zohrejte.. hrniec ’
2. K zaprazke prilejte mlieko a vietko za staleho ’ . ; :
miesania privedte do varu. #16cm / cca5:30  Nie
3. Ked' privediete beSamel do varu, nechajte ho dalsie . i i ] Nie

2 minuty za stalého miesania na varnej zéne.

*Recept podl'a DIN 44550
**Recept podl'a DIN EN 60350-2
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sk Skisobné pokrmy

Predhriatie Priprava
Stuperi Doba trvania Po- Stupenn Po-

SkuSobné pokrmy Nadoba

ohrevu (min:sek) krievka ohrevu krievka

Priprava mliecnej ryze

Mliecna ryza, priprava s pokrievkou.

Teplota mlieka: 7 °C

Zohrejte mlieko, kym nezaéne stlpat’. Nastavte
odporicany stuper ohrevu a pridajte ryzu, cukor a sol'.
Doba varenia vratane predhriatia cca 45 minut.

Prisady: 190 g gul'atozrnnej ryZe, 90 g cukru, Hrni 3
750 ml mlieka (3,5 % tuku) a 1 g soli @Tée(fr'n 8.5 cca7:00 Nie (po10min. Ano
zamiesat)
Prisady: 250 g gul'atozrnnej ryze, 120 g cukru, Hrniec 3 5
1 I mlieka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli 722 cr'n 8.5 cca5:30 Nie (po10min. Ano
zamiesat)
Mlie¢na ryza, bez pokrievky
Teplota mlieka: 7 0C
Pridajte do mlieka prisady a vietko za stdlého miesania
zohrejte. Vyberte odportcany stuperi ohrevu, az mlieko
dosiahne cca 90 °C, prepnite na nizsi stuperi a nechajte varit’
asi 50 minut.
Prisady: 190 g gul'atozrnnej ryZe, 90 g cukru, Hrniec, X . .
750 ml mlieka (3,5 % tuku) a 1 g soli g16cm 52 G 700 i 2 N
Prisady: 250 g gul'atozrnnej ryZe, 120 g cukru, Hrniec, X . .
1 I mlieka (3,5 % tuku) a 1,5 g soli @22 cm 85 GoEly e 23 itz
Priprava ryze *
Teplota vody: 20 °C
Prisady: 125 g dlhozrnnej ryZe, 300 g vody a Stipka soli  Hrniec, . < <
%16 cm 9 cca 2:30 Ano 2 Ano
Prisady: 250 g dlhozrnnej ryZe, 600 g vody a Stipka soli Hrniec, 9 cca 2:30 A 55 A
#22cm ’ ’
Bravcové karé
Pociato¢nd teplota karé: 7 °C
Mnozstvo: 3 kusy karé (celkova hmotnost'asi 300 g, Panvicka,
1 cm hrubé) a 15 ml sine¢nicového oleja 9 cca1:30 Nie 7 Nie
@24 cm
Priprava palaciniek**
MnozZstvo: 55 ml cesta na jednu palacinku Panvicka,
9 cca1:30  Nie 7 Nie
@24 cm
. . . . Kym
Fritovanie hlboko zmrazenych hranol¢ekov teplota
porcia: 200 g hlboko zmrazenych hranol¢ekov Niee oleja i i
Hrniec, (napr. McCain, 123 Frites Original) 722 cr:n 9 nedosiahne  Nie 9 Nie

180 °C
*Recept podl'a DIN 44550

“*Recept podl'a DIN EN 60350-2
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Délezité upozornenie

Bezpecnostné upozornenie: Bezpecnost pocas pouzivania
pristroja je zarucena iba vtedy, ak bolo zabudovanie z technického
hladiska vykonané spravnym spésobom a podla tohto montaZzneho
névodu. Za skody, ktoré vznikni neodbornym zabudovanim, ruci
montér.

Tento pristroj je vhodny na pouZivanie az do nadmorskej vysky
4000 metrov.

A\ Nositelia elektronickych implantatov!

Pristroj mdZze obsahovat’ permanentné magnety, ktoré mozu
ovplyvnit' elektronické implantaty ako napr. kardiostimulator alebo
inzulinovi pumpu. Preto pocas montaze dodrZujte minimélny
odstup od elektronickych implantatov 10 cm.

Pripojenie k elektrickému pridu: Musi byt vykonané
koncesovanym odbornikom. Pritom musia byt dodrzané
ustanovenia miestneho dodavatela elektriny.

Pristroj musi byt napojeny napevno a pripojka musf byt' vybavena
zodpovedajlcim odpojovacom podla predpisov o instalacii.

Typy pripojenia: Pristroj patri do ochrannej triedy | a moze byt
pouzity iba’v kombinacii s uzemnenou pripojkou.

Vyrobca nezodpoveda za poruchy alebo mozné skody, ktoré
vznikli v désledku chybnej elektrickej instalacie.

Sietovy pripojovaci kabel: Sietovy pripojovaci kdbel mdze
instalovat’iba odbornik s licenciou alebo vyskoleny technik
zékaznickeho servisu. Potrebné tidaje na pripojenie najdete

na typovom Stitku a schéme pripojenia.

Montaz pod pracovnu dosku: Indukéné varné dosky mézu byt
instalované iba nad zasuvky alebo rdry na pecenie s odvetravanim
rovnakej znacky. Pod varnou doskou sa nesmu nachadzat' ziadne
chladnicky, umyvacky riadu, riry bez odvetravania alebo pracky.
Odsavac par: Vzdialenost' medzi odsdva¢om par a varnou

doskou musi zodpovedat' minimélnej udanej vzdialenosti
podla montazneho navodu pre odsavac par.

Pracovna doska: Musi byt rovna, vodorovna a stabilna.

Dodrzujte pokyny vyrobcu pracovnej dosky.

Ak hrabka pracovnej dosky, do ktorej bude zabudovana varna

doska, nezodpoveda zadaniu, vystuzte ju nehorlavym materidlom

odolnym proti vode, kym nedosiahnete minimalnej odportcanej

hribky. V opatnom pripade nie je mozné zarudit' dostacujticu

stabilitu.

® Pracovnd doska, do ktorej bude varna doska zabudovand, by
mala zniest' zat'aZenie cca 60 kg.

® Po zabudovani varnej dosky najprv prekontrolujte, ¢i je rovna.

Zaruka: Neodborné zabudovanie, napojenie alebo chybna
montaz vedu ku strate zaruky.

Upozornenie: Vietky prace vykonané na vnutrajsku spotrebica,
vratane vymeny sietového pripojovacieho kébla, méze vykonat'
vyhradne na to vyskoleny technik zékaznickeho servisu.

Priprava nabytku, obrazok 1/2/3

Zabudovany nabytok: Musi byt' odolny minimalne do teploty
90 °C.

Vyrez: Po vyrezani odstrarite triesky.

Rezné plochy: Zaobstarajte ich Ziaruvzdornym materidlom.
Upozornenie: Ak Sirka zabudovaného otvoru je 780 mm,
poutzite prislusenstvo dodavané spoloc¢ne s pristrojom.
Zabudovanie nad zésuvku, obrézok 2a

Pracovna doska: Musi mat hribku minimalne 20 mm.
Odvetravanie: Vzdialenost’ medzi povrchom pracovnej dosky
a hornou oblastou zasuvky musi byt 65 mm.

Upozornenie: PouZivajte iba schranky z dreva, pretoze kovové
objekty v zasuvke mozu v désledku recirkulacie vzduchu

z odvetravania varnej dosky dosiahnut' vysokych teplot
(obrazok 10).

Montéz nad riru na pecenie, obrazok 2b

Priecinok: Musi mat’ hriibku minimalne 30 mm.



Upozornenie: Pozrite sa do montazneho navodu pre rdru
na pecenie, ¢i nemusi byt vzdialenost’ medzi varnou doskou
a rurou na pecenie vacsia.

Odvetravanie: Vzdialenost’ medzi rirou na pecenie a varnou
doskou musi byt'minimalne 5 mm.

Ventildcia, obrazok 3
Aby bola zaru¢end spravna funkénost’ pristroja, musi byt varna
doska zodpovedajicim spésobom odvetravana.
PretoZe ventilacia v spodnej casti pristroja potrebuje dostato¢ny
privod Cerstvého vzduchu, musi byt ndbytok instalovany
zodpovedajticim spdsobom. Pre to je potrebné nasledujtce:
= Miniméalna vzdialenost' medzi zadnou stenou nabytku

a kuchynskou stenou a medzi povrchom pracovnej dosky

a hornou ¢astou zasuvky (obrazok 3a).

= Otvor hore v zadnej stene nabytku (obrazok 3b).
Ak nie je od zadnej steny nabytku dodrzana minimalna
vzdialenost’ 20 mm, musi byt"v dolnej ¢asti otvor (obrazok 3c).
¥ Ak nie je nabytok vo vnutri Sirsi ako 750 mm, vykonajte
na bocnych stenach vyrezy (obrazok 3d).
Upozornenie: Ak bude pristroj zabudovany do varného
ostrovceka alebo bude instalovany inym spdsobom, ktory tu nebol
popisany, musi byt dodrzané odvetravanie varnej dosky.

Zabudovanie pristroja, obrazky 4/5/6/7/8/9

Upozornenie: Polas zabudovania varnej dosky pouzivajte
ochranné rukavice. Plochy, ktoré nevidite, m6zu mat’ ostré hrany.

U pristrojov, ktoré nemaju preinstalovany kabel, zaved'te
pripojovaci kdbel do pripojnej krabice.
1. Otocte pristroj a odloZte ho na dno obalu, na handru alebo
na iny povrch, aby sa neposkrabal.
2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite vrchnak pripojnej krabice
(obrazok 4).
3. Uvolnite upevriovacie skrutky a pomocou skrutkovaca
nadvihnite hadicovu svorku (obrazok 5).
4. Napojte iba podla schémy na pripojnej krabici (obrazok 6):
BN: hnedy
BU: modry
GNIYE: Zlty a zeleny
BK: cierny
GY: sivy
Upozornenie
u Ak pouzijete prilozené medené mostiky, tak ich namontujte
podla schémy pripojenia.
= Dévajte pozor na to, aby ste po pripojeni kdbla pevne utiahli
skrutky na pripojovacej krabici.
5. Pripevnite sietovy pripojovaci kabel pomocou hadicovej svorky
a utiahnite upeviovacie skrutky (obrazok 7).
6. Zatvorte vrchnak pripojovacej krabice.
Upozornenie: Ak potrebujete dlhsi kabel, kontaktujte zakaznicky
servis.
Zabudovanie varnej dosky, obrazok 8
1. Namontujte pridrzné kolajnice.
— Ak st uz pridrzné kolajnice namontované, odstrarite ich
a namontujte nové.
— Udldzdenych pracovnych dosiek pouzite spodné otvory
pre skrutky.
= U kamennych pracovnych dosiek kolajnice nalepte (pouzite
Ziaruvzdorné lepidlo vhodné na lepenie kovu alebo kamena).
. Zasurite pristroj do zabudovaného otvoru.

N

Nepriskripnite sietovy pripojovaci kabel a neved'te ho cez ostré
hrany. Ak je pod varnou doskou zabudované rira na pecenie,
tak ved'te vedenie k pripojnej krabici zadnym rohom riry

na pecenie. Vedenie musi byt indtalované tak, aby sa
nedotykalo Ziadnych horcich miest na varnej doske alebo

na rure na pecenie.

U dldzdenych pracovnych ploch: Skaru medzi dlazdicami
utesnite silikonovou hmotou.

Pripojenie pristroja, obrazok 9

= Napétie: Pozri typovy stitok.

u Pripojte iba podla schémy pripojenia:
BN: hnedy
BU: modry
GNI/YE: ZIty a zeleny
BK: ¢ierny
GY: sivy

= Podla druhu pripojenia musi byt pripadne zmenené
usporiadanie svoriek dodanych z vyroby. Svorky musia byt
pripadne skratené a izol4cia odstranena, aby bolo mozné
nasadit’ svorku, ktord spojuje dva kable.

Demontaz pristroja

Odpojte pristroj od elektrickej siete.

Zatlacte na varnt dosku smerom zospodu a vyberte ju.

Pozor!

Poskodenie pristroja! Neskd3ajte vyriat’ pristroj pa¢enim zhora.



m_ EMEN m Navod na obsluhu V tabul'ke je uvedené, aky teplotny stupefi je pre dany pokrm vhodny. Doba pripravy sa riadi podla druhu, hmotnosti, hriibky

informécie néjdete v rozsiahlom a kvality pokrmu. Nastaveny teplotny stupefi sa liéi podl'a pouzitej panvice. Predhrejte prézdnu panvicu, po zazneni signalneho ténu

hu pre varnd dosku nalejte olej a viozte suroviny.

v odseku ,Senzor smazenia". Pozorne
& Owin.

Ma Rezne, prirodné alebo obal'ované 4 6-10

precitajte tento odsek.

Cesnak, cibul'a

4 6-10 Cuketa, baklazén 3 4-12
. N 3 10-15 Paprika, zelend Spargl'a 3 4-15
Jednoducho a rychlo Metoda Cordon bleu, Viedensky rezen * 4 __10-15 Na oleji dusend zelenina, napr. 1 10-20
Senzor smaZenia 1) Postavte prazdnu panvicu na varnd zénu. Steak, rare (silny 3 cm) 5 6-8 cuketa, zelend paprika
1) Stlacte symbol &—. Steak, médium alebo welldone 4  8-12 Huby 4 10-15
1) Zvolte varnd zénu. Na ukazovateli varnej (silny 3 cm) Glazovana zelenina 3 6-10
2z6ny sa rozsvleti w—. Hydinové prsia (silné 2 cm) * 3 10-20 Hlboko Rezne 4 15-20
Senzor smazenia ulah¢uje varenie a zarucuje vynikajlce IV) Zvolte pozadované nastavenie smazenia. Pérky, sparené alebo surové * 3 8-20 ~a_‘m_”m=m Cordon bleu* 4 10-30
vysledky smaZenia. Automaticky sa udrZi teplota bez toho, aby V) Symbol bliks, kym nie je dosiahnuta teplota na Hamburger, frikadely, fasirky 3 6-30 <<3®< Hydinové prsia* 4 10-30
ste museli menit zvoleny stuperi smazenia. smazenie. Potom zaznie zvukovy signél. Symbol svieti Wm_ﬁ:m peienka M w‘ NN — Kuracie nugety 4 10-15
VI) Po zazneni signalneho tonu nalejte do panvice o e .z = SyiosKeliah NI 3 EHD
olej a spustite smazenie. . Rybacie filé, prirodné alebo 3 10-20
Slanina 2 5-8 obal'ované
Ryby Ryby, pecené, celé, napr. pstruh 3 10-20 Rybacie prsty 4 8-12
Rybacie filé, prirodné alebo 3-410-20 Hranoléeky 5 4-6
) obal'ované Pokrmy z panvice, napr. zeleninova 3 6-10
Krevety, tigrie krevety 4 4-8 panvica s kuracim masom
Pokrmy  Palacinky ** 5 - Jarné zavitk 4 10-30
zvajec Omelety ** 2 3-6 Camembert/syr 3 10-15
0 Volské okd 2-42-6 Ométky jkova omécka so zeleninou 1 25-35
& e e 7 49 g besamel 11020
Trhanec 3 10-15 Syrové omacka, napr. zgorgonzoly 1 10-20
Franctizsky toast ** 3 48 Redukovanie oméacok, napr. 1 25-35
Stredny - nizky Stredny - vysoky| ! Zemiaky  Opecené zemiaky 5 6-12 bolonska omacka, paradajkova
Priprava a varenie Smazenie pokrmov na Smazenie ryb a silnych Smazenie steakov, Smazenie pokrmov pri e . omacka
omécok, prirodnom oleji extra, platkov, napr, frikadely médium alebo well done, vysokej teplote, napr. Opecené zemiaky zo surovych 4 15-25 Sladké omécky, napr. pomarancova 1~ 15-25
dusenie zeleniny, masle alebo a parky. hlboko zmrazenych, steak rare, zemiakové zemiakov oméacka
smazenie zeleniny na margarine, napr. obal'ovanych a jemnych placky a hiboko Zemiakové placky** 5 25-35 Réze C: tsyr 3 7-10
prirodnom olivovom omelety. pokrmov, napr. rezne, zamrazené hranolceky. Svajciarske Rosti 1 50-55 Susené hotové pokrmy s pridanim 1 5-10
oleji extra, masle alebo Cerstvé ragu a zelenina. Glazované zemiaky 3 15-20 vody, napr. rezance
margarine. Krutény 3 6-10
Mandlelvlasské orechy/ 4 3-15
jadra piniovych oriekov
= _ __ ___ __ _ ____ __ __ _ ____ 9001068990 * niekol'kokrat obrat'te/ ** celkova doba pripravy na porciu. Smazit' postupne.

00.06.15 16:18
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Informacie v pripade elektrickych varnych dosiek pre domacnost Symbol Hodnota Jednotka
SIEMENS
Identifikdcia modelu EX875LYC1E
Typ varnej dosky elektricka
Poéet z6n a/alebo pléch na varenie na varenie 4
Technolégia ohrevu (indukéné zény a plochy na varenie, salavé zény . .
na varenie, pevné platne) indukené
V pripade kruhovych zén alebo pléch na varenie: priemer plochy
uzitoéného povrchu na elektricky ohrievanu zénu na varenie,
zaokruhleny na najblizsich 5 mm
fava prednd @ 20/23 cm
lavé zadnd [0) 20/23 cm
prava zadnd @ 20/23 cm
prava prednd [0)] 20/23 cm
V pripade nekruhovych z6n alebo pléch na varenie: dizka a sirka
plochy uZitocného povrchu na elektricky ohrievanu zénu alebo plochu
na varenie, zaokruhlené na najblizSich 5 mm
Vypocitana spotreba energie na zénu alebo plochu na varenie na kg
lava predna 175,0 Wh/kg
lava zadnd 175,0 Wh/kg
pravé zadnd 175,0 Wh/kg
prava predna 175,0 Wh/kg
Spotreba energie varnej dosky vypocitana na kg 175,0 Wh/kg

Tabulka povinnych informdcii pre domécnost: (V zmysle ekodizajn Nariadenia Komisie ¢ 66/2014, ¢1.2.3.)




SIEMENS  Zarucny list wy2anit

LERRY

firmy BSH domaci spotrebice s.r.o. spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové Cislo:
E-Nr.
Poradové cCislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit vSetky pozadované tdaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou sucast'ou tohto zaruéného listu je dafiovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obc¢ianskeho zakonnika. Je stcast'ou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’ a Uplnost vSetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zaruény list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monta? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli spInené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskutocnenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a stic¢astou dokladu o kupe tovaru je spravne a uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dria zaktpenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

— pri reklamécii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kipe vyrobku (napr. poklad-
ni¢ny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su ur¢ené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujuci neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktorad uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotiebice s.r.o., organiza¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

— je necitatelny vyrobny $titok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od Gdajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

— vyrobok bol namontovany v rozpore s ndvodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

— vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR ¢&. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebic¢e a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

— bola vykonana konstrukéna zmena alebo zdsah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

— ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neSkodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domdci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajluce do styku s potravinami spliaja poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotfebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, Zze vyrobok po skonceni
jeho zZivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
W= Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpeluje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zdkona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebi¢e s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehldasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov SIEMENS

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o.- organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prisluSsenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: siemens.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.siemens-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat opravu pomocou online
formulara.








