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Dakujeme Vam za vasu

dbveru a zakUpenie nasho pristroja.

Tento podrobny navod na obsluhu
na ulah¢enie obsluhy tohto vyrobku.
Navod by vdm mal umoznit spoznat
vas novy spotrebic tak rychlo, ako je
to mozné.

Uistite sa, Ze ste obdrzali
neposkodeny spotrebic¢. Ak zistite
poskodenie vyplyvajlce z prepravy,
obratte sa, prosim na predajcu, od
ktorého ste spotrebi¢ zakupili, alebo
na miestny sklad, z ktorého bol
dodany. Telefénne cCislo najdete na
fakture, alebo na dodacom liste.

Navod na instalaciu a pripojenie je
dodany na samostatnom liste.

Navod na obsluhu je tiez k dispozicii
aj na nasej webovej stranke:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dolezita informacia

_9- Rada, pozndmka
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PYROLYZA RURY

(POPIS RURY A ZARIADENIA - V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Nakres predstavuje jeden zo vstavanych modelov spotrebica. Vzhladom na to, Ze
spotrebice, pre ktoré bol tento ndvod zostaveny mdzu mat rozlicné vybavenie, niektoré
funkcie, popisané v tomto nadvode sa nemusia vztahovat na vas spotrebic.

Ovladaci panel
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Rukovat rury



DROTENE VODICE

Pomocou drotenych vodicov mdzete pripravovat pokrm na styroch vyskovych urovniach
(majte na pamati, ze Urovne sa pocitaju zdola nahor.
Urovne 4 a 5 sU uréené na grilovanie.

ESKOPICKE VODIACE LISTY

Teleskopickeé vysuvneé voditka mozu byt pripevnené na druhd, tretiu a Stvrtu Uroven.
Teleskopy mbdzeu byt vysunuté ciastocne Uplne.

SPINAC DVIEROK

Ak sU pocas pripravy otvorené dvierka, spinac¢ vypne ohrievanie a ventilator. Ked dvierka
zatvorite, spinac aktivuje ohrievanie a ventilator.

CHLADIACI VENTILATOR

Spotrebic je vybaveny ventilatorom, ktory chladi skrinku a ovlddaci panel spotrebica.

DODATOCNA PREVADZKA VENITLATORA

Po vypnuti rury ventildtor pokracuje kratky ¢as v ¢innosti za U¢elom poskytnutia
dodatocného chladenia rury. (Dodatocna prevadzka ventildtora zavisi od teploty v rure).

VYBAVENIE RURY A PRISLUSENSTVO

Pred pyrolytickym cistenim vyberte z riry prislusenstvo.

SKLENA PANVICA NA PECENIE sa
pouziva na varenie so vsetkymi systémami.
Mbze byt tiez pouzitd na servirovanie.

ROST sa pouziva na grilovanie alebo

% ey N ako podpora pre panvicu, pekac alebo

zapekaciu misu s pokrmom.

_Q'K dispozicii je bezpecnostna poistka na
roste. Pred ked vyberate rost z rdry mierne
ho vpredu zdvihnite.
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PLYTKY PLECH sa pouziva na pecéenie
peciva a kolacov.

HLBOKY PLECH je uréeny na pecenie
masa a pecenie vihkého peciva. Mboze byt
tiez pouzity na zachytavanie kvapkajlcej
Stavy.

9 Hlboky plech nikdy nevkladajte na
prvu Uroven pocas procesu varenia okrem
pripadov, ked grilujete a pouzivate ho na
zachytenie kvapkajucej stavy.

Plech by mal byt vzdy vlozeny do drazky
medzi dvoma profilmi.

Pri ciasto¢ne vysuvnych listach, najskor
vytiahnite listy a potom polozte mriezku
alebo panvicu. Potom ich zatlacte na doraz
do rury.

9 Ked' su vysuvné listy zatlacené az na
doraz do rury, zatvorte dvierka rury.

Spotrebi¢ a jeho €asti sa maju tendenciu poéas varenia zohriat.
Pouzivajte kuchynské rukavice.



TECHNICKE UDAJE

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax : 3.5 kW

TN XXXXX

Typovy stitok obsahujuci
zakladné informacie o spotrebici,
sa hachadza na okraji rury a je
viditelny pri otvorenych dverach
rary.



OVLADACI PANEL

TLACIDLO
ZAPNUTIA/
VYPNUTIA

DISPLEJY -
Pre vyber a
zobrazenie nastaveni

TLACIDLO
SPAT

Kratkym stlacenim
sa vratite do
predchadzajucej
ponuky.

Stlacenim a
podrzanim sa vratite
do hlavného menu.



TLACIDLO TLACIDLO
START/STOP DETSKEJ ZAMKY

Dlhé stlacenie:
START

Dlhé stlacenie pocas
c¢innosti: STOP

POZNAMKA:

Tlacidla budu lepSie reagovat, ak sa ich dotknete vacsou plochou vasho prsta. Po kazdom
stlaceni bude stlacenie potvrdené kratkym zvukovym signalom.

V menu sa pohybuje posuvanim prsta hore a dole alebo dolava a doprava. Vyber potvrdte
stlacenim.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZORNE SI PRECITAJTE NAVOD NA OBSLUHU A
USCHOVAJTE HO PRE BUDUCE POUZITIE.

Tento spotrebic mdzu pouzivat iba deti od 8 rokov a osoby
SO znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti iba pod
dohladom, alebo po pouceni ohladom bezpecného pouzitia
spotrebica a ak chapu s tym spojené rizika. Nedovolte
detom hrat sa so spotrebi¢om. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

UPOZORNENIE: Spotrebic¢ a niektoré z jeho pristupnych
Casti sa mbézu v priebehu pouzivania velmi zahriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych telies. Deti mladsSie ako
8 rokov by mali byt neustale pod dohladom.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky velmi zohrieva. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych telies.

UPOZORNENIE: Pristupné Casti spotrebica sa mdzu pocas
prevadzky zahrievat. Deti by ste mali drzat mimo dosahu
rary.

Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre pouzitie v
tejto rure.

UPOZORNENIE: Pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je
pristroj odpojeny od elektrickej siete, aby ste zabranili
nebezpecenstvu Urazu elektrickym pruadom.



Nepouzivajte drhnuce cCistiace prostriedky, alebo ostré
kovove skrabky na Cistenie rury, pretoze moézu poskodit
povrchovU Upravu alebo ochranny smaltovany povrch.
Takéto poskodenie mbze viest k popraskaniu skla.

Nepouzivajte parné Cistice, alebo vysokotlakové Cistice na
Cistenie spotrebica, pretoze mdzu viest k Urazu elektrickym

prudom.

Pristroj nie je uréeny na ovladanie externymi ¢asovacmi alebo
Speciadlnymi riadiacimi zariadeniami.

Spotrebi¢ je urceny na domace pouzitie.
Nepouzivajte ho na zZiadny iny Ucel, ako je
vykurovanie miestnosti, susenie domacich,
alebo inych zvierat, papiera, tkanin, bylin
atd., pretoze to mdze spdsobit zranenie
alebo riziko poziaru.

Spotrebi¢ mdze pripojit do elektricke] siete
iba autorizovany servisny technik alebo
odbornik.

Manipulacia so spotrebicom, alebo
neodbornd oprava modze viest k riziku
zadvazného poranenia alebo poskodenia
vyrobku..

Ak sa napajacie kable inych spotrebicov,
nachadzajucich sa v blizkosti tohto
spotrebica zachytia v dvierkach rury,
mozu sa poskodit, co mdze nasledne
viest ku skratu. Preto drzte napadjacie
kable ostatnych spotrebicov v bezpecnej
vzdialenosti.

Ak je napadjaci kabel poskodeny, musi
ho vymenit vyrobca, alebo autorizovany
servisny technik, aby ste sa vyhli
nebezpecenstvu.

Neobkladajte steny rury hlinikovou foliou

a neodkladajte pekace, ani iné nadoby na
dno rury. Hlinftkova folia by branila cirkulacii
vzduchu v rure, brzdi priebeh varenia a nic¢i
smaltovany povrch.

Dvierka rury sa pocas prevadzky velmi
zahrievaju. Na zvysenu ochranu je
nainstalované tretie sklo, ¢o znizuje teplotu
vonkajsieho povrchu (iba pri niektorych
modeloch).

Zavesy dveri sa mdzu pod nadmernou
zatazou poskodit. Nekladte tazké nadoby
na otvorené dvere a neopierajte sa na
otvorené dvierka rury pri Cisteni vnutra rdry.
Nikdy nestUpajte na otvorené dvierka rury a
nedovolte detom si na ne sadnut.

Prevadzka spotrebica je bezpecena s aj bez
voditok plechu.

Uistite sa, ze vetracie otvory nie su nikdy
akymkolvek spdsobom zakryté alebo
zablokované.



Bezpecné pouzivanie rury pocas pyrolytického Cistenia

Pred spustenim automatického Cistenia odstrante (v
zavislosti od modelu) rost, teleskopicke vysuvy, supravu
na pecenie na razni, sklenené zapekacie misky a plechy,
masovy sondu a dalSie prislusenstvo pre pecenie, ktoré nie

je sucastou vybavenia rury.

Pocas procesu automatického cistenia sa rdra velmi zahrieva
z vonkajsej strany. Nebezpecenstvo popalenia!l Deti drzte v
dostatocnej vzdialenosti od rury.

Pred aktivaciou procesu automatického
Cistenia a pozorne precitajte pokyny v
kapitole Cistenie a Udrzba a postupujte
podla nich.

Ni¢ neumiestnujte priamo na dno priestoru
rary.

Kusky pokrmu, tuku a stavy sa mdzu pocas
automatického pyrolytického cCistenia
vznietit.

Nebezpecenstvo poziaru! Pred procesom
automatického cistenia odstrante vacsie
zvysky pokrmov a necistot.

Pocas automatického cistenia sa
nepokuUsajte otvorit dvierka rury.

Skontrolujte, Ze v oblasti uzamknutia dveri
nie su ziadne necistoty, ktoré by mohli
zabranit uzamknutiu dveri pocas procesu
automatického cistenia.

V pripade prerusenia napajania pocas
procesu pyrolytického cistenia je program
ukonceny po dvoch minudtach a dvierka
rury zostavaju zamknuté. Dvierka sa
odomknu priblizne po 30 minutach po
obnoveni napajania bez ohladu na to, &i
spotrebic¢ vychladol alebo nie.

Pocas procesu automatického cistenia
sa nedotykajte Ziadnych kovovych casti
spotrebical

V désledku automatického cistenia moéze
rura a prislusenstvo zmenit farbu a stratit
lesk.

PRED PRIPOJENIM RURY

A

nie su kryté zarukou.

Pred pripojenim spotrebica si pozorne precitajte navod
na obsluhu. Opravy alebo akékolvek zaruéné reklamacie,
vyplyvajuce z nespravneho pripojenia alebo pouzitia spotrebica,



PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

Po obdrzani spotrebica odstrante vsetky diely, vratane vsetkych prepravnych
zabezpecdni z rury.

Vycistite vSetko prislusenstvo aj vnutro s teplou vodou a saponatom, Cistite pravidelne.

Nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

Ked'sa rura zahreje prvykrat, budete citit charakteristickl vonu nového spotrebica.
Pocas prvého pouzitia miestnost dokladne vetrajte.
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KROKY PROCESU VARENIA (1-6)

KROK 1: PRVE ZAPNUIE SPOTREBICA

NASTAVENIE HODIN
Po pripojeni spotrebica alebo po dlhsom preruseni napajania bude na displeji blikat 00:00.
Nastavte cCas.

N

@V menu sa pohybujte postUvanim prsta hore a dole.

.

Current time 00:05 | Nastavte CLOCK dotykom na displeji.
| Nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla
START/STOP.

'9' Rura bude fungovat, aj ked nie su nastavené hodiny. Avsak v tomto pripade nefunguje
funkcia ¢asovaca (pozri kapitolu NASTAVENIE FUNKCIT CASOVACA). Po niekolkych
minUtach nec¢innosti sa spotrebi¢ automaticky prepne do pohotovostného rezimu.

ZMENA NASTAVENIA HODIN
Nastavené hodiny moézu byt zmenené ak nie je aktivovana funkcia ¢asovaca (pozri
kapitolu ZMENA VSEOBECNYCH NASTAVEND.

NASTAVNIE JAZYKA
Ak nie ste spokojny s nastavenym jazyka, v ktorom su zobrazované spravy na displeji,
vyberte iny. Z vyroby je prednastaveny anglicky jazyk.

Language 00:06 | Ked sa dotknete riadku s pozadovanym
jazykom, zvacsia sa zobrazené pismena.

" Stlacenim tlacidla < sa vratite do
HLAVNEHO MENU.
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KROK 2: VYBER ZAKLADNEHO MENU
VARENIA A NASTAVENI

Proces pripravy pokrmu je mozné ovladat niekolkymi spdsobmi:

.

9 V menu sa pohybujte posuvanim prsta dolava a doprava.

- - 01:23 | Pozadovany rezim zvolite dotknutim sa
Maj rezim prislusného obrazka. Nazov zvoleného
menu sa zobrazi v hornej ¢asti.

e ——
Profesionalne Auto

Profesionalny rezim
Tento rezim pouzite, ked chcete pripravit akykolvek typ a
mnozstvo pokrmu. VSetky nastavenia su vyberané uzivatelom.

Automaticky rezim

V tomto rezime najskor vyberte typ pokrmu. Potom nasleduje
automatické nastavenie mnozstva, Urovne a konecny c¢as varenia.
Program ponuka Siroky vyber prednastavenym receptov
hodnotenych profesionalnymi kucharmi a odbornikov na vyzivu.

Moje recepty

Tento rezim umoznuje pripravit pokrm tak, ako sa Vam to pacdi,
podla rovnakych krokov a nastaveni. Svoje oblubené recepty
mobzete ulozit do pamate a pri buducej potrebe nacitat z pamate.
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A) VARENIE VYBEROM TYPU POKRMU
(Automaticky rezim)

01:23 | Vyberte automaticky rezim.

rofesionalne uto Qj rezim

Auto 01:24 | Vyberte typ pokrmu a jedla.

aso yby & musle elenina

Budu zobrazené prednastavené hodnoty:
- mnozstvo,

- Uroven (intenzita),

- ¢as pripravy (Cas ukoncenia sa zobrazi
sivou farbou).

Mnozstvo a Uroven je mozné nastavit.
Zvolené nastavenia sa zobrazia cervenou
farbou.

Dusend hovédzia pecienka 01:24 DALSIE NASTAVENIA (EXTRA)
_0_ @ IEI 8 ,C")\ Zvolte ich dotykom horného pasu alebo
B zodpovedajuceho znaku.

m - osvetlenie rury
m - spbsob a prisady pre zvoleny recept

- krokovy rezim (pozri kapitolu KROKOVE VARENIE)
.
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E - nastavenie kone¢ného ¢asu varenia (pozri kapitolu FUNKCIE
CASOVACA)

@ - minatka (pozri kapitolu DALSIE NASTAVENIE/EXTRA)

PREDHRIATIE

Postupy varenia niektorych pokrmov v automatickom rezime zahrnaju aj funkciu
predhrievania. Na displeji sa zobrazi symbol .

Ked zvolite pokrm, zobrazi sa nasledovna poznamka: "Zvoleny program obsahuje
predhriatie. Predhriatie zacalo. Nevkladajte pokrm.” Na displeji bude blikat symbol.

Po dosiahnuti pozadovanej teploty sa predhrievanie ukonci a zaznie zvukovy signal.
Zvukovy signal je mozné vypnut stlacenim lubovolného tlacidla. Po jednej minute
sa automaticky vypne. Na displeji sa zobrazi nasledovna poznamka: "Predhrievanie
dokonéené. Viozte pokrm.” Otvorte dvierka alebo potvrdte stlacenim OVLADACA.
Program spusti varenie so zvolenymi nastaveniami.

9 Ked je nastavena funkcia prehrievania, nie je mozné pouzit funkciu oneskoreného
spustenia.
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B) VARENIE VYBEROM PREVADZKOVEHO REZIMU
(Profesiondlny rezim)

01:23 | Zvolte Profesionalny (Pro) rezim.

!}ufesioné[ns &utn mﬁj rezim

Profesiondlne 01:24 | V/yberte si vlastné predvolené nastavenia:
- systém

- teplota rury

Zvolené hodnoty sa zobrazia ¢ervenou
farbou.

Stlacenim symbolu vyberte ¢as
pripravy.
(Cas ukon&enia sa zobrazi $edou farbou).

Profesionalne 01:24

DALSIE NASTAVENIA (EXTRA):
0 »SSS IEI ’C'-)\ Zvolte ich dotknutim sa horného pasu alebo
zodpovedajuceho znaku.

m - osvetlenie rury

»SSS - predhrievanie
- krokovy rezim (pozri kapitolu KROKOVE VARENIE)

- minatka (pozri kapitolu DALSIE NASTAVENIA/EXTRA)

'9' Ak zvolite ¢as trvania, dalsie nastavenia vam umoznia zvolit
oneskorené spustenie (pozri kapitolu FUNKCIE CASOVACA)

Dotknite sa tlac¢idla START.

9 Na displeji sa zobrazia vsetky zvolené nastavenia. Zobrazi sa teplota rury a uplynuly
cas pripravy.
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PREDHRIATIE

Ak chcete ¢o najskdr dosiahnut pozadovanu funkciu, pouzite funkciu predhriatia . Ked

zvolite tento symbol, zapne sa funkcia prehriatia a zobrazi sa upozornenie: "Predhriatie
zacalo. Nevkladajte pokrm.” Symbol bude blikat na displeji.

Po dosiahnuti pozadovanej teploty sa predhrievanie ukonci a zaznie zvukovy signal.
Zvukovy signal je mozné vypnut stlacenim lubovolného tlacidla. Po jednej minute
sa automaticky vypne. Na displeji sa zobrazi nasledovna poznamka: "Predhrievanie
dokonéené. Viozte pokrm.” Otvorte dvierka alebo potvrdte stlacenim OVLADACA.
Program spusti varenie so zvolenymi nastaveniami.

9 Ked je nastavena funkcia prehrievania, nie je mozné pouzit funkciu oneskoreného
spustenia.
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SYSTEMY VARENIA (z3lezi od modelu)

HORNY A SPODNY OHREV 200
Vyhrevné telesa v dolnej a hornej ¢asti budu rovnomerne

vyzarovat teplo do priestoru rury. Mozete piect pecivo a méso/

pecenie na jednej vyskovej Urovni.

HORNY OHREV 150
Bude pracovat iba horné vyhrevné teleso. Pomocou tohto ohrevu
dosiahnete zhnednutie pokrmu na hornej strane.

D SPODNY OHREV 160
Bude pracovat iba dolné vyhrevné teleso. Pomocou tohto ohrevu
dosiahnete zhnednutie pokrmu na spodnej strane.

GRIL 240
Bude pracovat iba teleso grilu.
Pouzite na grilovania sendvicov, klobdsy alebo opekanie chleba.

VELKY GRIL 240
Bude pracovat horné vyhrevné teleso a teleso grilu. Teplo je

vyzarované priamo z telesa grilu umiestneného na strope. Pre

zvysSenie Uc¢inku je aktivované aj horné vyhrevné teleso. Tento

systém sa pouziva na grilovanie mensieho mnozstva sendvicoy,

klobds a na opekanie chleba.

E GRIL S VENTILATOROM 170
Bude pracovat teleso grilu a ventilator. Tato kombinacia sa pouziva
na grilovanie masa a pecenie vacsich kuskov masa alebo hydiny na
jednej Urovni. Je tiez vhodny pre gratinované pokrmy a pecenie s
chrumkavou kérkou.

HORUCI VZDUCH A SPODNY OHREV 200

D
S Bude pracovat spodné vyhrevné teleso, kruhové vyhrevné teleso a
ventildtor. Pouziva sa na pecenie pizze, vlhkého peciva, ovocnych
kolacov, kysnutého a krehkého cesta na viacerych Urovniach naraz.
3D HORUCI VZDUCH 180
M7 Bude pracovat kruhové vyhrevné teleso a ventilator. Ventilator

nainstalovany na zadnej stene zaistuje, ze horuci vzduch neustale
cirkuluje okolo peceného masa alebo peciva. Tento rezim sa
pouziva na pecenie masa a peciva na niekolkych Urovniach naraz.

£oieco ECO PECENIE ® 180
N V tomto rezime je v priebehu pecenia optimalizovana spotreba

energie. Tento rezim sa pouziva pre pecenie masa a pecenie

kolacov/peciva.

E SPODNY OHREV A VENTILATOR 180
Pouziva sa na pecenie kysnutého cesta (ktoré nezvacsuje prilis
objem) a na zavaranie ovocia a zeleniny.

AUTOMATICKY PRIPRAVA MASA - AUTOMATICKY REZIM 180
PECENIA
V rezime/systéme automatického pecenia bude pracovat horné
vyhrevneé teleso v kombinacii s grilom a kruhovym telesom. Pouziva
sa na pecenie vsetkych druhov mésa.

1) Pouziva sa na urcenie triedy energetickej ucinnosti podla normy EN 60350-1.

V tomto reZzime sa nezobrazuje skuto¢na teplota rury vzhladom k pouzitiu $pecidlneho
prevadzkového algoritmu a vyuzitiu zvyskového tepla.
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FUNKCIE CASOVACA - DOBA

Profesionalne

Funkcie ¢asovaca mbzete zvolit v
zakladnom Profesionalnom (Pro) rezime
a v Automatickom rezime zvolenim
zodpovedajuceho symbolu.

01:24

Nastavenie ¢asu pripravy

V tomto rezime mdzete urcit ¢as pripravy (¢as varenia). Nastavte
pozadovany c¢as pripravy a potvrdte nastavenie. Konec¢ny ¢as
pripravy je zodpovedajucim spdsobom upraveny.

Stlacenim tlac¢idla START spustite proces pripravy. Vsetky zvolené
nastavenia su zobrazené na displeji.

Vsetky casové funkcie je mozné zrusit nastavenim ¢asu na "0".

Nastavenie oneskoreného spustenia

V tomto rezime mozete zadat ¢as pripravy (¢as varenia) a ¢as,
kedy si prajete ukoncit proces pripravy (kone¢ny ¢as). Skontrolujte,
Ci su spravne nastavené hodiny.

Priklad:

Aktualny ¢as: poludnie
Cas pripravy: 2 hodiny
Konecny ¢as: 18:00

Najskor nastavte Cas pripravy (Cas varenia), t.j. 2 hodiny.
Automaticky sa zobrazi aktualny cas a ¢as pripravy (2 pm).
Nastavte KONECNY CAS PRIPRAVY (6 PM). Stlagenim tlacidla
START spustite proces pripravy. Casova¢ bude ¢akat na zac¢iatok
¢asu pripravy. Na displeji sa zobrazi: "Va$§ program je oneskoreny.
Spusti sa 0 16:00.”

9 Po uplynuti nastaveného casu sa rdra automaticky zastavi (koniec pripravy). Zaznie
zvukovy signal, ktory mézete vypnut stlacenim tlacidla ALARM. Po jednej minute sa
zvukovy signal automaticky vypne.

Po niekolkych minutach nec¢innosti sa spotrebi¢ automaticky prepne do pohotovostného
rezimu. Na displeji sa zobrazi ¢as.
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KROKOVE VARENIE

Tento rezim umozniuje postupne spojit tri rézne nastavenie do jedného procesu varenia.
Vyberom réznych nastaveni alebo konecného ¢asu moézete pripravovat pokrm podla
vasich predstav.

Profesiondlne 01:24 | Dotknite sa zodpovedajuceho symbolu
. »SSS @l /(9\ krokového varenia v menu DALSIE
o~ NASTAVENIA (EXTRA).

Viacfazové varenie 01:24 | Dvakrat sa dotknite displeja pre vyber
Kroku 2 a Kroku 3.

Stlacenim prislusného oznacenia (nazvu
kroku) potvrdite alebo odstranite krok.

00h 30m

Pre zapnutie rury sa dotknite symbolu START. Rura zacne okamzite pracovat s
nastaveniami definovanymi v kroku 1. (Zvoleny krok bude zobrazeny ¢ervenou farbou.)
Po uplynuti nastaveného ¢asu je aktivovany Krok 2 a potom Krok 3, ak su Specifikované.

'9' Na vymazanie kroku pocas ¢innosti, vyberte krok a dotknite sa symbolu kriZzika. Toto
mobzete vykonat iba ak krok este nezacal.
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KROK 3: SPUSTENIE PROCESU PRIPRAVY

Pred spustenim procesu pripravy bude blikat START/STOP.

Proces pripravy spustite dotknutim sa START.
Niektoré nastavenia mdzete zmenit pocas pripravy dotykom displeja (teplota, ¢as pripravy
a krokovy rezim/program).

Stlacte tlacidlo START/STOP pre zmenu daléich nastaveni alebo pre dokoncenie ¢asu
pripravy. Zobrazi sa nasledovna poznamka: "Program pozastaveny. Chcete ho zrusit?”

KROK 4: UKONCENIE PRIPRAVY A VYPNUTIE

RURY

Koniec programu

Po ukonceni procesu pripravy sa zobrazi
menu so symbolmi.

roziirenie
programu

ulozit

Koniec
Vyberte pre ukoncenie procesu pripravy. Na displeji sa zobrazi
hlavné menu.

Predlzenie ¢asu pripravy
Vyberom symbolu mozete predizit ¢as pripravy. Je mozné zvolit
novy ¢as ukoncenia pripravy (pozri kapitolu CASOVE FUNKCIE).

Pridat do mojich receptov - ulozenie
Tento rezim umoznuje ulozit aktualne nastavenia do pamate a
znovu ich nacitat v buducnosti.

9 Po ukonceni pripravy sa ventilator zastavi. Ak ponechate v rdre pokrm, mbéze z neho
preniknut vihkost a skondenzovat na dvierkach rury a prednom paneli. Na zabranenie
kondenzacie nastavte ovlddac na svetlo. Ventilator ostane v prevadzke a zabrani

kondenzacii.
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ULOZENIE PROGRAMOV NASTAVENYCH UZiVATELOM (MOJE

RECEPTY)

M&j rezim

01:27

Vyberte pozadovany symbol a zadajte
nazov dotykom pozadovanych pismen. Ak
sa pomylite, znak vymazete pomocou sipky.

Stlacenim tlac¢idla START/STOP ulozite nastavenie.

9 Vase oblubené recepty, ktoré boli ulozené mézete kedykolvek nastavit a pouzit.
Vyberte proces a nastavenia v menu Moje recepty.
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KROK 5: NASTAVENIE DALSICH FUNKCIIi/

EXTRA

'9' V menu sa pohybujte posuvanim prsta dolava a doprava.

01:23 | Dotykom zvolte EXTRA menu. Zobrazi sa

Moj rezim

T L "
Dalsie Nastavenia

menu EXTRA.

Dalgie

01:23

Pyralyza

Ohrievanie Rozmrazovanie

Pyrolyza

Tato funkcia umoznuje automaticke Cistenie vnutorného priestoru
rury/interiéru pouzitim vysokej teploty (cca 460 °C), ktora spali
zvysky tuku a necistdt na popol. Ked' je proces Cistenia dokonceny
a rdra vychladne, staci rdru utriet vihkou tkaninou (pozri kapitolu
Cistenie a udrzba).

Ohrievanie

Ohrievanie mozete pouzit na udrzanie teplého uz uvareného
pokrmu. Vyberte symbol pre nastavenie teploty, zaciato¢ny a
konec¢ny ¢as ohrievania.

Rozmrazovanie

V tomto rezime bude cirkulovat vzduch bez pouzitia vyhrevnych
telies. Bude aktivovany iba ventilator. Pomocou tejto funkcie
mobzete rozmrazovat mrazené pokrmy (torty, pecivo, chlieb, rozky
a hlboko zmrazené ovocie).

Vyberom prislusného symbolu moézete zadat typ pokrmu,
hmotnost alebo rozmrazovanie so zaciatocnym a kone¢nym
casom.

V polovici rozmrazovania by mal byt pokrm otoceny, premiesany a
oddeleny, ak bol zmrazeny dohromady.
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26

Rychle predhrievanie

Funkciu predhrievania pouzite, ak chcete rychlo zohriat ruru na
pozadovanu teplotu. Tento rezim nie je vhodny pre varenie. Ked

sa rdra zohreje na pozadovanu teplotu, proces predhrievania sa
ukondi a rdra je pripravend na pouzitie zvoleného procesu pripravy.

Ohrievanie riadu

Tuto funkciu pouzite na ohrievanie riadu (tanierov, poharov)

pred servirovanim pokrmu, aby pokrm vydrzal dihsiu dobu teply.
Vyberte symbol pre nastavenie teploty, zac¢iato¢ny a konec¢ny ¢cas
ohrievania.

Koniec programu Vyberte pozadovany symbol a konec¢ny
¢as pripravy. Na displeji sa zobrazi hlavné
menu.



DETSKA ZAMKA

Aktivujete ju dotykom tlacidla LOCK (symbol klu¢a). Na displeji
sa zobrazi nasledovna poznamka: "Dvierka su zamknuté.”
Opatovnym stlacenim deaktivujete zamku.

9 Ak je aktivovana detska zamka a nie je aktivovana ziadna
casova funkcia (zobrazené su iba hodiny), potom rura nebude
fungovat.

Ak je aktivovanad detskd zamka po nastaveni casovej funkcie,
potom bude rura fungovat alebo nebude mozné zmenit nastavenia.
Ked je aktivovana detska zamka, systémy (rezimy pripravy) alebo
doplnkoveé funkcie nie je mozné zmenit. Je mozné len zastavit
alebo vypnut rezim. Detska zamka zostava aktivna aj po vypnuti
rdry. Pre vyber nového procesu pripravy musite najskor vypnut
detsku zamku.

OSVETLENIE RURY

Osvetlenie rury sa zapne automaticky, ked sa otvoria dvierka, alebo
ked je rura zapnuta.

Po ukonceni procesu pripravy svetlo zostane svietit priblizne
mindtu.

NASTAVENIE MINUTKY

Minutku je mozné pouzivat nezavisle na prevadzke rury. Najdlhsie
mozné nastavenie je 10 hodin. Po uplynuti nastaveného ¢asu
zaznie zvukovy signal, ktory mdzete vypnut stlacenim lubovolného
tlacidla. Po jednej minute sa zvukovy signal automaticky vypne.

9 Osvetlenie a minutka moze byt zvolend kedykolvek sa
dotknete horného pasu.
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KROK 6: VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI

A

'9' V menu sa pohybujete pomocou posuvania prsta dolava a doprava.

Dotykom vyberte menu Nastaveni.

Nastavenia 01:23 | Ked sa dotknete riadku s pozadovanym
nastavenim, pismena v riadku sa zvacsia.

Jazyk

Vyberte jazyk pre zobrazenie textu na displeji.

Cas

Cas nastavte pri prvom zapnuti spotrebi¢a alebo pri dlhsom
preruseni napajania (viac ako tyzden). Nastavte CLOCK - cas.
Potom je mozné zvolit rezim casu v poli "TIME": digitalny alebo
analdgovy.

Zvuk

Hlasitost zvukového signalu je mozné nastavit, ked nie je
aktivovana ziadna funkcia ¢asovaca (nezobrazi sa len ¢as). V
tomto menu mdzete vybrat z dvoch nastaveni: hlasitost zvuku a
dizku trvania alarmu.
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Displej

V tomto menu mbzete natavit

Jas a kontrast.

Nocny rezim - nastavenie ¢asu vypnutia displeja.

DalSie nastavenia
Vypnutie osvetlenia rury.
Obnovenie vyrobnych nastaveni.

Po preruseni napajania lebo po vypnuti spotrebi¢a si obnovené
vSetky uzivatelské nastavenia.
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POPIS SYSTEMOV (REZIMOV
VARENIA) A TABULKY VARENIA

Ak vase pozadované jedlo nendjdete v tabulke varenia, pozrite si podobné jedlo.

Zobrazené informacie sa vztahuju na varenie na jednej Urovni.

Interval odporucanej teploty je uvedeny. Zacnite pri nastaveni nizsej teploty a zvysuijte ju,
ak zistite, Ze sa jedlo dostatocne nepecie.

Doby varenia sU hrubé odhady a mdzu kolisat v zavislosti od urcitych podmienok.
Symbol * znamena, ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.

Ruru predhrievajte iba v pripade, ak sa to odporuca v recepte v tabulke tohto ndvodu na
obsluhu. Zahrievanie prazdnej rury spotrebuje mnozstvo energie.

Preto pecenie viacerych druhov peciva alebo niekolkych pizz postupne, usetri mnozstvo
energie, pretoze rdra uz bude predhriata.

Pouzite tmavé, Cierne plechy a panvice potiahnuté silikdnom alebo smaltom, pretoze velmi
dobre vedu teplo.

Pri pouziti pergamenového papiera sa uistite, Ze je odolny voci vysokym teplotam. Pri
peceni vacsich kusov masa alebo peciva sa vytvara mnozstvo pary vo vnutri rdry, ¢o sa
mbze kondenzovat na dverdch rury. Toto je normalny jav, ktory nema vplyv na funkciu
spotrebica. Po ukonceni procesu varenia, utrite dvere a sklo na dverach do sucha.

Vypnite rdru priblizne 10 minut pred ukoncenim procesu varenia, aby ste usetrili energiu
vyuzitim nahromadeného tepla (toto neplati pri rezimoch a systémoch s mikrovinami).

Nechladte potraviny v uzatvorenej rure, aby ste zabranili kondenzacii (roseniu).
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HORNY A DOLNY OHREV —

= N Ohrevné telesd v dne a strope vnutra rdry
vyzaruju teplo rovnomerne do vnutorného
priestoru rury.

. =

Prazenie masa:

Pouzite nadoby smaltované, s tvrdeného skla, hliny alebo zliatiny. Nerezové nadoby nie su
vhodné, pretoze silno odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripaleniu méasa.
Maso v priebehu varenia otocte. Pecienka bude stavnatejSia, ak ju prikryjete.

Druh jedla Hmotnost Ukazovatel Teplota Cas pecenia
(9) (zospodu) o) (min.)
MASO
Pecené bravcové maso 1500 2 180-200 90-120
Bravcové plece 1500 2 180-200 10-140
Bravcova roldda 1500 2 180-200 90-110
Pecené hovadzie méso 1500 2 170-190 120-150
Telacia rolada 1500 2 180-200 80-100
Jahnacia sviec¢kova 1500 2 180-200 60-80
Krali¢i chrbat 1000 2 180-200 50-70
Jelenia nozina 1500 2 180-200 90-120
RYBY
Restovana ryba, 1 kg 200 g/kus 2 190-210 40-50
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Pecenie peciva

Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.

Vzdy umiestnite plechy na pecenie na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie,
vyberte rost. Doba varenia bude kratSia, ak rdru predhrejete.

Druh jedla

PECIVO
Zeleninové suflé
Sladkeé suflé

Zemle *
Biely chlieb, 1kg *

Pohankovy chlieb, 1 kg *
Celozrnny chlieb, 1 kg *

Razny chlieb, 1 kg *

Spaldovy chlieb, 1kg *
Orechovy kolac

Piskota *

Malé pecivo z kysnutého cesta
Kapustové pirohy *

Ovocny kolac

Snehové pusinky

Lekvarové buchty (Buchtel)
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Ukazovatel
(zospodu)
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Teplota
°C)

190-210
170-190
190-210
220
180-190
180-190
180-190
180-190
180-190
170-180
160-170
200-210
190-200
130-150
80-90
170-180

Cas pecenia
(min.)

35-45
40-50
20-30

10-15
30-40
50-60
50-60
50-60
50-60
50-60
30-40
20-30
25-35
80-100
Nn0-130
30-40



Je kolac hotovy? * Prepichnite tortu na vrchu drevenym Sparadlom alebo
Spajchlou. A sa netvoria stopy na sparadle alebo Spajchli
pri vytiahnuti, kola¢ (torta) je hotovy.

* Vypnite ruru a vyuzite zostatkove teplo.

Torta sa zosype? » Skontrolujte recept
* Nabuduce pouzite menej tekutiny.
* VSimnite si dobu miesania pri pouziti malého mixéra,
miesadla atd.

Kolac¢ je prilis svetly na » Pouzite tmavé plechy na pecenie alebo podnosy.
spodku? * Umiestnite plech na pecenie o jednu Uroven nizsie a
zapnite dolny ohrev ku koncu priebehu varenia.

Torta s vlhkou plnkou nie + Zvyste teplotu a predizte dobu pecenia.
je dopecenad?

Nevkladajte hlboké plechy na pecenie do prvej trovne.
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VELKY GRIL, GRIL ]

Pri grilovani pokrmu s velkym grilom bude

(7 pracovat horné vyhrevné teleso a teleso
grilu nainstalované na strope rdry.

Pri grilovani s normalnym grilom (nie
velkym), bude pracovat iba teleso grilu, ¢ast
velkého grilu.
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Infracervené ohrevné teleso (gril) predhrejte na pat minut.

Dohliadajte na priebeh varenia po cell dobu. Masa sa mdze rychlo pripalit kvoli vysokym
teplotam.

Prazenie s grilom je vhodné pre chrumkavé varenie s nizkym obsahom tuku a klobasy,
kusov méasa a ryby (stejky, rezne, stejky z lososa alebo filety atd.), alebo opeceného
chleba.

Ak grilujete priamo na roste, potrite ho olejom, aby ste zabranili prepeceniu masa k rostu
a vlozte ho na stvrtu Uroven. Viozte hibokU panvicu na prvy alebo druhu Uroven. Pri
grilovani v plechu na pecenie sa uistite, Ze je v nom dostatok tekutin, aby sa zabranilo

pripeceniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Po grilovani, vycistite ruru, prislusenstvo a riad.

Tabulka grilovania - maly gril

Druh jedla Hmotnost Ukazovatel Teplota Cas peéenia
9) (zospodu) (°C) (min.)

MASO

Hovadzi steak, surovy 180 g/kus 4 240 20-25

E:ig%i;raveovej 150 g/kus 4 240 25-30

Kotlety/rebierka 280 g/kus 4 240 30-35

Grilované klobasy 70 g/kus 4 240 20-25

OPECENY CHLIEB

Hrianka / 4 240 5-10

Chlebicky / 4 240 5-10
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Tabulka grilovania - velky gril

Druh jedla Hmotnost Ukazovatel Teplota Cas peéenia
(9) (zospodu) 0 (min.)

MASO

Hovadzi steak, surovy 180 g/kus 4 240 10-15

Hovadzi s‘Feak, dobre 180 g/kus 4 240 15-20

prepeceny

Platky z bravcovej 150 g/kus 4 240 15-20

krkovicky

Kotlety/rebierka 280 g/kus 4 240 20-25

Telaci platok 140 g/kus 4 240 15-20

Grilované klobasy 70 g/kus 4 240 10-20

Lanémit (Leberkase) 150 g/kus 4 240 15-20

RYBY

Steak/filé z lososa 200g/kus 4 240 15-20

OPECENY CHLIEB

6 krajcov chleba / 4 240 1-4

Chlebicky / 4 240 2-5

Pri grilovani v plechu na pecenie sa uistite, Ze je v "om dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripaleniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Pri pec¢eni pstruha, poklepte rybu papierovou utierkou. Vo vnutri okorente; na vonkajsej
strane potrite olejom a polozte na rost. Poc¢as grilovania rybu neotacajte.

Pri pouziti grilu (infracerveného ohrevu) majte vzdy zatvorené
dvere rury.

Gril, rost a dalSie prislusenstvo rary sa méze pocas grilovania

velmi zahrievat. Preto pouzivajte kuchynské rukavice a klieste na
maso.
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GRILOVANIE S VENTILATOROM

Druh jedla

MASO

Kacka

Pecené bravcové maso
Bravcové plece

Kura, polka

Kura, 1,5 kg

Sekana

RYBY

Pstruh

36

Hmotnost
@

2000
1500
1500
700
1500
1500

200 g/kus

V tomto prevadzkovom rezime, pracuje
gril a ventildtor sucasne. Je to vhodné na
grilovanie masa, ryb a zeleniny.

(Pozri popis a rady ku grilovaniu.)

Ukazovatel Teplota Cas peéenia
(zospodu) C) (min.)

2 180-200 90-110

2 170-190 90-120

2 160-180 100-130

2 190-210 50-60

2 200-220 60-80

2 160-180 70-90

2 200-220 20-30



HORUCI VZDUCH A DOLNY OHREV ®

Dolné ohrevné teleso, okruhle ohrevné
teleso a teplovzdusny ventildtor pracuju.
Vhodné na pecenie pizze, jablkového kolaca
a ovocného kolaca.

(Pozrite popis a rady k peceniu s hordcim
vzduchom a dolnym ohrevom.)

Druh jedla Ukazovatel Teplota Cas pecenia
(zospodu) °C) (min.)

PECIVO

Cheesecake, krehky 2 150-160 60-70

Pizza * 3 210-220 10-15

Quiche Lorraine, krehké 2 190-200 50-60

Jablkova strudla, fillo

2 170-180 50-60
cesto
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360° HORUCI VZDUCH ®

Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadnej stene
vnutra rury zaistuje, ze horuci vzduch
neustadle obieha okolo peceného méasa
alebo peciva.

Prazenie masa:
Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripdleniu méasa.
Maso v priebehu varenia otocte. Pecienka bude StavnatejSia, ak ju prikryjete.

Druh jedla Hmotnost Ukazovatel Teplota Cas pecenia
(9) (zospodu) o) (min.)
MASO
Ei‘;‘ziifraVCOVé maso 1500 2 160-180 90-120
Kura vcelku 1500 2 170-190 70-90
Kacka 2000 2 160-180 120-150
Hus 4000 2 150-170 170-200
Morka 5000 2 150-170 180-210
Kuracie prsia 1000 3 180-200 50-60
Plnené kura 1500 2 180-200 110-130
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Pecenie peciva
Predhriatie sa odporuca.

Susienky a suchdre mbozete piect v plytkych plechoch na pecenie na niekolkych drovniach

sUc¢asne (druhej a tretej).

Vsimnite si, ze doba pecenia sa modze lisit, aj ked pouzivate rovnaké plechy na pecenie.
Susienky v hornom plechu na pecenie moézu byt upecené skor ako v plechu nizsie.

Plechy na pec¢enie umiestnite vzdy na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie, rost vyberte.
Pre rovnomerné upecenie sa uistite, Ze su susienky rovnako hrubé.

Druh jedla

PECIVO

Piskota

Kolac¢ s posypkou
Slivkovy kolac¢
Piskotova rolada *
Ovocny kolac, krehky

Challah (zapletany kysnuty
chlieb)

Jablkova strudla

Pizza *

Susienky, krehke *
Susienky, strojcekoveé *
Malé kolace *

Kolaciky, kysnuté
Kolaciky, fillo cesto
Pecivo plnené krémom
MRAZENE POTRAVINY

Jablkova strudla so syrom
cottage

Pizza

Smazené zemiaky na pripravu

do rury

Krokety pecené v rure

Ukazovatel
(zospodu)

N NN NN

N
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Teplota
(6]

150-160
160-170
150-160
160-170
160-170

160-170

170-180
200-210
150-160
140-150
140-150
170-180
170-180
180-190

170-180
180-190
200-210

200-210

Cas peéenia
(min.)

30-40
25-35
30-40
15-25
50-70

35-50

50-60
15-20
15-25

20-30

20-30
20-35

20-30
25-45

55-70
20-35
25-40

20-35

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej urovne voditok.
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ECO PECENIE

Druh jedla

MASO

Pecené bravcové maso, 1 kg
Pecené bravcéové méaso, 2 kg
Pecené hovadzie maso, 1 kg
RYBY

Celd ryba, 200 g/kus

Rybie filé, 100 g/kus
PECIVO

Strojcekové kolaciky

Malé koSicky

Piskotova rolada

Ovocny kolag, krehky

GRATINIRANE JEDI (ZELENINA)

Gratinované zemiaky
Lazane

MRAZENE POTRAVINY
Hranolky

Kuracie medajlonky, 0,7 kg
Rybie prsty, 0,6 kg

drECD
N

Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadnej stene
vnutra rury zaistuje, ze horuci vzduch
neustale obieha okolo peceného masa

alebo peciva.

Ukazovatel Teplota
(zospodu) (6®)

190-200

190-200

2 200-210

190-200

3 200-210

3 170-180

3 180-190

3 190-200

2 180-190

2 180-190

2 190-200

220-230

210-220

3 210-220

Cas peéenia
(min.)

110-130
130-150
100-120

40-50
25-35

15-25
30-35
15-25
55-65

40-50
45-55

35-45
30-40
30-40

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej tirovne voditok.
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SPODNY OHREV A VENTILATOR

ZAVARANIE

a zeleniny. Plytky plech viozte na Uroven

=]

Pouziva sa na pecenie kysnutého (ale malo
rastlceho) cesta a na zavaranie ovocia

2, aby mohol vzduch cirkulovat z hornej

strany.

Pripravte si pohare a potraviny, ktoré maju byt zavarené. Pouzivajte pohare s gumenym
tesnenim a sklenym krytom. Nepouzivajte pohare na zavit alebo pohare s kovovym
krytom. Skontrolujte, Ze pohare su rovnakej velkosti, naplnené rovnako a hermeticky

zatvorené.

Nalejte 1 liter horucej vody (cca 70°C) do hlbokého plechu a polozte nan 6 jedno
litrovych pohéarov. Plech viozte do rury na Uroven 2.
Pocas zavarania, pozorujte zavarany pokrm pokial neza¢ne obsah poharov vriet - ked sa

objavia bublinky v prvom pohari.

Druh jedla

OVOCIE
Jahody (6x11)
Kostkovice (6x11)

Ovocna kasa
6x11)

ZELENINA

Nakladané
uhorky (6x1 1)

Fazula/mrkva
(6%11)

Ukazovatel
(zospodu)

N

Teplota
°C)

180
180

180

180

180

Cas varenia

(min)

40-60
40-60

40-60

40-60

40-60

Teplota na
zaciatku
kysnutia

vypnut
vypnut

vypnut

vypnut

120 °C, 60
min

Cas po-
trebny na

odlezanie v

rure
(min)

20-30
20-30

20-30

20-30

20-30
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AUTOMATICKA PRIPRAVA MASA - AUTOMATICKY
REZIM PECENIA

V automatickom rezime pecenia bude
pracovat horné vyhrevné teleso v
kombinacii s grilom a kruhovym telesom.
Tento rezim sa pouziva na pecenie vsetkych
druhov masa.

Ak grilujete priamo na roste, potrite ho olejom, aby sa nan nelepilo maso a vlozte ho na
Uroven 3. Plech na zachytenie kvapkajlcej stavy viozte na Uroven 2. Pri peceni masa na
plechu, zasunte plech na uroven 2.

Druh jedla Hmotnost  Ukazovatel Teplota Cas Stredna
9) (zospodu) °C) pecenia teplota
(min.) 0
MASO
Hovadzia panenka 1000 2 160-180 60-80 55-75*
Kura vcelku 1500 2 170-190 65-85 85-90
Morka 4000 2 160-180 150-180 85-90
szésf)”é bravove 1500 2 160-180 100-120 70-85
Sekana 1000 2 160-180 50-65 80-85
Telacina 1000 2 160-180 70-90 75-85
Jahnacina 1000 2 170-190 50-70 75-85
Divina 1000 2 170-190 60-90 75-85
Cela ryba 1000 3 160-180 40-50 75-85

* nizka = 55-60 °C; strednad = 65-70 °C; vysoka = 70-75 °C
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Pecenie s masovou sondou (v zavislosti od modelu)

V tomto rezime nastavte pozadovanu vnutornu teplotu pokrmu. Rura pracuje, pokial
pokrm nedosiahne pozadovanu vnutornu teplotu. Vnutorna teplota pokrmu sa meria
sondou.

Odstrante kovovy kryt (zasuvka je v
prednom hornom rohu na pravej stene
rdry).

<

Pripojte zastrcku sondy do zasuvky
a vlozte sondu do pokrmu. (Ak bol
aktivny casovac, bude zruseny.)

P

|

Zvolte systém (spodné vyhrevné teleso a
ventilator).

Zobrazi sa nastavena teplota a teplota sondy. Stlacte tla¢idlo START.

"3 pocas varenia je zobrazend vnutorna teplota pokrmu (vnutornu teplotu pokrmu
mobzete upravit pocas procesu varenia).

Ked je dosiahnuta pozadovana vnutorna teplota pokrmu, proces varenia sa zastavi.
Zaznie zvukovy signal, ktory moézete vypnut stlacenim lubovolného tlacidla. Zvukovy
signal sa automaticky vypne po jednej minute. Na displeji sa zobrazia hodiny.

Po ukonceni varenia zakryte zasuvku sondy kovovym krytom.
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Stav pripraveného masa

Surové 40-45
Krvave 55-60
Stredne prepecené 65-70
Dobre prepecené 75-80
Dobre prepecené 75-85
Stredne prepecené 65-70
Dobre prepecené 75-85

Dobre prepecené 79

Surové 45
Krvave 55-60
Stredne prepecené 65-70
Dobre prepecené 80

Stredne prepecené 70

Dobre prepecené 82

Dobre prepecené 82

Dobre prepecené 65-70

IN
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UDRZBA & CISTENIE

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ odpojeny od elektrického napajania a
pockajte kym vychladne.

Deti by nemali cistit spotrebic, ani vykonavat udrzbu bez
riadneho dozoru.

Hlinikovy povrch

Vycistite hlinikovych povrch s nedrhnucim tekutym cistiacim prostriedkom uréenym
na takého povrchy. Naneste Cistiaci prostriedok na vihkd handricku a povrch vycistite.
Potom povrch oplachnite vodou. Nenanasajte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy
povrch.

Nepouzivajte drhnuce Cistiace prostriedky a Spongie.

Poznamka: Povrch by nemal prist do styku s ¢istiacimi sprejmi na ruru, pretoze mozu
spdsobit viditelné a trvalé poskodenie.

Predny povrch z nerezovej ocele

(v zavislosti od modelu)

Vycistite tento povrch iba s jemnym Cistiacim prostriedkom (mydlovou vodou) a makkou
Spongiou, ktora neposkriabe povrch. Nepouzivajte drhnudce Cistiace prostriedky, ani
prostriedky obsahujuce rozpustadla, pretoze mdzu poskodit povrchovu Upravu rury.

Lakované povrchy a plastové casti

(v zavislosti od modelu)

Na cistenie gombikov a tlacidiel, rucky dveri, stitky, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky alebo Cistiace prostriedky na baze alkoholu alebo s alkoholom.

Ihned odstrante vsetky skvrny jemnou neabrazivnou handri¢kou s trochou vody, aby
nedoslo k poskodeniu povrchu.

Mobzete tiez pouzit Cistiace prostriedky a Cistiace pomdcky urcené pre tieto plochy podla
pokynov ich vyrobcov.

..

9 Hlinikoveé povrchy by nemali prist do styku s Cistiacimi sprejmi na ruru, pretoze moézu
spdsobit viditelné a trvalé poskodenie.
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BEZNE CISTENIE RURY

Mbzete pouzit Standardny postup Cistenia na Cistenie odolnych necistét v rure
(pomocou cistiacich prostriedkov alebo sprejov na rury). Po takom cCisteni ddkladne
oplachnite zvysky.

Vycistite ruru a prislusenstvo po kazdom pouziti, aby ste zabranili pripaleniu necistoty
na jej povrchu. Najjednoduchsi spdsob odstranenia tuku je pomocou horucej mydlovej
vody, kym je este rura horuca.

Na odolné necistoty a sSpinu pouzivajte bezné Cistiace prostriedky. Ruru dékladne
oplachnite pomocou vody, aby ste odstranili vsetky zvysky.

Nikdy nepouzivajte agresivne cCistiace prostriedky, drhndce prostriedky, Spongie, hubky
a odstranovace hrdze a pod.

Vycistite prislusenstvo (plechy na pecenie a podnosy, rosty atd.) hordcou vodou a
saponatom.

Rura, vnutro rury a plechy na pecenie su pokryté specidlnym smaltovanym naterom

kvoli hladkému a odolnému povrchu. Tento Specidlny nater ulahcuje Cistenie pri izbovej
teplote.
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AUTOMATICKE CISTENIE RURY - PYROLYZA

Pri priemmernom pouzivani rury odporuc¢ame spustit pyrolyticky Cistiaci program raz
mesacne, tak zachovate vnutro rury Cisté a bez pripalenych zvyskov a mastnoty.

Po pyrolytickom procese cCistenia mdze dojst k miernemu odfarbeniu okolo dveri. Toto
mobzete jednoducho odstranit pomocou jemnej hubky s malym mnozstvom mydla.

Utrite ruru a prislusenstvo, ktoré maju byt ¢istené v rure vihkou handrickou!

Zvysky potravin a tuku sa mézu pocas pyrolytického c¢istenia vznietit. Nebezpecenstvo

poziaru!
Pred pyrolytickym Cistenim pockajte, kym rura vychladne
a vyberte z nej vSetky zariadenia a prislusenstvo, vratane
teleskopickym pojazdov.
*V zavislosti od modelu
Ak su so spotrebicom dodané drotené voditka plechov,
namontujte ich namiesto vysuvnych teleskopov pred zacatim
pyrolytického procesu cCistenia.
Dalsie 01:23 |/ Extra ponuke vyberte Pyrolyza.
Eyrolg?za rOhriavanie E‘azmraznvanis
N S i
@ e -

Pyrolyza

Z3kladna: cca. 90min
Stredna: cca. 120min
Vysoka: cca. 150min

Vyberte intenzitu Cistenia.
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Po urc¢itom case sa dvierka rury automaticky uzamknu pre vasu bezpecnost (ked teplota
dosiahne 250 °C).
Pocas procesu mdze z rury vychadzat neprijemny zapach.

Po ukonceni procesu Cistenia sa zobrazf:: "Dvierka su zamknuté. Spotrebic sa
ochladzuje.”

Ked rura vychladne, utrite ju vihkou tkaninou. Utrite dvierka rdry a prilahlé povrchy
tesnenia. Tesnenie nedrhnite.

Pocas automatického &istenia rury sa nepokusajte otvorit dvierka.
Program méze byt ukonéeny. Nebezpecenstvo popalenia!

CISTENIE PYROLYTICKEHO PRISLUSENSTVO V RURE (V ZAVISLOSTI OD MODELU)
Program pyrolyzy mbzete pouzit aj na Cistenie dodanych pyrolytickych pekacov a
plechov (pozri Prislusenstvo rury). Po pouziti ich vycistite teplou vodou a saponatom,
potom ich utrite utierkou a viozte na Uroven 2 albo 3. Neumiestnujte ich na plech alebo
zasobnik na uroven 1.

Pocas pyrolytického cistenia mdzu plechy na pecenie a podnosy ciasto¢ne zmenit farbu
a stratit lesk.

Pokial budete cistit plechy na pecenie prostrednictvom pyrolytického procesu cistenia,
moze sa stat, Ze spodna cast rury nemusi byt Uplne vycistena.

48



DEMONTAZ A CISTENIE DROTENYCH
VODITOK

Na cCistenie pouzivajte bezné Cistiace prostriedky.

1 Povolte skrutku.

Vyberte voditka z otvorov na zadnej
stene.

Po vycisteni dotiahnite skrutky na voditkach pomocou
skrutkovaca.
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CISTENIE HORNEJ DUTINY RURY

Horné vyhrevné teleso grilu je mozné zlozit pre lahsie Cistenie rury. Pred Cistenim rury
vyberte nddoby, rost a voditka.

% Ak chcete odstranit vyhrevné teleso,
Y ¢ povolte skrutku umiestnenu na hornej
(\ prednej strane rury.
\

9 Nikdy nepouzivajte zlozené vyhrevné
teleso - ked je znizené.

Spotrebi¢ odpojte od elektrického napajania.

Vyhrevné teleso musi byt chladné, inak hrozi nebezpeéenstvo
popalenia.
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ZLOZENIE A NALOZENIE DVIEROK RURY

Najskor Uplne otvorte dvierka (ako je len
mozné).

Mierne nadvihnite prichytku zavesu a
dvierka vytiahnite smerom k sebe.

Pomaly zatvorte dvierka do 45

stuprového uhla (vzhladom k
zatvorenej polohe); potom zdvihnite kryt a
vytiahnite ich von.

L

_9' Ak chcete nalozit dvierka, postupujte

v opacnom poradi. Ak sa dvierka nedaju
spravne otvorit alebo zatvorit, skontrolujte,
¢i sU zarezy na pantoch v sulade so zavesmi.

Pri vymene dvierok vzdy skontrolujte, ¢i su Uchytky zavesov
spravne umiestnené v drziakoch zavesu, aby sa zabranilo
nahlemu zatvoreniu hlavného zavesu, ktory je pripojeny k
silnej pruzine. Ak je hlavny zaves nahle zatvoreny, hrozi riziko
poranenia.
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JEMNE OTVORENIE DVIEROK (v zavislosti od modelu)

Dvierka rury su vybavené systémom, ktory timi silu otvarania dvierok, za¢ina v uhle 75
stupnov.

JEMNE ZATVORENIE DVIEROK (v zavislosti od modelu)

Dvierka rury su vybavené systémom, ktory timi silu zatvarania dvierok, zac¢ina v uhle 75
stupnov. To umoznuje jednoduché, tiché a jemné zatvorenie dvierok. Jemné stlacenie
(v 15 stupnovom uhle pri zatvarani dvierok) staci pre automatické a tiché zatvorenie
dvierok.

Ak je sila pri zatvarani prili§ vysoka, uc¢inok systému sa znizi alebo
z dovodu bezpecnosti bude systém zablokovany.

ZAMKA DVIEROK (v zavislosti od modelu)

Uzamknuté dvierka otvorite jemnym zatlacenim na pravej strane a suc¢asnym otvaranim
dvierok.

Ak su dvierka zatvorené, uzamknutie sa vrati automaticky do
zakladnej polohy.
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ZLOZENIE A NALOZENIE SKLA DVIEROK
RURY

Sklo dvierok rury moéze byt vycistené zvnutra, ale musi byt najskor zlozené. Zlozte dvierka
(pozri kapitolu "Zlozenie a nalozenie dvierok rury ).

Mierne zdvihnite podpery na lavej a
pravej strane dvierok (oznacenie 1) a
vytiahnite ich smerom od skla (oznacenie 2).

Podrzte sklo dvierok na spodnom
okraji, mierne zdvihnite tak, ze uz nie je
pripojené k podpore a vyberte.

Ak chcete zlozit tretie sklo (len niektoré
modely), vytiahnite ho. Tiez zlozte
gumeneé tesnenie na skle.

=,
=

'9' Ak chcete nalozit sklo postupujte v
opacnom poradi. Oznacenie (polkruh) na
dverach a sklenych tabuliach sa musia
prekryvat.
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VYMENA ZIAROVKY

Ziarovka je spotrebny materidl a nevztahuje sa na fu zaruka. Pred vymenou ziarovky
vyberte riad, rost a voditka.

Pouzite Phillips (krizovy) skrutkovac.
(Halogénova Ziarovka: G9, 230 V, 25 W)

Pomocou skrutkovaca uvolnite kryt
Ziarovky a vyberte ho.

POZNAMKA: Skontrolujte, ¢i nedoslo k
poskodeniu smaltu.

2 Vytiahnite halogénovu ziarovku.

9 Pouzite ochranné rukavice, aby ste sa
nepopalili
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RIESENIE PROBLEMOV
pigma

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete na niekolko minut
(odstrante poistku alebo vypnite hlavny vypinac); potom
spotrebic pripojte naspat a zapnite ho.

Zavolajte servisného technika.

Proces vymeny ziarovky je popisany v kapitole Cistenie a
udrzba.

Zvolili ste spravnu teplotu a spdsob ohrevu?

SuU dvere rdry zatvorené?

* Chyba v elektronickom module. Spotrebi¢ odpojte na
niekolko minut od elektrického napajania. Potom ho
pripojte a nastavte cas.

* Ak sa znova zobrazi chybovy kéd, obratte sa na servis.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych
pokynov a rad, zavolajte autorizovaného servisného technika.
Opravy a zarucné naroky vyplyvajuce z nespravneho pripojenia
alebo pouzitia spotrebica nie su kryté zarukou. V takom pripade
bude ndklady hradit zakaznik.

Pred opravou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete
(odstranenim poistky alebo odstranenim zastrcky zo zasuvky).

o)
N
o
)
2
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LIKVIDACIA

Obal je vyrobeny z ekologicky nezdvadnych materidlov, ktoré sa
mozu recyklovat, zlikvidovat, alebo znicit bez ohrozenia Zivotného
prostredia. Na tento Ucel sU obalové materidly oznacené
zodpovedajucim spdsobom.

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, ze s vyrobkom
by ste nemali nardbat ako s beznym domacim odpadom. Vyrobok
by ste mali odovzdat do autorizovaného zberného strediska na
spracovanie elektrického a elektronického odpadu.

Spravnou likvidaciou vyrobku pomobzete zabranit negativnym
dopadom na zZivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by mohli
nastat v pripade nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobné
informacie o odstraneni a spracovani vyrobku, sa prosim, obratte
na prislusny miestny Urad, zodpovedny za nakladanie s odpadom,
vasu sluzbu na likvidaciu odpadu, alebo predajnu, kde ste
vyrobok zakupili.

Viyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny a chyby v ndvode na obsluhu.
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TESTY VARENIA

Pokrmy testované v sulade so standardami EN 60350-1.

Konvencné pecenie

Jedlo

Linecky kolac-
jedna vrstva

Linecky kolac-
jedna vrstva

Linecky kolac-
dve vrstvy

Linecky kolac-
tri vrstvy
Kosi¢ky - jedna
vrstva

Kosi¢ky - jedna
vrstva

Kosicky - dve
vrstvy

Kosi¢ky - tri
vrstvy

Piskota

Piskota

Jablkovy kolac¢

Jablkovy kolac¢

* Predhrejte 10 minut. Nepouzivajte funkciu rychleho predhriatia

Prislusenstvo

Nehlboky
smaltovany plech

Nehlboky
smaltovany plech

Nehlboky
smaltovany plech

Nehlboky
smaltovany plech

Nehlboky
smaltovany plech

Nehlboky
smaltovany plech

Nehlboky
smaltovany plech

Nehlboky
smaltovany plech

Okruhla
kovova forma s
priemerom 26
cm/Mriezka

Okruhla
kovova forma s
priemerom 26
cm/Mriezka

2x okruhla
kovova forma s
priemerom 20
cm/Mriezka

2x okruhla
kovova forma s
priemerom 20
cm/Mriezka

Ukazovatel
(zospodu)

&

2,3

2,3 4

Teplota
0
140-150 *
140-150 *
140-150 *
130-140 *
140-150 *
150-160 *

140-150 *

140-150 *

160-170 *

160-170 *

170-180

160-170

Cas pecenia

(min)

20-35

25-40

25-40

30-50

20-35

20-35

30-45

35-50

20-35

20-35

65-85

65-85
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Grill

Hrianka Mriezka 230 * 0:30 - 2:30
ENEE Mriezka +
O plech ako . =i
hovadzieno oy 4 230 25-35 ]
masa T
mriezka

* Predhrejte 10 minut. Nepouzivajte funkciu rychleho predhriatia
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